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XapKiBCbKUI JIepKaBHUH YHIBEPCHTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

Jlist 3a0e3nedenHs 03J0pOBYOTO PAIioHy Xap4yBaHHS HACCJICHHS Y
OimbIIOCTI CTpaBax YKPaiHCHKOI Ta €BPOMEHCHKUX Ky XOHb BUKOPHCTOBYIOTh
OpSTHO-apOMAaTHYHI CyMilli Ha OCHOBI CHemid Ta TWpuOpas, IO
3a0e3meuyIoTh iX MKAaHTHICTB, & 9aCOM I HOBHICTIO 3MiHIOIOTh NEPBUHHUI
cmak. OHIM 3 OCHOBHUX JDKEpeN JUUI1 BUPOOHMI[TBA BHCOKOSIKICHO I IPSTHO -
apOMaTHYHOI CyMillli € BUKOPHUCTAHHSI OPTaHiuHOT PpOCIMHHOT CHPOBUHHU.

YkpaiHCbKHHA PHHOK CHENill 3aMOBHEHHH SK BITYM3HAHUMH, Tak i
IMIOPTOBaHMMH BUpOOaMu, ane B OUIBIIOCTI BUIIAAKAX HACEICHHS Y KpaiHU
KOPHUCTYIOTHCS CTICLISIMU BITYM3HAHOTO BUPOOHHUITBA, OCKIIBKH 1X BapTICTh
3HAQYHO MEHIIE 3a IMIOPTHI, SKi HocTaBIIOThCs 3 Kutaro, I'pysii Ta Inail,
ajie He 3aBXK U 320e3MeuyeThCs 1X AKICTh.

Jlns BUpoOHUIITBA BUCOKOSIKICHUX OPTaHIYHUX MPSHO -apOMaTUUHHU X
cyMmiled B yMOBaxX iCHYIOUOTO TEXHOJIOTIYHO-aMapaTypPHOTO OCHAIICHHS
HasBHUX BUPOOHUIITB, BUHUKAE MOTpeda B MoJepHizalii, abo * CTBOpEHHI
MPUHLXIIOBO HOBOTO TEXHOJOTIYHOTO OONaJHAHHS 3 eHepro30epiralouuMu
koMIulekcamu. lle 3a0e3meuynTs B CBOIO UEpry pecypco30epesKeHHs
OpraHiyHO1 CUPOBMHM Ha BCiX CTaAisX BUPOOHUITBA MPSHO-apOMaTHYHUX
cymimeif. ToMy akTyalbHMM Ha CBHOTOJEHHS €  BJOCKOHAJCHHS
TeXHOJOT1YHOT JiHii 3 BHUPOOHMUTBA OPraHIYHUX MPSIHO-APOMATHUHUX
MIPHUIIPAB Ta CIIE ITii .

Y ocKoHaJIeHA TeXHOJIOTYHA JiH i BKIIOYa€ HACTYIIHE 00JaqHAHHS :
KOHTEIfHep-TIepeKuay, MHHHI MAaIIMHY, IHCHEKIIHHUH TpaHCHOpTep,
MallluHy i1 BUJAJCHHS HACIHHOTO THI3Ja, MAaIlWHy U1 HapizaHHsS 3i
3MIHHUM MEXaHi3MOM, CYIIapKy, 3MilllyBay i (acyBaJbHHIA aBTOMAT.

Jlnsa iHTeHCH( iKaI(il Ta MOKpAIIEeHHs MPOLECy BIOCKOHAJEHA JIH I
OCHalleHa YHiBepcaipHOlO [Y-cymapkolo, sika 3abes3nedye oOJHOYACHE
BUCYIIYBaHHA JI0 IIECTH PI3HOBUAIB OPraHi4HOI TNPSHO-aPOMATUYHOI
CHpPOBMHM B YMOBaxX HH3bKOTeMImepatypHoi ii o0poOku (35...60 °C)
[Y-BunpomiHIOBaHHSIM, 10 3a0e3ledye OTPUMAaHHS  BHUCOKOSKICHOT
MPOIYKII, TAM CaMHM IHTCHCH(IKY€ThCS TEIJIOMAacoOOMIHHHH Iporec 3a
YMOB PIBHOMIPHOTO PO3MOITy TEMJIOBOTO MO TOKY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

