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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Ha mimmpuemctBax XapuyBaHHA TpHOM BHKOPHCTOBYIOTH JUIA
CMaXCHHS, TPUITyCKaHHSA, TyIIiHHA, 3amikaHHg ((papmmpoBaHuUME),
IPUTOTyBaHHSA IKpH Ta iH., ajieé BOHM NPAKTHYHO HE 3aCTOCOBYIOTHCS Y
CyIICHOMY BHUNSIOI [pH HOPUTOTyBaHHI  M’ACOOBOYEBHX KOTICT.
YpaxoByrouH Ii BifoMOCTi OyJI0 3aIpOMOHOBAHO BUKOPUCTOBY BaTH CYIICHI
rpubn fK JOJATKOBHM HAINOBHIOBAY Yy peEIENnTypax M SICHHUX CI4eHHX
KyJIiHapHUX BUPOOIB.

I3 MeTo10 GiNbII Cy TTEBOTO 3MEHIICHHS BIPAT MACH Ta MOKPAILICHHS
OPraHONENTHYHUX MOKA3HUKIB po3po0IeHa pelentypa M sICOOBOYEBUX
koTieT. BoHa mepenbauae BUKOPHCTaHHA B SKOCTI  BOJIOTO- 1
JKHPOTOITMHAIBHOTO KOMIIOHEHTA BUCYIIEHMX TIpuOiB, sKi mepexn
CYIIHHSAM BUTPUMYIOTh y 10% pO34YHHI XIOPUCTOTO HATPIIO MPOTATOM
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Takuii ckIag KOTIASTHOI MacH Ia€ MOXIHMBICTh IPH Tpa UL ifHOMY
CMa)XCHHI 3MEHIINTH BTpatH Macu Ha 7,3-8,2%. lle 3abe3meuyertncs
aJCcOPOIIHHIUMYU BJIAC TABOCTAMH BHCYIICHUX TPUOIB, SKi MiJ 4aCc CMaXeHHS
MOTJIMHAIOTh BOJIOTY 1 JKUp, IO TEePEeMIlyIThCS Yy CepeauHi BUPOOY,
30UTBIIYIOYHUCH B 00’eMiy 2,2-2,5 pasm.

Bijbll  BUCOKA COKOBHUTICTH, HIKHICTH, IIJJIATIAMBICTL IIiJ dYac
PO3KyCyBaHHS Ta PO3KOBYBaHHS 1 CBOEPITHUIA TPHUOHWA NpPHCMaK JAr0Th
MOXIMBICTh JIATH BHCOKY OpPTAaHOJICTITHYHY OI[IHKY M SCOOBOYCBHAM
KOTJICTAM 1 PEKOMEHIyBAaTH MJISI OIMPOKOTO BIIPOBADKCHHS Yy BHUPOOHHYIH
JisUTh HOCTI I MPUEMCTB Xap4uyBaHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

