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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Ha croromHimHili 1eHs € akTyalbHOIO MpoOieMa HasBHOCTI TpaHC-
3oMepiB JKUPHUX KUCIOT B XapUOBUX MPOAYKTaX. Lle BUKIMKAHO IIMPOKIM
PO3MOBCIODKEHHSAM JKHPO3aMIHHHUKIB, $Ki OTPUMYIOTh TEXHOJIOTIYHOIO
00p0OKOI0 POCIMHHUX OJIiif. SIK MpaBuUIO0, B )KUPO3aMIHHUKAaX BMIiCT TpaHC-
130MepiB MO XiJHUX )KUPHUX KUCTOT BUIIU U, HDK B IPUPOJHIX IPOAYKTAX.

TpaHc-i3oMepu 3’SBIAIOTBECSA K BHACJIJIOK HPUPOJHHUX IPOIECIB
(BupoOMSITOTECSl OaKTEpiiMHU B LIIYHKY JKYHHHX TBapHWH), Tak 1 Mg dac
npouecy rigporeHizanii. ['igporenizamnii migmaroTe MoJIiHEHACHYEH1 XUPHI
KUCIIOTH 11 OTPUMAHHS HPOIYKTIB 31 3MEHIICHMM BMICTOM MOJBIHHUX
3B’s3KkiB. Taki OkupHi KHCIOTH Kpame 30epiratlotees. [IpuymHOIO
30iIbIIEHHS BMIiCTy TpaHC-130MepiB KUPHUX KUCJIOT IiJ] 4ac TiJpoTeH3amil
€ pauuMepuzalis CyMill, Ska yTBOPIOETCA BHACHIOOK mepeOyaoBu
NoABIHHUX 3B’A3KiB. [IpM BUKOPUCTAHHI TpaHC-KHUPIB y BHUPOOHMLTBI
IPOJyKTH XapuyBaHHA TPHBAIUM 4ac MarOTh CBDKMI BUTISIT 1 TpuBammil
TepMiH 30epiraHHs.

looBHUM [pKEpeNioM TpaHC-KUPIB € MaprapuH, COpeayd 1 «Jerki
Macia», TaKoX MOXyTb OyTd TpPUCYTHI B ULIOKOJaAi, MaloHe3aXx,
KOHAUTEPChbKUX BUpOOax. ICHYIOTh 3acTepeskeHHs, 10 MiJBUILNEHUN BMICT
TPaHC-KMPIB ~ MOXE  BUKIMKATA  BHHMKHEHHS  CEpIEBO-CyAMHHUX
3axXBOpIOBaHb. TOMY BMiCT TpaHC-i30MepiB KUPHUX KHCJOT B MPOIYKTax
XapuyBaHHs, 32 pekoMeHaauismMmu BOO3, He moBHHHO nepeBuinyBata 1%.
BxuBaHHS TpaHC-i30MepiB KUPHUX KHUCJOT NPHU3BOJUTH O 30iJIbIICHHS
KOHIICHTpAIlil B KPOBI JIMOMPOTEINiB HU3BKOT IIUTBHOCTI, BUCOKAH BMICT
SKUX KOPEIIOE 3 CepleBO-CYMHHIMH 3aXBOPIOBAHHAMU (30KpeMa TaKUMH,
K aTepoCKIepo3), IO MPU3BOJUTH JIO 30UJBIICHHS PU3HMKY 3aXBOPIOBAHb
cepueBo-cymHHOI cuctemMu Ha 50%. OmDKe, NMUTaHHS BMICTy TpaHC-
i30MepiB KUPHUX KHCJIOT B MPOJYKTAX XapuyBaHHS € akTyajbHUM. OKpiM
3aKOHOJIABYM X IHIIaTHB MO OOMEXKEHHIO BMICTy TpaHC-i30MepiB YKHUPHUX
KUCJIOT BAXJMBMM 3aJMIIAIOTHCS 1 MUTAHHSA I10JAIbIIOTO BHBYEHHSA iX
BIUIMBY Ha 3I0pPOB’S JIIOMHHU. YKpaiHa € OJHHMM i3 JJEepiB MO KiJIbKOCTI
CepIeBO-CyIMHHIX 3aXBOPIOBaHb Ta TaKol MPOOJEeMH, SIK pak MOJOYHOT
3am03u. TOMy 3arajlbHOCBITOBHI JOCBiZl y BHUpINICHHI IUX MpoOJeM €
BaXXJIMBUM 711 YKpaiHu.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

