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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBJI

®axiBii [HCTMTYTy exoririeHm 1 TokcukoJoTii, HamionampHOT
Mepnakanemii, Ykpaincekoro HJII xapuyBaHHS 1 JEKUIBKOX HpPHBATHHX
MEIMYHUX IEHTPIB CKJald PEHTHHT HaiHeOe3MeYHIMMX MPOIYyKTIB, IO
BkHBato TeCsl Jo iIcTBOM. J[o TOII-10 1mporo pedTHHTY yBIiHIIIM >KyBaJbHI
IyKepKH. 1X HeGe3neka BUKIMKAHA IX CKJIaoM.

Jlo cxmagy XyBalbHHX IyKePOK BXOJATh: JKEIEOIOUI PEUYOBUHH,
I[yKOp, TaToka, OapBHUKM, KOHCEPBAaHTH, apOMAaTU3aTOPH, CMAaKOBi
n100aBKH.

Oco6smBy Hebe3neKy npeacTaBisLe nanbMoBa ouist. CucteMaTtnyHe ii
BXKHMBAaHHA MOXE IPHU3BECTH JO pPaKy TOBCTOI KHINKU, MiIBHIICHHSI
KpPOB’SIHOTO THCKy, PO3BHIKY XBOpoO cymH i cepud. B kyBampHHX
HyKepKax HaiOinpm HeOe3NeuHnM € TO€NHAaHHS NaJbMoBoI omii 3
BymieBogaMu. Llykop — me 4HCTi ByITIeBOIM, SKHX OpTaHi3M HE MOXe
3aCBOIOBATH, SIKIIO Pa30M 3 HUMHU HOMY HE MOJAIOThCSA OiiKW, BiTaMiHM i
MiHepanbHi peuoBHHU. TaKkoX Iy KOp BUIOJICKY€E 3 OpTaHi3MY BiTaMiHu i
MmiHepamu. IlloneHHe #HOTO BXKMBaHHSA 3ryOHO BILIMBA€ HAa BCi OpTaHM.
Lyxop mopyurye oOMiH pe4OBHH, MPOBOKYE OXKHUPIHHS, 3HUXKYE IMYHITET,
MiBUIIY € PU3MK 3aXBOPITH Ha LYKPOBHUH AiabeT, 3aBla€ ILKO A HEPBOBIi,
CepleBO-CyAMHHIH, TpaBHIl cUCTeMaM.

3aMiCTh  CO€BOr0  JIEHUTHUHY Ha  BHPOOHHMUTBI  MOXYTb
BUKOPHCTOBYBATH  Xap4yoBuii ctabimzatop E476. Ilpu BxuBaHHI
JKYyBaJIBHU X LIYKEPOK 13 UM CTabili3aTOPOM CHOCTEPIra€ThCsl 301IbLICHHS
PO3MIpiB MEYIHKU T4 HUPOK, HOPYIIYIOTHCS OOMIHHI IPOIECH B OPTaH 3Mi.

Jist  oTpuMaHHSA pi3HOOAPBHHUX LYKEPOK IOJAIOTh OapBHUKH,
Hanpukiaa g Tap pasun (E102), skuii Mae BIacTUBICTh BIUIMBATH HA HEPBOBY
CUCTEMY IWMTHHH, BUKJUKATH TIIEPAKTUBHICT 1 3HIKCHHS 3JaTHOCTI JIO
koHneHTpanii. Jlobaska E102 mMoxe cTaTH MPOBOKYHOUHM (DaKTOPOM JUIS
MOSIBA CHHIPOMY Ne( iU Ty yBarH.

Bapto Oyt yBaKHMM IIpH 3HAaXO/KEHHI Ha CTHKETII TaKOTrO
KOMIIOHEHTy, sK miokcun Tutany (E171), 60 mpu HajaX0DKEHHI 10
OpraHisMy HOro HAaHOYACTKH IOPYLIYIOTh IPOHUKHICTH CJM30BOi
KUIIKIBHHKA, B PE3yJbTATI YOro 4epe3 Hel MOXYTh NMPOHUKATH B KPOB
TOKCHYHI PEYOBHHH 130y THUKA 1H(EKIIIH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

