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XapkiBChKUI JIepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

CHuy>XHHUH cHup — LI CHUp, OTPUMAaHUI BHACTIIOK 3CiJaHHSA MOJOYHOT
CHUPOBHHH MiJ Ai€I0 CHUYKHOTO (EPMEHTY Ta 3aKBACKHU (3aKBallyBaJbHOTO
mpenapary), SsKuif MicTUTh 6araTo KHUTTEBO-HEOO XiTHUX PEUOBUH, a TAKOXK
CTUMYJIFOE BUAUICHHA HITyHKOBOTO COKY Ta CHpHSE€ KPAIIOMY 3aCBOEHHIO
ki, SIKicTe  cUpy  3aJeXHThb  BiA  CHPO-IPHUIATHOCTI  MOJIOKAa,
MiIKpOOIONIOTTYHUX ACHEKTIB Ta TeXHOJIOTYHUX MPUHAOMIB.

OnHUM 13 TOJOBHHX €JIEMEHTIB MpPOJOBOJBLYOTO PUHKY KpaiHU €
PHHOK MOJIOKa Ta MOJIOYHHUX PO AYKTIB, IKMH HE MOBUHEH 3aJIMIIATHCS HE
MIPOTHO30BAaHUM 1 HemepeadauyBaHUM Ul BCiX omepaTopiB pUHKY, B TOMY
yuci — gepkaBu. Ha nanuil MOMEHT y cupHiil rany3i YkpaiHu npauroroTh
6mu3pko 200 migmpuemctB. Y Hamliil KpaiHi BUPOOJIAETHCA IMIUPOKUN
acOpTUMEHT cupiB. Mix c00010 BOHM BIIPIBHAIOTHCS TEXHOJIOTEIO
BUPOOHHMIITBA, 30BH IIIIHIMH O3HAKAMU 1 OPTAHOJICTI TAYHUMU 10 KA3HU KAMH.

MeToro mociiDKeHHST OyJI0 BUBYCHHS aCOPTHMCHTY Ta HPOBCACHHS
TOBapO3HABYOT OIIHKH SKOCTI TBEpIMX CHUYYKHHX CHPIB BITUYHU3HSIHHX
BUpOOHUKIB. O0’€KTaMH JIOCIIDKEHHS OyJI0 00paHo TBEpIi CHUYKHI CHPH
HaCTyIHUX TOProBUX Mapok: cup «EmMmeHTamp» kyb6uku, 45% TM
«Mamwy, cup tBepauit «I'omnanacekuity TM «Kiny6 cupy», cup TBepauid
«Pociiicekuit», 50% TM «IlocTkay, Cup «IleneHepoy» HmikaHTHUHA 3 IepLeM
Ta cup « KanTpi» 3 apomartom TomieHoro moJsioka TM «Komoy.

ToBapo3HaBYa OIlIHKA SKOCTI MPOBOJMJIACH HA BiIMOBIIHICTH
nokasHukiB sikocti Bumoram JICTY 6003-2008 «Cupu TBepai. 3arajbHi
TeXHIYHI YMOBH». 32 OPTAHOJICITHIYHUMH MMOKa3sHHKaMH YCi B TBEP IUX
CHYIYTOBHU X CUPIB SIBISUM COOOIO TBEP Il OpYCKOTOMIOHT 3pa3ku, IepeBaXKHO
’OBTO-0 UTOTO KOJBOPY 3 KHCJIOMOJIOYHAM NPUEMHHAM CMaKOM Ta 3allaXoM,
II0 BJACTHBHH KOXXHOMY BHAY CHPY, 0€3 CTOPOHHIX MPUCMAKIB Ta 3aIaxXiB.
PesynbTaTé nOCHIKEHD QI3MKO-XIMIYHUX MOKa3HUKIB IKOCTi CBiT4aTh PO
ix BimmoBimHicTs HOpMaM JICTY 6003-2008. Tak, macoBa yacTka BOJOTH
ckimana Big 28 no 47%, THTpoBaHAa KHCIOTHICTP — Bim 22 nmo 63 °T,
3HAYEHHSI aKTH BHOT KHCJIO THOCTI JIOCTI/DKYBaHU X 3pa3KiB ckjaym Bix 4,8 1no
5,6; MacoBa 4YacTKa CyXHX PEYOBHH CHUpIB 3HaXOMJACh B BH3HAYEHUX
cTaHJapTOM Mexax— 53-72%.

3a pe3ysibTaTaMH TOBapO3HABUOT OIIHKH SIKOCTI TBEP AUX CHUYKHHX
CHpIB MO’KHa 3pOOWTH BHCHOBOK, IO 32 OPTAaHOJICITHYHUMHU Ta (hi3uKo-
XIMIYHIMH  TIOKa3sHMKaMH  BCi  3pa3KW  BIJNOBIJaTd  BHMOTaM

JACTVY 6003-2008.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

