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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBJI

Po3BuTOK BHPOOHMIITBA MapraprmHOBOI NMpOAyKIil B YKpaiHi Mae
BEJMKI NMEPCIEeKTUBH AK 3 TOUKU 30py 3abe3NedeHHs BHY TPINIHIX moT1pel,
TaK 1 MOXJIMBOCTE ¥ PO3MNPEHHS IPHUCY THOCTI HAa 30BHIIIHIX pUHKAX.

MeToro nOCTi/UKEHb € BHU3HAYEHHA SAKOCTI Ta CIIOKHBUMX
BIACTHBOCTCH MaprapuHy BITYM3HSHHX BHPOOHUKIB. [l NOCSTHEHHS
noctaBneHOi MeTH OyJi0 JOCTiMKEHO CTaH MapKyBaHHA MaprapuHOBOI
OpOAyKIii, [0 NpeICTaBICHO HAa pHHKY YKpaiHW, JOCHiKeHO ixX
OPTaHOJIENTHYHI Ta () 3UKO -XIMIYH1 TOKA3HUKN .

Y pe3ynpTaTi HpOBEJCHHS TOBAapO3HABYOi OLIHKM MaprapuHiB
PI3HHX TOPTOBEJBHUX MApOK BITYM3HSHHX OyJIO NpOaHANi30BaHO iX CTaH
MaKyBaHHS Ta MapKyBaHHS, JIOCII/DKCHO SKICTh Ta CIIOKMBHI BJIACTHUBOCTI
3a  OpPraHOJENTHYHUMH Ta  (PBUKO-XIMIYHUMH  TOKa3HUKaMH  Ha
BimmoBinHicTs BuMoram JICTY 4465:2005 «Maprapun. 3arajbHi Te XHIUHI
YMOBUY.

Hocmimpkenns 3pas3kiB Ha BignoBiaHicTs Bumoram JCTY mono
MapKyBaHHS MOKa3ajo, 0 YHaKOBKU iX MiCTATs HeOOXiaHy iH(popManiro, a
TAKOXX IO3HAYKM IMPO HAABHICTH CTOPOHHIX CHHTETHYHHX Ta IHIIHX
JOMIIIOK 3a BHHATKOM 1iX mpoueHTHoro BMmicTy. Cepen HemoJikiB
MapKyBaHHS MOXHa 3a3HAYMTH, IO Y KO JHOTO 3 BUPOOHMKIB HE BKa3aHO
BIIXUJIEHH Sl [TO Maci MPOAyKTY.

ITix yac OpraHOJENTUYHOTO OILIHIOBAHHS MaprapuHy BCTaHOBJICHO,
o0 BCi 3pa3Kd MaprapuHy BiINOBiJal0Tb BUMOIaM CTaHAAPTYy ILIOJO
OpraHOJICNTHYHUX NMOKa3HUKIB. BUHATKOM € 3pa3ok Ne 2, sikuii MaB >KOBTHI
KOJIIp Ha MOBEP XH1, IIJ0 MOXe OyTH 03HAKOIO OKHCJICHHS JKHPY.

®di3uKo-XiM IMHUMH METOJIAMHU BCTaHOBJCHO, IO BCi JOCHIDKyBaHi
3pasku (okpiMm Ne 2 TM «Ham mnpoaykt») 3a BciMa TOKa3HHKAMH
BimmoBimaroTe BuMoram JICTY, a omke MOXyTh OyTH BHKOPHUCTaHI
BIZNOBIZHO 10 iX mNpH3HaYeHHs Ta BiacTUBOCTed. 3pasok Ne 2 MmaB
MiJBUILIEHY TUTPOBAaHY KHCJIOTHICTb, IO MoOXe Oyt 00ymMOBIEHO
MOPYIICHHSIM TEMIIEPaTypPHUX PEKUMIB 30epiraHHs abo ¢danbcud ikairiero
JIATH BUTOTOBJICHHS .

Sk pexoMeHJalil MOXHA 3aMpOTOHYBaTH CIEIliajicTaM Tray3i
pPO3pOOIATH CydacHI METoqW ineHTH iKarii MaprapuHiB Ta BHABIICHHS
¢banpcudixamii, ampke came 1 mpoOlieMa HAWrocTpilie CTOITh HA PUHKY
MapTrapHHOBOT POy KIIi1.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

