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XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

B cyuacHux yMoBax mpo0iema SKoCTi MPOIyKIii € aKTyaJbHOIO AJIT
BCiX Traiy3ed BHPOOHMIITBA, KpaiH Ta OpraHi3amid, OCKiNBKH JHIIe
INPOIYKIs BHCOKOI SKOCTI MOXe OyTH KOHKYPEHTOCIPOMOXHOIO.
Ipobrema sxocti OaraTorpaHHa 1 Mae TOJITUYHHNA, COIiaJbHUM,
€KOHOMIYHHII, HAyKOBO-TeXHIYHMH 1 OpTaH3allifHIHA acleKTH. Y Cy4acHUX
YMOBAax [ 3aI0BOJICHHS HOTPEO CIOXKMBAYIB CHCTEMa yIPABIIHHS SIKiC TIO
IPOJyKIil Ha MIAMPHEMCTBI MOBHHHA CTBOPIOBATHCS 1 (QYHKIIOHYBaTH Ha
OCHOBI HAYKOBHU X IPUHIIU ITiB.

I'onoBHUM miAPO3IiNOM B CHCTEMi yHpaBIiHHS SKICTIO MPOAYKIE €
migmpuemctBo. CTBOpPEeHHS SKICHOI MPOAYKIii 3aleXWTh Big YHHHOL
CHCTEMH YIPaBIiHHS AKOCTI HA HiAMPHEMCTBI. Ii CTBOPIOIOTH 3 ypaxyBaHHS
OaxaHb CIIOKMBaua Ha KOHKPETHHH HPOMYKT Ta OXOMJEHHS BCiX CTaniit
JKUTTEBOTO  LUKIY TNPOAYKIHi: JOCHIIKEHHA 1 TPOEKTYBaHHS —
BUTOTOBJICHHSI — peai3allis — CoXHUBaHHA. B mpoueci opranizanii cuctemu
YOpaBIiHHSA SAKIiCTIO TOJOBHA MeTa IOJSITa€ Yy BIPOBALKCHHI CTpaTerii
KOHTPOJIIO AKOCTI MartepialiiB, CTaHy YCTATKyBaHHA 1 TEXHOJOTIYHOTO
OCHAILIEHHS, 1110 BUKOPUCTOBYETHCS MPHU BUPOOHHUIITBI MPOAYKIil HaJEHKHOT
skocTi. Takox HEOOXiHO 3ampoBaPKyBaTH CTpATeTiio palioHaJIbHOTO
yOPaBIiHHS MEPCOHANOM a/pke C(PEKTUBHICTh CHCTEMH YIPaBIiHHI
3aJIe)KUTh, HAacaMIlepel, BiJ BHKOHABIB. ToOTO opraHizailis MOBHHHA
PO3pOOIATH METOAMKH 3 HABYAHHS NIEPCOHANY, SIKUH BUKOHY€E IPOLECH, L0
BIUIMBAIOTh HA SKICTh. BIpoBaKEHHS CUCTeMH (IHAHCOBOTO OOJIKY
JO3BOJIMTh 3IIHCHIOBATHA aHalli3 BHUTPAT, IIOB’SI3aHUX i3 IIOJIMIICHHM
akocTi migmpuemctBa. OCHOBHa yBara KepiBHMIITBA MOBHHHA OyTH
30cepe/PKeHa Ha BIPOBAPKEH1 C TPATe il SIKOCTI MiITPUEM CTBA.

HaiisHauHIMM JOCATHEHHAM Yy cdepi 3a0e3ledyeHHs BHCOKOTO
PIBHS SKOCTI 1 KOHKYPEHTOCIIPOMOKHOCTI MPOAYKIIIT 32 OC TAHHI POKH CTAJIO
3aIpOBa/PKEHHS HAa CBITOBHUX MIiANPHEMCTBAX CHUCTEMH TOTalbHOTO
ympaBmiaHa skictio (TQM). JlaHa cucTteMa BKIIOYa€E BCi IiIpO3IUTH
MiIPUEMCTBA Ta 30CEPEDKY€E IXHIO JISJbHICTP HAa CTBOPCSHHS SIKICHOT Ta
6esneunoi mpoaykuii. ODke, y pe3ylbTaTi BIPOBa/DKCHHS CHCTEMHU
YIpPAaBIiHHSA SKOCTI MPOMYKIil, MOXXHA IMIIBHIMTA KOHKYPEHTO Ta MJATO
CIIPOMOJKHICTh MIMPUEMCTBA, a TaKOXX JOCATTH CTIHKOTO YCHiXy Ha
CBITOBOMY PHHKY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

