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CyuacHui pHHOK *KIHOYUX ITAHY 1X € ONHUM 3 HaMOiIbII PO3BHHEHH X
1 IMHAMIYHU X CETMEHTIB TOBApiB HAPOJHOTO CIIOXHBAHHS. BHCOKM# momuT
Ha If0 TPOIYKI[i0 3 00Ky MacOBOTO MOKYMIsI 3a0e3Medy€e poO3BUTOK chepu
BHUPOOHMIITBA.

Y  3B’s3Ky 3 BEJIMYE3HOIO PI3HOMAaHITHIC TFO Mo JIeeH,
3alIPONOHOBAHMX  3apyODKHMMH Ta  BITYM3HSHUMH  BHPOOHHMKaMU,
3’SBIAETBCS HEOOXIOHICTP BIAMIHHOTO 3HAHHA CTIPYKTypH 1 CKiIangy
ACOPTUMEHTY JJaHO 1 TpyTH TOBap iB.

VY nmaHmit yac Ha CHOXXKUBUOMY PUHKY 3aTalbHy KiTBKICTh 3aiiMaioTh
JKIHOY1 TAaHYO0 X! 3apyODLKHUX BHPOOHHUKIB, SIKi TeHep CTaM AOCTYIIHI HaBiTh
MOKYMIIEeBI i3 cepedHiM JOCTaTKOM. Y MepIly uepry Iie IOB’A3aHO 3
PO3UIMPEHHSM MDKHApPOJHHU X BiIHOCHH, sIKi 320€3Me4YI0Th BiJIbHE BBE3CHHS
IMIIOPTHOT PO AYKUil B YKpainy.

JuHaMiuHICTh PUHKY TPOSBISAETbCA B YacTidh 3MiHI BUpOOHHKAMH
aCOPTUMEHTY 1 IIOCTIiHIA pPoOOTI Haja HOBUMH MOJEIAMH. 3aBIIKHA
T€ XHOJIOTISIM, 1[0 PO3BHMBAIO THCS, 1 MOJIMIIEHHIO SKOCTI MPOIY KIlii B JaHUI
4ac Ha CIOXHBUYOMY PHUHKY, KOPUCTYIOTbCS MOMHUTOM IHOY1 KOJITOTKH 3
CHUHTC THYHUX TKaHUH, SKi 32 CBOIMHU CHOXXMBHHMH BIACTUBOCTIMHU MAaKOTh
nepeBary HaJ HaTypaJbHUMHU.

Takox, MO0 3BEepHYTH yBary MOKYII MOYHA 3alpOINOHYBATH
JIOJATKOB1 apoMaTu3aTopu, SKi CTBOpPEHI MAJil MPOJOBXKEHHS dacy il
apoMary mpu 6aratopa3oBOMY BHKOPHCTAHHI MaHY iX. 3aJle)KHO BiJ CE30HY,
3alpOTIOHYBATH Pi3HI 3amaxu: BJITKy — OCBDKaiouya Mpoxojoja (apomar
M’STH, €BKAJINT, HUTPYC), JETKHiA (TIeTFIOCTKH TPOSH, JIaBaH/Ia, BaHIJb), a
B3UMKY — apoMaT KOPHIIi, alle IbCHHY, MYCKYC.

Tomy, 11100 3aBOIOBATH MPUXUAJIBHICTh JKIHOK MOTPi0HO BpaXOBYBaTH
aKTyalbHICTh, MOJy Ta Ce30H. BpaxoByBaTH TEeHACHLIi pPO3BUTKY
CIOXKMBYOTO PHHKY B YKpaTiHi i 32 KOPJAOHOM.

OcHOBHa yBara pO3BHTKY IaHYIIHO-IIKAPIETKOBOT  raiy3i
MPOSBIIIO TECS B PO3MIMPEHHI aCOPTUMEHTY, YIOCKOHaJICHHI KOM(OpPTHOTO
HOCIHHS, 3py4YHOCTI (hikcallii, moKpameHHi YMOB Il CHOXXWBava IijJ Jac
MpaHHsI, IPU ILOMY, 0COOJIMBa yBara MpHAiIeHa eKOJOTIUHIi 0e3MeYHOCTi,
TITIEHIYHOCTI Ta €CTe TAYHOCTI.

229



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

