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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUH YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBJIi

MeTor0 eKcrepTHOI OLIHKK IOBEJNIPHUX BUPOOIB Iix gyac mpobipHOTO
KOHTPOJIIO € YiTKe BCTAHOBJICHHA BHJY Ta NMPOOH IOPOTOLIHHOTO METally
BUNIOBIZHO J[MaHWM, 3a3HAYCHHM Yy TOBapOCYNPOBIMHHX JOKYMEHTAX.
Excieptu3a MetainiB, cmiaBiB a60 BUPOOIB 3 HHUX BIZHOCHTRCS 10 TPyIH
XIMIYHAX JOCIIKEHb 1 3aCTOCOBYETHCS I aHANBy OyIb-SKHUX 00’ €KTIB
MeTaneBoi mpupoau. ExcriepTrsa BC TAHOBIIOE HAJEKHIC Th YACTOK JI0 TIEBHUX
00’€eKTIB, XapakTep iX BiIOKpEeMJICHHS Bif 00’€KTa i crocid mepeHeceHHs Ha
MicIie, 6 BOHH BUSBIICHI. 3a ()OPMOIO Ta IHIMMMHU XapaKTepUCTHKAMU JacTOK
MOXHA BCTAHOBUTH NepBicHUH Bupx o0 ’ekta. Excieptnsa meraniB i crasiB
OIMPOKO 3aCTOCOBYETHCS y KpPUMIHANBHIA, UUBUIBHIN, aaAMiHICTpaTUBHIN
crpaBi. HaiOinpm onTMMaibHUM METOJOM BCTAHOBJIEHHS BiIOBITHOCTI
OCHOBHHX XapaKTepUCTUK CIUIABIB € Bi3yalbHHH OTJIAJ 30BHIIIHBOTO BHIY,
SIKMA BKJIFOYA€ OPTaHOJENTHYHI W BHUMIPIOBAJbHI METOIM JIOCIiHKEHHS.
30BHIIIHI O3HAKH CIJIABY 3 JOPOTOI[IHHOTO MeETajy IOBEJIPHOTO BHUPOOY €
TaKUMU: KOJIip, BIATIHOK, TBEPAIC Th, Ip0Oa.

BusHaueHHs npoOM JOPOTOIIHHOTO MeTaly il dYac MpoOipHOTO
KOHTPOJIIO 3HCHIOETHCS PI3HUMHU METOAaMU. 3aJIe’KHO Bill CYTHOCTI METOIU
aHamizy JOPOTOLIHHMX MeETaliB MNOAUIAIOTh Ha CHEKTpajbHi; XiMiuHI,
npoOipHi, XiMiKO-IPOOIpHi; KpamenbHi. 3ale)XHO BiJ CTyNEHS BIUIMBY Ha
JIOCTIi /DKy BaHUH 3pa30K, METOM JOCIIKEHHS BMICTYy JOPOTOIIHHUX CIUIaBiB
MOJUIIIOTh HAa HEPYHHIBHI Ta PYy#HIBHIL Y HpPakTUIi poOOTH MiIIpHEMCTB
FOBEJIIPHOT MPOMHUCIIOBOCTI Ta €KCTIEPTHU X OPTaHi3alliii mpo0y JOPOTOIIHHUX
METAaJIB Y PO3CUITHOMY 30JI0Ti, CIUIaBaX Ta BUPOOaX 4YacTo BCTAHOBIOIOTH 32
JIOTIOMOTOI0 MPOOIPHOTO KaMEHs, KU Jae 3MOTY IpH MEBHHX HaBHYKaxX
BU3HAYaTH sKiCTh MeTany jgo 10-20 mpo6. IlepeBaraMmu BHUIIPOOYBaHHS Ha
npoOipHOMY KaMeHi € 30epe)keHHs MUTICHOCTI BUPOOiB, BU3HAYCHHS CILIaBiB
y OyIp-ikux BHpPOOax, MNPOCTOTa Ta IIBHJAKICTE ompoOyBaHHA. [l
MPOBEJCHHS JOCII/DKCHHS HEOoOXiHI TPOOIpHUN KaMiHb, pPEAKTHBH Ta
npoOipHi ronku. lle BumpoOyBaHHS MOJArae B TOMY, IO Ha MPOOIpHUI
KaMiHb HAHOCSTh MITpUX. Ilicasd IBOTO HAHOCATH INTPHX TOJKOIO, fKa €
o TI0HOTO JIO CIUTaBY BUPOOY.

TakuM YHWHOM, BCI BHIIE 3a3HAYCHI METOM JOTIOMAaraloTh CIIOKHBAUY
OyTH BIIEBHCHHM Y TOBapi, sIKA BiH IIpH I0a€.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

