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OcCTaHHIMH POKaMH HAayKOBIIi B INONIYKaX HAaTypaJIbHUX XapUOBHX
KOMIOHEHTIB JUI1 BUPOOHHUITBA NPOAYKTIB O03J0POBYOTO TPU3HAYCHHS
3BEPTAIOTh BC1 OiNbINE yBarW Ha BTOPUHHI NPOAYKTH IEPEPOOKH 3epHA, JI0
SIKMX BITHOCSIThCSI BUCIBKH, MYUKa, 3apOJIK{, Me3Ta, MPOT i )KMUX 3aPOJIKIB,
npobuHa Tomo. 3adydeHHS BTOPHMHHUX HNPOIYKTIB Y TOCHOIAPCHKUI 00ir
CHpHs€ MiBUIICHHIO €()EeKTHBHOCTI MEepPepOoOKH CiTbChKOTOCHOAPCHKOT
HIPOJYKIii i € eKOHOMIYHO OOTPYHTOBAHUM.

Cepen BTOPHMHHUX NPOIYKTiB MEPEpOOKH 3EpHOBHX KyIbTyp
HalOUIbIIe 3aCTOCYBaHHS 3HAWIIIM BUCIBKM 32 pPaxyHOK HEBUCOKOI
BapTOCTi Ta 0araToro XiMi4yHOTO CKIady. 3aBASKA CBOIM YHIKaJIbHHM
6i0MOTiYHMM BIACTHBOCTAM BHCIBKM HAKONUYYIOTh BEJHKY KiTbKIiCTh
BUCOKOKAJIOPIHHUX OPTraHIYHUX CHOJYK — OUIKiB, BYIJIEBOJIB, >XUPIiB,
Makpo- Ta MiKpoeleMeHTiB, BiTaMiHiB. IIpoTirom noBroro wacy 3epHOBI
BUCIBKM BBaXalucCsi KOPMOM i XydoOuW 1 NTUIi, aje cboroaHi
BCTAHOBJIEHO, M0 1€ HEHMOBIPHO KOPUCHUI MIETHUHUH TNPOIYKT
xapuyBaHHA. TOMY JOCTIDKCHHS SKOCTi 3¢pHOBHX BUCIBOK PI3HHUX BHJIB €
0OTPYHTOBaHMUM 1 aKTyaJIbHUM.

Jns  pocrnipkeHHsT 0OpaHO 3pa3Ku BUCIBOK 7 PIBHUX 3€pHOBHX
KyJbTyp: BUCIBKM JKUTHI, IpeuyaHi, BIBCAHI, SUMiHHI, TPOCsHi (BUPOOHHK
TOB «Arpocutsnpomy ), BuciBku nmeHnyHi (TOB «bi3nec-1konay ), BUCIBKU
pucosi (Oregon, CIIA). OrmiHKy SIKOCTI BU3HAYAJIM 3a OPTaHOJCTITAYHUMH
(koutip, 3amax, 30BHIIIHINA BUIILT, cMak) Ta (i3UKO-XIMiYHMMH (Macosa
4acTKa BOJIOTH, 30JIM, KPYIHICTh IIOMEJy, HAsBHICTb METaJOMarHiTHOi
JOMIIITKH, 3apaXKEHICTh 13a0pyIHEHICTh IIKi THUKAMH ) TOKA3HUKAMH.

BcTanoBnieHo, mo Bci 3pa3ku MaroTh JOOpHWil 30BHIMIHIN BHIIsLI
CHUITy4OTO HPOAYKTy, 0€3 JIOMIIIOK Ta TPyAOYOK; KOJIp — BiA ciporo 1o
KOPUYHEBOTO 3aJIe)KHO Bifl 36pHOBOT KyJbTYpH; CMaK Ta 3alax — BIACTHBI
BUIy BHCIBOK, 0€3 CTOpOHHIX 3amaxiB Ta mHpucMakiB. Di3MKO-XiM iuHI
MOKa3HUKK BCiX 3pas3KiB BiAMOBiJalOTh BHMOTaM YHMHHOI HOPMAaTHBHOI
nokyMeHTtanii. Omke, B pe3yibTaTi NPOBEACHUX JOCTIDKEHb BCTAHOBICHO
BUCOKY SIKICTb 3epHOBHX BHUCiBOK. Came 3IaTHICTh BHCIBOK 30epiratu
MIPOTATOM TPUBAJOTO 4Yacy CBOI MOXKHMBHI BJACTHBOCTI MNpU PI3HUX
Te XHOJIOTTUHUX 00poOKax, HaOyBaTH AOOPUX CMAKOBHX SIKO CTeHl poOIATh iX
YHIKQJbHOIO CHPOBHHOIO JUII BHPOOHMITBA BHCOKOSKICHUX IIPOJIYyKTIB
Xap4yyBaHHS Ta TIOBHOLIHHU X KOPMIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

