JOCJIIIKEHHS ITIOKA3HUKIB SKOCTI IIMBA
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HayxoBuii kepiBHHK — KaHJI. TeXH. HayK, jo1l. [1.B. IBanHikoB
XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBJI

[MuBo — camuii maBHIiil alKOTOJBbHUI HAMIM B iCTOpIi JIOJCTBA, BiH
3afiMae 0coO/MMBe MicIe B CIHOXXHBAaHHI HamoiB, Ma€ BENHMUYE3HY
nomyJsipHicTs. [IMBO — ocCBiXkarounii, HACHYCHUH MHOKCHIOM BYIJICIIIO
MIHUCTHH HaIid, OJepKyBaHUH y pe3ylbTaTi 30pO/DKEHHS IMHBHOTO CycClia
CIIeIiajlb HUIMU pacaMy MUBHU X P 1K [DKB.

Bupo061sie Thest MMBO IBOX THITIB: CBITJIE 1 TEMHE, € HAIMIBTEeMHI TOHU.
AcopTUMEHT nHBa Ayxe pi3sHOMaHITHHA. Oco0IMBO 6araTo BHITYCKAETHCS
CBITIMX COPTIB IHBA, KOXEH COPT XapaKTepHU3yeTbCs BH3HAUYCHHM
apoMaTtoM, CMAaKOM, KOJBOPOM, MAacCOBOK YAaCTKOK CYyXMX PEYOBHH I
BMIiCTOM CITUPTY.

SkicTh Ta CcMaK NHBa 3aleXKUTh HAacaMIlepex BiA CHPOBHHU:
MUBOBAPHOTO SUMEHIO, XMENI0, BOAM Ta NHMBHUX ApibKmKiB. Ilpomec
IPUTOTyBaHHS IHMBa CKIAJAETHCS 3 KUIBKOX €TalliB: BUPOOHUI[TBO COJIOLY;
NPUTOTYBaHHS MHBHOTO Cycia; 30pOpKyBaHHA Cycla IHBHHUMH
JIpDKPKaMu; O3piBaHHS NMUBa; (imbTpawis Ta po3iarMB TOTOBOTO HAIMOIO Y
IUSIIIKA; KOHTPOJNb SIKOCTI TOTOBOI mpoaykmii Bwmict gilicHoro Ta
BUIMMOTIO €KCTPAKTIB Ta CHUPTY 3MIHIOETHCS HE JIMILE 3aJIeKHO BiJ COPTY
MUBa, alie W JUI1 KOXKHOTO OKPEMOIO COPTY 3ajJie)KHO BiJ CTYyIEHS
30pomkyBanHsa.  Cryminp  30po/DKyBaHHS — Ta  BiANOBiAHE — HOMy
CIIBBIIHOLIEHHA MDK BMICTOM €KCTpPakTy 1 CHOUPTy NEBHOI MIporo
BU3HAYAE HAMBaXXIIMBIIIi OPraHOJEN THYHI BJIACTHBOCTI IUBA, & TAKOXK HOTO
CTIMKIC Th, TOJIOBHUM YHMHOM — O10JIOTIUHY .

BiZHOCHO BHCOKHMH BMICT CHHPTYy CIHPUSATIMBHA IJ1 CMaKOBHUX
SKOCTeH; BIH € BaXKJIMBHM KOMIIOHCHTOM, IO Ii/JBHIIY€ HAlOBHEHICTh
cMaky. Bemmkuii BMICT HE30pOJIKCHOTO CKCTPAKTy HABIAKA 3aBXKIU
HETaTHBHO BIJIMBA€ Ha CMakK IHBa, 0COOJMBO CBITIIOTO.

JIist sIKOCT1 MHMBa MOKa3HUK KUCIOTHICT € BH3HAYaJbHUM. Brcoka
NPHUPOJHA KUCIOTHICTh CIPHSE HaJC)KHOMY Mepediry ychoro MpoLecy
BUPOOHHMIITBA MU Ba. BOHA CTBOPIOE HEOOXiHI YMOBH, SIKi MPUCKOPIOIOTH
TIIPOJIITUYHE PO3IMICIUICHHS IICIS «3aTUPaHHS», a TAaKoXK Yy TMpolieci
OCa/PKCHHS W OCBITJICHHS T1J1 9ac MoJaibinoi o0pooOku cycna. Kucyio THicTh
TaKOXX OJIATOMIAHO BIUIMBAE Ha CMAKOBI SKOCTI Ta CTilKicTh muBa. Kouip
IMBa € OCHOBHOIO O3HAKOI0 TOJIOBHHUX BHOIB IMBa. BiH Hamac mNeBHI
XapakTepHi BIIACTHBOCTI OKPEMHUM COpTaM IHBA, TOJOBHUM YHHOM, HOTO
CMaKOBI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

