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Одним з важливих параметром харчового продукту є його 

в’язкість. Ця реологічна характеристика допомагає аналізувати фізичні 

взаємодії  між компонентами продуктів, які потрібно враховувати при 

їх створенні, оптимізації рецептурного складу та технології отримання. 

Вивчення в’язкості необхідне для прогнозування роботи 

технологічного устаткування під час виробництва. Для визначення 

ролі олій в формуванні реологічних властивостей майонезів були 

визначені в’язкості чисто ї соняшникової, ріпакової оліі та їх купажів.  
Дослідження в’язкості проводили на ротаційному віскозиметрі з 

керованою швидкістю зсуву. Обробку експериментальних даних 

здійснювали апроксимацією за моделями Бінгама (визначення ГНЗ), 

Оствальда або формулою моделі Кроса, якщо спостерігалося вихід 

кривих в’язкості на сталі значення.  
Результати досліджень представлені на рис.  

В'язкість купажа рапс - олія
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Рис. Значення в’язкості олії купажованої, температура 20 С 

 
Установлено, що підвищення концентрації ріпакової олії у 

складі купажу призводить до зростання в’язкості. Найбільш прийнятні 

для виробництва майонезів купажі з вмістом ріпакової олії 30–40% 

мають в’язкість на 20% більше, ніж чиста соняшникова олія. Цей 

фактор потрібно враховувати під час оптимізації процесу виробництва 

майонезів із застосуванням олій купажованих. 


	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

