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3a pesympTaTaMu JOCHIKEHb 0araThb0X aBTOPIB BCTAHOBIJICHO, IO
KOJNIp TPONYKTY 3aJeXUTh BiJl BHXITHOTO KOJHOPY CHPOBHHH Ta
[HIpEMi€HTIB, MO0 BXOMITh JO CKJAaAy NPOAYKTY; TEXHOJOTIUHUX
mapaMeTpiB  IijJ dYac TepepoOKM pOCIMHHOI CHPOBHHH; JOJABaHHSA
Xap4oBHX N00ABOK, II0 MAIOTh MPOTEKTOPHY [if0 J0 KOJbOPY; HITYYHUX
a0o mpupoHUX OapBHUKIB.

CporomHi He IiCHY€ €IUHOT METOAMKA BU3HAYEHHSA KOJILOPY
XapYOBUX MPOAYKTIB. YC1 METOAM BHU3HAUEHHS KOJBOPY MOXKHA IOUMTH
HAa METOJM 3 BHUKOPHUCTAHHSIM CyO’€KTUBHHUX METOJIB OLIHKU, OO0 SIKHX
BITHOCHTBCSl OPTraHOJCNTHYHUA METOJ, Ta METOJM 3 BHKOPHCTAHHIM
00’€KTHBHHX CIOCOOIB BHUMipoBaHHA. Hai0Oimemr po3MOBCIO VKCHUM
METOJIOM € CEHCOpHa OIliHKa 3a IONOMOTOI0 OpTraHiB YyTTA JIOAMHH.
OcHOBHUH cnoci0 BU3HAYEHHS KOJILOPY 32 JIOTIOMOTOI0 1HC TPYMEHTAIBHOTO
MeTody TOJsrac y pO3KIAJaHHI CBITJIOBOTO MMOTOKY Ha CHEKTpaJibHi
KOMIIOHEHTH 1 BHUMIpPIOBaHHI KOXXHOTO KOMIIOHEHTa OKpeMoO, TOOTO
OTPUMAaHHS CIIEKTPAIBHUX XapaKTEPUCTUK 0OpaHOTo 00 ’€KTa JOCIiDKEHHS
— CHeKTpalbHOTO  Koe(ilieHTa MOPOMYCKaHHA UL OPO30pHX 1
CHEKTpaibHOrO KoedilieHTa BImOMTTI U1 Hempo3opux 3paskiB. [lo
Crmoco0iB po3paxyHKy KOJbOPOBHX mapaMetpiB (A — JOMiHyrOYa JOBKHHA
xBui, P — yncrtota, T — sAcKpaBicTh) BiTHOCUTHCSI HAUTIOLIMPEHIIINI METO
CIEXYZ. OcHOBHi xapakTepuCTHKH Koiabopy 3a cuctemoro CIELab
BU3HAYAIOTBECA 32 BITHOmICHHAM a/b, [0 XapakTepu3ye OCHOBHHUI
(KOJILOPOBHMIA) TOH, 132 CYMOIO (a2+b2), [0 BM3HAYa€ HACHYEHICTh KOJBOPY.
Ili obumsi xapaktepuctnku monmioHi A 1 P y cucremi CIEXYZ. IIi
XapakTepUCTHKA MOJXKHA BH3HAYUTH 33 JOTIOMOTOI0  (POTOM ETPHYHHUX
METOMIB aHanidy. BkasaHi MeTOqd BHKOPUCTAHO I OIHKH CTYIEHS
3puocTi GpPYKTIB 1 OBOYIB Ta ONTHUMIi3allii MmapameIpiB ixX mepepoOKH,
KOJIbOPY BHHA, TOMAT-TIACTH, POCIMHHO | 0 JIi1.

Po3risHyTi METOM JO3BOJISIOTH 3 PI3HUM CTYyINEHEM JOCTOBIPHOCTI
BU3HAYATH SIKICHI 1 KUIbKICHI XapaKTepUCTHKH KOJIbOPY Xap4UOBHX
npoaykriB. OJHAK, KOXEH 3 HAX Ma€ TEeBHI HEJOJIKU, MO0 OOMexXye ixX
PO3MOBCIODKEHHS 1 pO3p0O0KY AKICHAX HOPMATHBIB IS 3arajlbHOTPUHAHSA TOT
OIIIHKM TaKOTO Ba)KJIMBOTO MOKA3HMUKA SKOCTI SIK KOJIp.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

