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OcHONMBHI ~ PEYOBHMHHM  MawTh  P-BiTAMIHHY  aKTUBHICTH 1
KaIIPO3MIIHIOIOYY Aif0. AHTOLIaHU BOJIOMIFOTh aHTHOKCH JaH THUMHU
BIACTHBOCTSIMY,  KAaTeXiHHM  MiOBUINYIOTh  PE3UCTCHTHICTH  CTIHOK
KPOBOHOCHUX CYJHWH 1 CHPHUSIOTH 3aCBOEHHIO ACKOPOIHOBOI KHCIOTH B
OpraHi3Mi JOJMHU 1 TBapuH. BaXXJIMBOIO BIACTUBICTIO KATeXiHIB € 1X
AHTUMIKpOOHaA Jis. 3Ba)KalOYU Ha Ba)XJIMBE 3HAYCHHS (DCHONBHUX PEUOBUH
y (opMyBaHHI 30BHINIHHOTO BUIVISITy OBOYEBOT MPOAYKINil Ta TXHIO BUCOKY
0IOJIOTIYHY AKTHBHICTh € JAOIIIBHUM JOCTIKCHHS BMICTYy aHTOIliaHIB,
KaTeXiHiB Ta JeH KOAHTOIIaHIB B PI3HUX TOCIOJAPCHKO-00TaHIYHUX COpTax
peapku. Pe3ypTaTé OCTIMKEHb HABE JCHO B TAOJHIL .

Tabmns
Pe3ysibTaTn goc i KeHHsT PeHOTbHIX PEYOBHH Y KOPEHEIUI0NAaxX peibKu

I'ociomapcrko-OoTaHiuHMA | Macosa gacTka (heHONBHUX pedoBiH, M1/ 100 T

COpT pEIbKI Katexinn | JlelikoaHToIianu | AHTOIiaHHA
Yopha 3umoBa CKBHpCHKA 0,15 0,54 0,009
bina 3umoBa CkBHpChKa 0,25 0,58 0,010
bina xys 0,32 0,61 0,013
TposiHmoBa 0,30 0,66 0,038
MaprenaHcbka 0,26 0,62 0,011
Cepue apakoHa 0,55 0,82 0,365
JleOinka 0,19 0,71 0,013
bine iximo 0,17 0,42 0,012

MacoBa 4YacTka KaTeXiHIB y JOCIIZHHX 3pa3Kax KOJHBAETHCS Bil
0,15 mr/100 r («Yopua 3umoBa CxBupcbka») no 0,55 mr/100 r («Cepue
npakoHa»). KinbkicTh JIeHKOQHTOIIaHIB B TOCIOJAPCHKO-00TaHIUHUX
copTax peabKH, M0 AOCTIIKYEThCS, 3HAX0MThcs B Mexax 0,42 mr/100 r
(«bine ixkmo») mo 0,82 mr/100 r («Cepue apakoHa»). MacoBa 4acTka
AHTOLIAHOBHX PCYOBUH B JOCITIAHHX 3pa3KaX peIbKH 3 He3abapBICHO
M SIKOTTIO MicTuThCs B Aianaszoni Big 0,009 («Hopua 3umoBa CKBHPCBHKa»)
no 0,038 mr/100 r («TposiHIOBaY»), a B copTi Cepre apakona — 0,365 mr/
100 r, 1m0 MOYXHA MOSACHUTH SICKPABO POXKEBUM 3a0apBICHHIM M SIKOTI
kopeHemiony. Otrxe, HaHO LTIy KiTbKICTh ()EHOJNHHHX PEYOBHH MICTHUTH
rOCIOIAPChKO-00TaH I9HUH copT peapku « Ceplie IpakoHay.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

