Cexuin 6. TOBAPO3HABYI ACIIEKTH JOCJIKEHH A
PUHKY TOBAPIB, IX AKOCTI TA EKCIIEPTU3HU

JOCIII’KEHHS HOBUX BU 1B TAKYBAJIb HUX MATEPIAJIIB

AxkcbonoB C.K., rp. ITnp-27
HayxkoBuii kepiBHUK — KaH[I. TeXH. HayK, npod. T.M. Jleryra
XapKiBCbKUI JIepKaBHUH YHIBEPCHTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

IMakyBanbHI MaTepiaau BiJIrpar0Th BXKJMBY poJb y (GopMyBaHHI
aCOPTUMEHTY TOBapiB, iX IMiJDKy, 3a0e3medeHHi, 30epiracMocTi B TpoIeci
TOoBaponpocyBaHHs. PuHOK VKpaiHu [HMKTy€ IOCTYNOBUH pO3BUTOK
IPOMHCIOBOCTI ¥ CIIBCBKOTO TOCHOJAPCTBA B HANPSIMKY CTBOPEHHS
SKICHUX TOBapiB y HaAiiHiI# ymakosni. CygacHa e)exTHBHa Ta IpHUBaOIMBa
yIakoBKa TpaHC(OpMyBaslach B aKTUBHUH PUHKOBHUI iHCTPYMEHT.

3 pO3BUTKOM TEXHIKM Ta TEXHOJOTIl OTPUMAaHHS MaKyBaJbHUX
MarepiaiiB po3MUPIOIOTECS GYHKIIT yakoBKku. KpiM cTBOpeHHS iHEp THOTO
O6ap’epa MDK NPOIYKTaMH Ta OTOUYYIOUMM CEPEJOBHILIEM, YMAaKOBKAa BCe
AKTHBHIIIE IIEPETBOPIOETHCS y BHUPOOHWUY omepanito. 3a il gomomorn
MOXXHa PEryJIOBaTH TeMIIepaTypy HarpiBaHHS XapuyOBHX INPOJYKTIB B
MIKpOXBHJIBOBUX TIe4ax, (OpMyBaTH OINTUMANbHE Ta30BE CEPEIOBHUIIE
BCEpeMHI YIIAaKOBKH, HAITPABJICHO 3MIHIOBATH CKJIAJ MPOAY KTy (0iooridaHo
aKTUBHI MaTepiaym 3 pepMeHTaMy, iCTIBHI IITIBKU TOIIO).

Ilix 4Wac CTBOpEHHS «aKTUBHUX YIAaKOBOK» BITUM3HSIHI BYEHI
BUNIPOOYBaJIM 3aXUCH1 MOKPUTTA Oe3MmocepeHb0 Ha MPOIyKTaX XapuyBaHHs
(TBEepAMX Ta TNJABJICHUX CHUpPaX, BapCHO-KOIMUYEHHX 1 CHUPOKOMYEHHX
KoBOacax, eflikaTeCHI Ta OpIuHApHiA M SICHIH mpoIyKii).

HoBuM chopsMyBaHHAM € BKJIIOYEHHS JO CKIaJy HOJTIMEpPHUX
MaKkyBaJbHUX MatepianiB (epMeHTiB. bioJoTriyHO aKTWBHI MaKyBaJbHi
Marepiaiy 3 iMMOOLTI30BaHUMH Ha MOJIMEPHOMY HOCIi (hepMeHTaMH Jar0Th
3MOTY PEryJIOBaTH CKiIajJ, OIOJOTIYHy IiHHICTP HPOAYKTIB XapuyBaHHS,
iHTeHCU(]iKyBaTH TeXHOJIOTIIHI MPOLECH.

IepcreKTMBHIMH BBaXarOThCA «AKTHUBHI» OOOJOHKH, K ICTIBHI
MOKPHUTTS. Y HHX IUIBKOYTBOPIOIOYOI0 OCHOBOO € MOMIyKpH (MO XiHi
KPOXMaJIIO Ta 1eJI0JI03H ). [CTiBH1 MJIiBKM 3aXMIAK0 Th NPOIYKTH Bi BTpaTH
MacH 1 CTBOPIOIOTH IEBHUH Oap’ep KHCHIO Ta IHIIMX PEYOBMH 330BHI,
3aBIIKM  YOMY TaJbMYIOTh HeOaxkaHi 3MiHM  mHpoaykty. Bonu
XapaKTepu3yIOThCsl BUCOKOIO COPOLIHHOI0 37aTHICTIO, OCOOJIMBO IO 10
IOHIB MeTaliB, paJiOHYKJiAiB Ta IHOMX NIKI[PIMBUX CIOJyK. 3aBIIKH
BBEJICHHIO B iCTIBHY TIJIiBKy apoMatu3aTopiB i OapBHHKIB MOXHA
peryJIIoBaTH OPTAaHOJETITHYHI BIACTHBOCTI Xap4OBHX NPOAYKTiB. IcTiBHA
IUTiIBKAa 3[JaTHA yTPUMYBaTH OIOJIOTIYHO aKTHBHI pEYOBHHH (Makpo- i
MIKpOEIEMEHTH, BiTaMiHH TOm[0) 1 BIAMOBiEHO 30aradyBaTH NPOLYKTH
XapuyBaHHSA HEOO XiTHUMU HYTPiCH TAMH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

