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Y KOHCepBHill Tramy3i BHKOPHUCTOBYIOTBCS TIJIOJM Ta OBOYI,
OCOOJHMBICTIO SKHX € BUCOKHH BMICT BYIJICBOJIB Ta HU3bKHI BMICT OiJIKiB,
3a BHHATKOM 0000BHX KyJNbTyp. J[XKepeloM pOCIMHHOTO OUTKY TaKOXK €
BOJIOCEKHUH TOpiX, SIKHH IIUPOKO PO3MOBCIODKCHUI Ha TepuTopii Y KpaiHu.
B O0oCHOBHOMY BOJOCBKI TOpiXM BHKOPHCTOBYIOTH Yy KOHAHTEPCHKiil
IPOMHCIOBOCTI — MpPH BHPOOHHUIITBI IEUMBA, TOPTIB, TICTEUOK, IyKEPOK,
abo K BIacHe TOpPiXiB y MOKOMa HIA rmasypi. Y  KOHCEpBHii
MIPOMUCIIOBOCTI BUKOPHUCTAHHS BOJOCHKUX TOPiXiB HE TAK PO3BHHEHO.

Metoto po6oTi OyJ0 BUBUECHHS OCOOJNMBOCTEH XIMIYHOTO CKIaIy
BOJIOCBKHX TOPiXiB PI3HHX COPTIB Ta MOXIHUBICTh iX BHKOPHCTAHHS IPH
BUPOOHHUITBI P I3HUX KOHCEPBOBAaHU X IIPO AYKTIB.

B snpax BoJIOCKKHX TopixiB MicTHTeCS 10 77,0% xupis, mo 20%
OinkiB, ByraeBodiB — 10 7%, 6arato BiTamiHiB rpynu A, B, E, PP, xapoTuH,
MIKpO- 1 MakpoeneMeHTH (Haib iyipllie Mardito, cejeny, Kablito, pochopy,
3amiza). JKup dapa  BOJNOCBKOTO Tropixa CKIagaeThCs 13  Pi3HHX
TPUTTLEPUIIB, BIIBHUX JKUPHUX KHCIOT 1 PIBHOMAHITHUX HEXHUPOBUX
peuyoBuH. Cepell HEHACHUYEHHX XHUPHUX KUCJOT MEPEBa)XKar0Th JIHOJEBA 1
JIHOJICHOBA, SIKi NPOSBIAIOTH JIIKYBaJbHI Ta MPO(IIAKTUUHI BJIACTHBOCTI.
Binok BOJOCHKOTO TOpiXy XapaKTepU3yEThCS BUCOKOIO 3aCBOIOBAHICTIO Ta
30aJaHCOBAaHUM  aMIHOKUCIOTHMM cKkiajzoM. Takuidi Oaratuil  ckuiaj
JI03BOJISIE JIFOIMH1 BIIHOBUTH PO3yMOBI Ta (i3MYHI CHIM 1 MiJABHIIMTA
KOHIICHTpAIL {0 yBary.

Y nabopaTtopHUX yMmoOBax OyJIO JOCHIDKEHO XIMIYHHHA CKJan
BOJIOCBKHX TOPIXiB PI3HUX COPTIB, MiAiOpaHO ONTUMAabHI MapaMeTpu
oOcMaxkyBaHHS TOpIXiB Ilepe]l OTPUMAaHHSIM IIACTH 3 HUX. 3 OTPHUMAHOI
acTd pPO3poOJICHO psifi KOHCEPBOBAaHMUX IPOJIYKTIB — COYCH, CaJatH,
IJI0I0BO-TOPiXOB1 HAYMHKH, IECEPTH Ta iH.

OcCKiMb KU TIpH 30epiraHHi, >KUPU MAIOTh 3MATHICTh IO OKMCICHHS Ta
IPOTOpaHHS, IO BIUIMBA€ HA CMaK MPOAYKTy, TO VIS MEPEpoOOKH caMme Ha
KOHCEPBOBaHI MPOAYKTH, OaKaHO BHUKOPHUCTOBYBATH TOPIXH 13 HH3bKHM
BMICTOM XHPY .

OnepxaHi JaHHI CBiA4aTh TMPO Te, MO BHKOPHUCTAHHS BOJOCHKHX
TopixiB y BUPOOHHUITBI XapYOBHX MPOIYKTIB JACTh 3MOTY IIABHIIUTH BMICT
010JTOTTYHO aKTHBHUX PEYOBHH, OCOOIMBO BMICT POCIMHHOTO OiKa.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

