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Konemx mepepo6HOi Ta xapuoBoi npomucioBocti XHT Y CI'

OcTaHHI POKH XapaKTepPHU3YIOTHCSA ICTOTHHUM MOTIPIICHHSIM CTAaHY
370pOB’S HACeNeHHS, AKi BHHHKAIOTh BiJl HE30aJAHCOBAHOTO pAILiOHY
xapuyBaHHA. @DEHINKEeTOHYpii — 16 CHaJKOBE 3aXBOPIOBAHHSA, IO
XapaKkTepu3yeThcs TMOPYHIICHHAM OinkoBoro oOMiHY, fAKe 3a YMOBH
BiCYyTHOCTI JIiKyBaHHS, HPHU3BOJUTH 10 PO3yMOBOi BiAcTasocTi. SIKmio
HEeJaBHO 1151 XBopoOa Oyia po3MoBCIO/PKEHA B OCHOBHOMY B €BPOTMEHCHKUX
KpaiHax, a caMy XBOpoOy BBaXaJIM pIOKICHUM SBHIIEM, TO HHHi BOHa
MOIIMPIOETECS y BCHOMY CBITI 1 € BHUKIIOYEHOIO 3 MEPENiKy pPiIKiCHHX
3axBopioBaHb. JliKyBaJlbHE Xap4yBaHHS — €(EKTHBHHNA METOJ IiKyBaHHS
KIacH4YHOI (pEeHUIKeTOHYpii, IO J03BOJIAE MOMEPEAUTH BaXKKE YParKeHHS
LEHTPaIbHO I HEPBOBOI CUCTEMHU Ta COI[IAIbHO aJaNTyBaTH MAII€HTIB 3 UM
3aXBOPIOBAHHSIM.

Mertoto Hamoi poGoTH € po3poOka HOBOTO BH/IY LIyKPOBOTO IIE€YHMBA
Ha OCHOBiI HM3bKOOITKOBHX IPOJAYKTIB, BMICT (eHiNajaHiHy B SKUX HE
HepeBUIlye JOMycTMMi HOpPMH. 3a OCHOBYy Oyma o0paHa peuentypa
ykposoro neuyusa «IIpuBim. Tak sk OCHOBY INeunBa CKJIAja€ IIIEHUYHE
GOpOLIHO, MU 3aMiHWIM JAaHUHA pELeNnTypHUH KOMIIOHEHT Ha CyMill 3
PHUCOBOTO 1 KyKypYI3SHOrO OOpOIIHAa Yy HAacTyNHHX CHiBBiJHOIICHHSX:
50:50; 70:30; 30:70. Ilpu npuroTyBaHHi TICTO 3aMilllyBajiocs JOBIO.
Crpykrypa Ticta Oyna poscumdacta. PopmyBanocs TICTO IIOTaHO, TAK SIK B
HBOMY He 0YJIO 3B’SI3yI0UM X KOMIIOHEHTIB (30KpeMa KJICHKOBUHH).

Y xoai poOOTH OpraHoJIeITHYHA OIliHKa BHUPOOIB TOKa3aja, IO
OC3MMIOTCHOBI I[yKPOBI MEYMBa 3 CYMIllli PHUCOBOTO 1 KYKYpYI3SHOTO
OopomiHa MaloTh NpaBWIbHY (OPMY, PIBHOMIPHHH 30JIOTHCTO-KOBTHIA
konip. OmHMM 3 BaXJMBUX OPraHOJNENTHYHHX MOKAa3HUKIB SKOCTI
OOpOLIHSHNX KOHAMTEPCHKUX BHPOOIB € BIAIYTI IPH PO3KOBYBaHHI
BcTanosiieHo, 1o B 3pa3ky 3 10 JaBaHHsIM 70% KyKypym3stHOTO GOpoliHa i
30% pucoBoro OOpOINHA 3HAYHO BiJUyBajach IPHUCYTHICTh YacCTHHOK
000JIOHOK KyKypY/J3SHOTO OOpOIIHA.

TakuM 4YMHOM, 3a pe3yJbTaTaMH OpPTAHOJEHTHYHHX IOKA3HHKIB
MOJKHA 3pOOUTH BUCHOBOK, 10 HAWKpalli BApOOH Oy OTpUMaHi 3 CyMilini
PHCOBOTO 1 KYKypyJ3SHOTO OOpOINTHA B TPOIEHTHUX CITiBBITHONICHHIX
70:30. Otpumani BUPOOHM  JO3BOJSITH  PO3MMUPUTH  ACOPTAMEHT
0e3rIo TCHOBU X OOPOIITHIHN X KOH M TePCHKU X BUPOOIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

