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OCHOBHAM IDKEpENOM KAapOTHHOBMICHOT CHPOBHHH € MOPKBA.
IlepepoOka MOPKBH — CKIAgHHA 1 TPOMBBAKHH MpOIEC, TOMY YacTo
BUKOPHUCTOBYIOTh IPOAYKTH Ii mepepoOkn — HamiBpabpukatn. HaiOimpmm
MONIMPEHNMH 3 HUX € aCeNTHYHE MMope Ta MOPOIIOK 3 MOpKBH. OHAK, ITPH
HEOOXiHOCTI 3MEHIIEHHS 703U, BUHUKAIOTh MPOOJIeMHU Yepe3 HEelIOCTATHIO
KiTBKiCTe BHECEHOTO [-kapoTuHy. ToMy, aKTyaJlbHHM JIMIIA€THCS
BUPOOHMIITBO HamiBpaOpuKaTiB i3 301IBIICHNM BM iCTOM [3-Kapo THHY.

Bigomo, mo kapoTHHOIM MIiCTATECS B M SIKOTI, a HE COKy. Tomy,
HiJ 49ac TeXHOJOTIYHOTO MepepoOIeHHS MOPKBH, Cik OyJO BHIIydeHO
NUIIXOM TpecyBaHHS. 1 OTpUMAaHHS ITacTH BHKOPHCTOBYBAJIM BHYABKH.
Takox BHYaBKH BiApi3HAIOTHCS BHCOKUM BMIiCTOM MpPOTONEKTHHY. I[Ipu
00po6eHH] HOTO CITA0KMMH PO3YMHAMU KHCIOT BinOyBa€ThCS KHUCJIOTHHUIT
TIIPOJII3, ¥ pe3yIbTaTi Y0TO OTPUMYIOTh CYMIIl PO3UMHEHHX II€KTHHOBUX
pedoBHH. 3 Ii€I0 METOI0 MOPKBSAHI BUYaBKU ITICIIS IPECYBAHHS 3MIIIYIO Tb 3
PO3YMHOM JIIMOHHOI KHCIOTH HampaBJAIOTh Ha HarpiBaHHA. Ilpm mpomy
TaKOXX BiIOYBa€TbCs PO3M SKIIEHHS TKAaHUH BHYABOK, LIO TMOJIETIIHTH
HACTyTIHE IPOTUPAHHS.

Bymn mpoBeneHi JOCHIDKEHHS 1O MOXIIMBOCTI  OTpUMAaHHS
KapOTMHOBMICHOT MacTW Ha OCHOBI MIOpE 3 MOPKBIHHX BHYABOK.
IopiBHsinbHA XapaKTepUCTHKAa PO3pOOJEHUX HPOAYKTIB 3 TpadulliiHUMHU
HaBeJeHa B TAOMIII.

Tabmns
XimMiyHHH CKJI1a] MOPKBH Ta PO YKTIB Ii e pe poOKH
. Y cep ennenuit BMicT
HaI.JMeHyBaHHH CYXUX P EUOBHUH Iy Kp 1B MEKTUHY B-xap oTuHy
HariB(adp ukaty % ? % ’ % ? % ’
ITrope 3 MOpKBH 10-12 5,0-6,0 0,5-0,7 11-15
ITacTa 3 MOpKBH 25-35 12,0-15,0 1,0-15 27-35
ITrope 3 BUUaBKiB 15-17 3,5-4,0 0,25-0,3 20-25
ITacra 3 BUYaBKiB 25-35 8,0-10,5 1,0-1,2 40-45

Sk BUIHO 3 TaOiWIi MacTa 3 MOPKBSIHHX BUYABOK BiJPi3HSETHCS
MOPIBHSHO BHCOKHM BMICTOM KapOTHHY, IYKPiB Ta MEKTUHOBUX PEUOBHH.
Lle no3Bossie BUKOPHCTOBYBATH i1 SIK IMOJII()YHKIIOHAJIBEHY JOOABKH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

