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XapkiBChKUH Jep)KaBHUI yHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTIBJIi

Metoro poOOTH € po3poOKa HOBHX (PYHKIIIOHATBHUX 03JOPOBUMX
CHUpPKOBUX JecepTiB «braMamke» Ha OCHOBI KHCIOMOJIOYHOTO CHpPY Ta
30aradyeHUX HAHOCTPYKTYPOBAHUMH KPIiOTIACTAMH 13 KapOTHHBMICHUX ST
Ta 00aBKaMH i3 IUTPYCOBHUX.

PoGota mpoBenena Ha kadempi TEXHOJIOTIH mMepepoOKH TUIONIB,
OBOYIB i MOJIOKa B HAyKOBO-JOCJiHINA nabopartopii «[HHOBaIiHHUX, Kpio-
Ta HAHOTEXHOJIOTi POCIMHHMX I00AaBOK Ta O3JOPOBYMX IPOIYKTIiBY i3
BUKOPUCTaHHAM  Cy4dacHOTO  oOJyiajHaHHA, ske € Ha Kadenpi
MapOKOHBEKTOMAT, KpPIOTCHHUH 3aMOpOXyBad, HU3BKOTEMIIEpaTypHHUH
o ipiOHIOBaY, TOMOTEHI3aTOp Ta iH.

Y po0OTIi BHKOPHCTOBYBAJIMCh CydacHI METOJM JNOCIIDKCHb TaKi SK
3araJbHOTPUIHATI Ta CTICHiasIbHI (i3UKO -XIMI9HI, XIMiYHi, MATEMaTAIHI METO 1
eKCTIepHM CHTAJIBHUX JJAHUX i3 BUKOPUCTAHHSAM KOMII FOTePHUX TEXHOJIOTIH.

I'onoBHuM B po6OTI Ipu po3podIi penenTyp, TEXHOJIOTIYHIX CXeM
HAaHOCTPYKTYpOBAaHHUX KpIOMACT Ta O370POBUMX CHPKOBHX JECEPTIB
«bmamamxe» Oyno MakcHManbHO 30eperTd Bci Ti IiHHI PEYOBHHH, IO € B
POCIMHHIN CHPOBHHI Ta MOJIOUHIM, Ta O1JIBIII TOBHO iX BUIyUHTH.

Po3pobiieno HOBI (QyHKI[iIOHANBHI 03[0pOBUI CHPKOBI JAecepTd
«bmamamxe» 3 BHKOPHCTAaHHSAM HaHOCTPYKTYypOBaHHX Kpiomact i3
KapOTHHBMICHUX STiJ[, IPOBEACHO TOPIBHSIHHSA 3 aHAJOTOM — CHPKOBUM
neceptoM «Mamenbkay. lloka3aHo, IO HOBiI BUAM CHPKOBHUX JECEpTiB
BiPI3HAIOTRCS BUCOKMM BMicToM BAP, 30kpema 1o ix ckmaxy BXoQuTh
3Ha4yHa KinpkicTs Bitaminy C (7,6-9,99 mr B 100 r), B-xapoTury
(3,13-5,8 mr B 100 r), ny6umpaux pedosun (5,2-9,5 mr B 100 r) Ta
¢denompHUX cioyk (198,9—-244,1 mr B 100 r). BctanoBeHo, mo B 1 mopuii
KO’KHOTO 3 pO3pOo0JIeHHX BUJIB CHPKOBHX JecepTiB MicTuthea 1/5 mo
no60Boi o Tpedu B BiTamini C Ta 1060B0{ moTpedu B-KapoTHHI.

Takum 4YuHOM, pPO3pOOJEHI HOBI BHUAM CHPKOBHUX JECEpTiB
«bnamanxe» 30aradeHi HaHOCTPYKTYPOBaHUMHU JIp iOHOIUCTIEPCHUMHU
KapOTHHOIHUMH KpioTIaCTaAMH, BiIpBHAKOTHCS BUCOKUM BMIicTOM bBAP,
MaroTh BHCOKI CMAaKOBI BJACTHBOCTI Ta HE MICTATh y CBOEMY CKJafi
CHUHTCTUYHMX KOMIIOHEHTiB. KiHumeBuM pesynbratoM po0oTH € po3poOka
TTK Tta npoekty TY «/leceptit cupkoBi».
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

