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3a CBOEI0 Xap4YOBOIO I[IHHICTIO OpraHi4YHE MOJIOKO € YHIKaJbHUM i
30aJaHCOBaHUM MPUPOJHUM MPOAYKTOM, TOMY 1 BHUKOPUCTOBYETHCS B
Xap4yBaHHI BCiX BIKOBHX TPYII JIFO Iei. BUPOOHUIITBO SIKICHMX OpPTaHIuHUX
MOJIOYHHX MPOAYKTIB Iependadyae BUKOPUCTAHHS BUCOKOSIKICHOT CHPOBHHH.
OTpuMaHHS OPTaHIYHOTO MOJIOKa BHCOKOI SIKOCTI — II€ BHPIIIECHHS I[1JIOTO
PSRy TOCTIONAPCHKUX, IHXKCHEPHHUX, 300TCXHIYHMX 1 BETCPHHAPHO -CAHITAPHIX
3axoAiB. UMM MOBIIMH MIJIIX MOJIOKA BiJl BUMEHI J0 MOJIOKOTIEpepOOHOTO
HiIPUEMCTBA, TUM BaXxde 30epeTTH HOTo CaHITapHi i TEXHOJIOTIYHI BIIACTHBOCTI.

KpuTuyHi TOYKM KOHTPOJIO SIKOCTI Yy BHPOOHMUTBI OPTaHidYHOTO
MOJIOKa OXOIUTIOIOTh BC1 KPOKM — BiA JOIHHS KOPOBM 10 OTPUMAaHHA
KIHIIEBOTO MPOAYKTY: HOiHHA, 30epiranHsi, oONajgHaHHS 1 PO3JMUBY,
IUBILIKH, TPAHCIIOPTYBaHH I, IEPCOHAII, IPUMIIIEH HSl.

Ha Bemikux ¢pepmax mporec JOIHHA 3aTATYEThCA (10 5—6 TO0IMH),
TOMY BHHHKAa€ NOTpeOa y H0JATKOBHX BUTPaTaX Ha OXOJIOHKEHH S Ta IHIINX
MIPHUCTOCYBAaHHIX U1 30epekeHHs IKOCTI MoJoka. KoskHoro 1H s HeoO XiaHo
MEPEBIPATH YUCTOTY NOUTLHOTO 00JIAHAHHS, OBHOT 3371, EMHOCTEH, Binep,
PYIIHHKIB, OFTY, MiIOTH, OpaTH 3pa3ki (KOHTPOJIb MA3KIB) 1 yCyBaTH HEJIOJIKH.

Jlymie 3710poBI KOPOBH JIAIOTh KOPHCHE MOJIOKO, TOMY Tpeba
BUKJIOYUTH KIIHIYHUI YM CYOKIIHIYHMA MAacTUT Ta IiHIOI XBOPOOH.
3a00poHS€ETHCS peanizoByBaTH MOJIOKO TOCIOJAPCTB NPHU BHUABJICHHI Yy HUX
3aXBOPIOBaHb. MOJIOKO HE MOBHUHHO MicTutH moHan >100'000 OakrepiaapHUX
Kk1iTiH, >400'000 comaTHIHUX KIITHH. Brcoke OaktepianbHe 00OCIiMEHIHHS
BIUTM Ba€ Ha pepMeHnTanito. [TopymeHHs ¢pepMeHTalii MoXe 3aBa i TH POCTY
OakTepiid, 0 J0JaI0ThCS, MPUCKOPIOE TICYBaHHS ()epMEHTOBAHUX MIPOIYKTIB, a
TaKOXX IOPYHICHHS cMaKy 1 KoHcHcTeHmil Ilim wac TpaHcopTyBaHHA
MOJIOKa HEOOXiZHO KOHTPOJIFOBATH YUCTOTy 1 TemIepaTypy (He Oinmbmie
6 °C) ta 3amiHOBaTH 00JNa THAHHS, IKIIO HOTO HE MOYKHA BUYUCTHTH .

KpuTHUHUMH TOYKaMH KOHTPOJIO IiJf Yac MEpPepoOKH MOJOKA €
nepeBipka sIKOCTi, B0 ip 3pa3kiB 3 KOKHOI () epMH, epeBipKa TeMIepaTypu
(4 °C), yncrotr, B TOMy wmci 00Ja HAHHS U TPAHCIOPTYBaHHS, TPYO,
3’€IHYBaJIbHUX YacTHH. HalBaXIMBIIMM I IEPCOHAJY € Tiri€eHa: XBopi
HE JIOIyCKAIOThCS JI0 pOOOTH, NpaBHJIA MUTTA PYK, CIIEHOIAT IIsi poOOTH
mmie B nepepoOHoMy nexy. HaliBaxymBilie MMTaHHS MiJ 9ac KOHTPOJIO
BUPOOHMIITBA MOJIOKA : UM € PU3MK 3a0pyMHEHHS depe3 Opy/He 00Ja THaHHS,
MPUMIIIEeHHs, IepcoHal, BUpoOHNYe o00manHanHA? Un KOHTAKTy€e MOJIOKO 3
HUM HamnpsMmy? BaimmBo YHCTHTH, MUTH BCE Iepel BHUKOPHUCTAHHSIM,
JOTPUMYBATHCA TEMIEPATyPH OXOJIOMKEHHS : 3aBK1u He Buuie 6 °C.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

