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XapKiBCHKUH Jiep KaBHUH YHIBEpPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Po6oTta mpucBsueHa po3poOIi TeXHOJOTIi BUPOOHHUITBA CHPKOBHX
JIECepTiB U1 03J0POBYOrO XapUyBAHHS 3 3aCTOCYBaHHAM SIK IHHOBAIil
HaHO/00AaBOK 3 IWIOJIB, ATiJ, & TAKOX BOJHO-CIIUPTOBOTO (ITOCKCTPAKTY 3
kapkage. HanomoOaBkw, 10 BHKOPHUCTAHI B peHENTypax CHUPKOBUX
nmeceprtiB, Oymn oTpumani Ha kadempi TEXHOJOTIH MHepepoOKH IUIOMIB,
oBouiB i Momoka XIAYXT i3 3acToCyBaHHSIM KpiOT€HHOTO «IIOKOBOTO»
3aMOPOXKYBAaHHS  Ta  HHU3BKOTEMIEPATypHOTO  JPiOHO MCHEPCHOTO
HnoJpiOHEHHA 3 MOJYHHI, A0JyK Ta JMMOHIB 1 BiIPI3HAIOTHCS BHCOKHM
BMictoM BAP y BimpHIH, Nerko3acBoroBaHiii HaHOPOPMi. BoaHo -ciupToBUit
(bITOEKCTPaKT 3 KapkajJe TaKOX € Po3poOKoi0 Kadeapu i BUKOPUCTAHUH B
po0oOTI SIK HKEpeno aHTOLIAHOBHX, ()EHONBPHUX Ta AYOMIBHUX CHOMNYK, IO
MaloTh MPUPOJHI AHTHOKCHUJAHTHI Ta KOHCEPBYIOUi BJACTUBOCTI W
CHpPHUAIOTh TOJOBXKCHHIO CTPOKIiB 30epiraHHs. I3 BHECEHHAM OTPHMAaHUX
J06aBOK Ta (PiTOEKCTPaKTy PO3POOJIEHO TEXHOJIOTiI0, TEXHOJIOTTUHY CXeMy
Ta peUeNnTypH IBOX BHJiB CUPKOBHX JIECEPTIB.

[lpoBeneHo OWIHKY SKOCTI HOBHX CHUPKOBUX BHPOOIB 3a
OPTaHOJIENTUYHUMHU, (IBUKO-XIMIYHUMH TOKa3HUKAMH Ta  BMICTOM
0I0JIOTIYHO AKTHBHUX (PITOKOMIIOHEHTIB, MOPIBHAHO OTpHMaHi pe3y JibTaTH
3 MarauHHUM aHajoroM (cupkoBuM aeceptoM TM «Uymo» 31 cmakom
noxyHuni). Tak, CEHCOpPHUI aHali3 1MOKa3aB, IO BHECEHHS HaHOIO0ABOK 3
IIOIOBO-ATIAHOT CHUPOBHHU y (GoOpMi Kpiomrope 3 MOJyHHMI, SOIyK Ta
JUMOHIB HaJald HOBUM CHPKOBHUM JeC€pTaM OpHIiHAJBHUH CMaK Ta
apoMar, HaTypaJbHUIA POXKEBUH KOJIIp Ta HDKHY OJHOPITHY KOHCHUCTEHIIIIO.
Hocmimkenns BAP Ta (¢i3uko-XiMIYHMX TMOKa3HHUKIB HOBHUX JECEpPTIB
MOKa3aJio, 1[0 BOHM 3HAYHO BIJPI3HSAIOTHCSA BiJ aHANOTy 3a KUIBKICTIO
BiTaminy C Ta aHTOIIAHOBUX PEYOBHH, 32 PaXyHOK BHECEHHS KpIOMIOpe Ta
BOJIHO-CIIUP TOBOTO  (piToeKCTpakTy. Busnauenns Bmicty BAP B HoBHX
CHUPKOBHX JecepTaX I0Kas3ajo, II0 Mmopiis roroBoro mpoaykry (180 r)
3a70BOJBHsIE 25% n000BOT HOPMHU MOTpeOM JromuHH B L-acKopOiHOBIiH
kucnoTi. TakuM YHHOM, y BIANOBIMHOCTI 3 peKOMEHIAN MU [HCTHTY TY
xapuyBaHHgd Ta M O3 VYkpaiHu, HOBI BUAM CHPKOBUX JECEPTIB 32 BMICTOM
BAP MoHa BiZIHECTH J0 IPOAYKTIB 03J0POBYOT Jii.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

