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Kousie mx mepepoOHOi Ta XapuoBoinpomucioBocti XHTY CI'

Opxa 3 HaWOUIBIIKX IPOOIEM Oy Ib-IKOT apMii CBITY — 1€ Xap4yyBaHHsL
[epen kepiBHUIITBOM CTOITh MUTAHHS, SIK HAIATH COJIATOBI JIETKY, aBBTOHOMHY
Ta KaJopiiHy DKy, Ky MOJKHA MIBUIKO 3’iCTH Y 00#0BIi 30HI.

Pamion xapuyBaHHsA OaraTb0X apMiii CBITy BK/IIOYA€ €HEPTreTUYHI
OaToHuyukHd. B mepexaazai 3 aHTIIHCHEKOT MOBH €HEPreTHYHI O0a TOHYHUKH — 1€
OJATKOB1 0I0JOTIYHO aKTHBHI pedoBHHH (0apwu), sIKI MICTSATh 3€PHOBI 1
IHII1 BHCOKOEHEPTeTHMYHI1 NPOAYKTH, NPHU3HAYeHi I JIoJei, KOTpUM
HEOOXIHO  IIBHJIKO OTPHMATH CHEPTil0, ajie BOHU HE MalTh Yacy
MpUiMaTH 3BUYAHY DKy. EHepreTHyHa IiHHICTh TAKMX OATOHYMKIB Bia
100 no 400 kkaJ

Ane ciix 3a3Ha4MTH, W0 BHINE3a3HAdYeH] OATOHYMKM JAIOTh TakK
3BaHy «KOPOTKOTPUBaly» eHepriio. Uepe3 neskuii 4yac INCIA IEPEKYCY
3’IBJIETBCS.  3HOBY  BIJUYTTI TOJOJY, TOMY JIOBOJUTHCA  3HOBY
MMOTIOBHIOBAaTH CBOI 3amacu eHeprii. CaMe akTyalbHICTH IBOTO ITMTAHHS
MITOBXHYJAa HAC OO0 CTBOPEHHS €HEPTETHYHHX OAaTOHUYMKIB UL
CIIOKMBAHHA B PI3HUX YMOBaX, SKi OyAyTh 30epiraTd MOYYTTI CHTOCTL
MPOTATOM TPHUBAIOro dyacy. JlIi IbOro MM [ETAJIbHO BHBYMIIM CKJasl
OaTOHYMKIB Ta MIAIIIA BHCHOBKY, IO BUCOKOECHEPTETHYHOIO CHPOBHHOIO
jIg TAKOTO BHAY IIPOAYKTy HOBHHHA OYTH M SICHA CHPOBHHA. SIK BiZIOMO
M’sCO Mae Oulblly TMOKHBHY IIHHICTG, HDK 3€pHOBa CHPOBHHA.
YpaxoBylouH, IO JIOACBKHX OPTaHi3M M ’SCO MEPETPaBiIOE€ JOBLIE, HIK
3JIaKH — BiUyTTI CUTOCTi Oy ie TPUBATH AOBIIIE.

BimoMo, 1110 eHepreTHMYHa LIHHICTH 1 I OUIKa CTAHOBUTL — 4 KKal,
1t xupy 9 kkain, 1 rByraeBoaiB — 3,75 kkai.

MiHepanbHI PEYOBHHH, BOJA IIPUXOBaHOI €HEprii He MarTh, a
CHEPTeTUYHY I[iHHICTh BiTaMiHiB, (EPMEHTIB Ta IHIIUX OPTAHIYHUX
PEUYOBUH HE BPaXOBYIOTh, OCKUTBKM B POy KTaX X Ay’ke MaJo.

Ore eHepreTHYHa IIHHICTh Xap4YOBHX IMPOIYKTIB 3aJEXKHUTh BiJ
BMicCTy O UIKiB, )KUPIB 1 BYTJICBO JIiB.

BucuoBok. BUpoOHHUIITBO CHPOB’AJIEHNX €HEPTE THYHNX 0a TOHYHKIB
3 M’sica IO3BOJHMTH ITOMOBHUTH JO0OOBY HOPMY PaIlioHy BifichbkoBuX Ha 200—
600 xxan npu ymoBi cnoxkuBanHg 100 r Takoro mpoaykry. Kpim 1poro,
BIACYTHICT, XIMIYHMX PEYOBHH Yy MPOAYKII Ta TEmaoBOI 0OpoOKu mpu
BUPOOHMITBI MPOOYKTY JacTe 3MOTy OTpUMAaTd TPU CIOKWBaHHI
MOBHOLIHH1 O UTKK Ta BITAMIHH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

