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Bummii HaBuaapHAi 3akaan Y KOOICIIIIKA
«IlosrraBChKMiT YHIBEPCHUTE T € KOHOMIKH 1 TOPTIBID»

Y cydacHHX yMOBaX HECHPHUATIMBOI €KOJIOTIUHOI cHTyamii Bce
gacTile BUHMKae mpoOireMa BHPOOHHITBA  XapYOBHX MPOMIYKTiB
30araueHu X 0 10JIOTIYHO AKTHBHIMY PEUYOBHHAMH.

Oco06ymBOI0 TOMYyJPHICTIO B ACOPTHUMEHTI COJOAKHX CTpaB
KOPHUCTYIOTbCS JKeJelHI BHpPOOHM, TEXHOJIOTIEI0 SKUX mepeadadyeHo
BUKOPHUCTAHHS CTyKTypOYTBOPIOBaUiB (MEKTHH, arap-arap, *KeJIaThH).

PocimeHa cupoBHMHA Ta TPOAYKTH Ii mepepoOkm, OaraTi Ha
MEKTUHOBI PEYOBHHHU 1 OPTaHIYHI KUCJIOTH, MOXYTh BUKOPHUCTOBYBAaTUCS B
SKOCTI IPUPOJIHOTO CTPYKTyPOYTBOPIOBaYa.

Oco01BO1 yBaru 3aciIyroBy€ jKeMIOI0YHil CiKk OTpUMAaHU{ 3 BiJX0 AiB
COKOBOTO BHPOOHHUIITBA XeHOMenecy — BHuYaBok (1o 50% mpu BHIydeHHI
COKY 3 CHPOBHHH), SIKUH XapaKTepu3yeThCsi BUCOKMM BMICTOM NEKTHHOBHX
peuosun (1,2%), L-ackop6iHoBoi kucnotu (209 mr/100 r) Ta opraHigHUX
kucnoT (3,35%). 3acTocyBaHHS JKEJIFOIOUYOr0 COKY B TEXHOJOTIi COJOIKUX
CIpaB Jia€ MOXKJIMBICTb 3aIpOBaMT! pecypco30epirarodi TeXHOJIOT1ly BUPOOHUIITBL.

Sk o0’exr pocmipkeHb Oynm oOpaHi J3epkalibHa T[nasyp At
JNEKOPYBaHHS TOPTIB, TICTEYOK; KOH(DI a1 HAYMHKM Ta MaHAKOTA —
COJIOJIKHH JiecepT, OCUTh MOy JIIPHUN cepe]l CIIOKUBaUiB.

O0’eqHyr0ounM (HaKTOpOM B TeXHOJOTIl BHPOOIB € HasBHICTh y iX
CKIaji JKeJaTHHY, BHCOKA Xap4yoBa IIHHICTh Ta KaJOPIHHICTh 1 HHU3bKA
0loJIOriYHa IIIHHICTB.

3 MeTol MiJBHIICHHA 010JOTIYHOT IIHHOCTI BHPOOIB TMPOBOIMIN
JaCcTKOBY 3aMiHy JKCJIATHHY Ha JKEIIFOFOUHH CiK 3 XCHOMEJNeCy, OTpPUMaHOTO
32 KIACHYHOI TEXHOJOTIO. B yciX JOCHiIHMX 3pa3skax MIIIXOM
EKCIIEPUMEHTAIFHUX JOCIIIKCHb BCTAaHOBJIEHA MOXJMBICTs 3aMinn 50%
KeJlaTHHY Ha JKeJIFOIYHH CIK .

TakuM YHWHOM, BHKOPHCTAHHS JKCIFOIOYOTO COKY B TCXHOJIOTIT
COJIOJIKUX CTpaB Ta 03J00JIOBaJIbHUX HAMIBPAOPHUKATIB  J03BOJIIE
3MCHINUTA PENENTypHUNA BMICT XKEJIATHHY 1 30araTHTH TOTOBI BHPOOH
L-ackopOiHOBOIO KHCIIOTOIO, (EHOJIPHUMH Ta MEKTHHOBUMHU PEUOBHHAMU,
III0 MTO3UTH BHO BIJIMBAE Ha 1X O10JIOTUHY I[iIHHICTb.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

