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HayxoBwuii kepiBHHUK — BUKJI. BHUII. kBari¢. kaT. B.IL. Bapuopyc
Koue ok mepepo6Hoi Ta XapuoBoi mpomucioBocti XHTYCT'

OmH 13 TPIOPUTETHHX HANPSIMKIB PO3BUTKY VYKpaiHH — 1€
3a0e3MeyeHHs]  XapuyyBaHHS  JIOAMHM  MOBHOLIHHUMH, O€3NEUYHUMH
npoaykramu. Kpym’sHi Ta xmi0oO0ynouHi BUpoOM € OCHOBOIO, Ha SIKid
MOBUHHO Oa3yBatucsi 310poBe xapuyBaHHA. Jlo BHpoOGiB 1miei rpymu
BITHOCATbCS TPOJYKTH 3 IMIICHUI, JKUTA, TPEUYKH, IIpoca, SHUMEHIO,
KyKypy/ 3, pHCy. Y BHpIIICHHI NpoOJeMH O3J0POBICHHSA HaceICHHS
VYkpaiHn 3Ha4Hy pOJIb MOXYTh BiAirpaTé (yHKIIOHANBHI XTi000yJI04YHI
BUPOOH, OCKITbKM X0 € Maibke MacoBHM MPOJIYKTOM Xap4yBaHHS. BiH €
HAMOUIBIT JOCTYTHUM IPOIYKTOM I KOPUTYyBaHHS 0I0JOTiYHOT Ta Xap4oBOi
IIHHOCTI panioHy moauHu. B VkpaiHi acoptuMeHT x1i000yI09HNX BUPOOIB
JIOCUTh LIMPOKUH, MpOoTe BUPOOIB NIETUYHOIO, CHEUIalbHOTO, JiKyBaJIbHO -
npo(UIAKTHYHOTO MPHU3HAYCHHS, UI1 JIOACH PI3HOTO COLaJbHOTO CTATYCY
HEJIOCTATHBO, 3aTalbHUN 00’eM iX BHpoOHHUITBAa He HepeBumrye 1-2%. s
30UTbIIEHHST 00CATYy XIMIOHMX BHPOOIB sAKi O MamM JIKyBaJbHO-
npo(diTaKTHYHy [if0, JOIUIbHO BHKOPHCTOBYBATH OOPOINHO B SIKOMY
MICTHTBCS TOCTATHS KUIBKICTh MOXHBHUX PEYOBHH, BITAMIHIB Ta MiHEpaiB.
Hampuxman TakuMm € GOpOIIHO «IapHii Kpym» — rpedku. Taki MiHepamm, sk
Kamii, marHif, ¢ocdop, MapraHenp, 3ami3o, KOOaibT, Cipka MICTATECA B
oMY OOpOIIHI 1 MO3UTUBHO BIUIMBAIOTh HA CTaH CyAuH 1 poOOTy cepus,
CHpUSIIOTh MiATpUMII BojgHOro OamaHcy B TkanuHax. llle 1o cxmanmy
rpeyaHoro OOpOIIHA BXOJATh OpPTaHiuHI KHCIOTH — JUMOHHA, OJIciHOBa 1
IIaBjieBa, SAKi CIPUSIOTh KPAallOMy 3acCBOEHHIO OPTaHI3MOM MOXXHBHHX
pedyoBuH. Bzaram, Takoro Habopy pEYOBHH JOCTATHBO JUISI TOTO, MO0
IOPOAYyKT 3MIr TMOTIIHTHA CBOIMH JIKyBAIBHUMH 1 TPOQUIAKTHIHUMHA
BIACTUBOCTAMHU. JSIKIIO pETryJsIpHO BXXHUBAaTH BHPOOW BHTOTOBICHI 3
TpedyaHoro OOpoImHa Ii¢ MOXE MPUBECTH [0 IO3UTHBHUX pE3yJbTaTiB,
HampUKIaX y KpoBi Oyle 3HIKYBATUCh PIBE€Hb IIKIUITMBOTO XOJECTEPHUHY,
rycTa KpOB 3JI€TKa PO3PiAM ThCS, 3HU3UTHCS MOKIMBIC Th PO3BUTKY Till €PTOHIT;
BiOYBa€ThCcsl 3MIMHEHHS CTIHOK KHINCYHHWKAa 1 HOTO YHCTKA, BCyIeped
MOJIIMIICHHS aleTUTy, BiNOYBA€ThCSA IMOCTYNMOBE MO30aBJICHHS BiA 3aiiBoi
Baru. ['peyane OOpPOIIHO [OCHUTH YacTO BHKOPUCTOBYETHCA B pallioHi
nmiabeTnKiB, BOHO HE TUIBKH IIOTIEPEDKAE PO3BUTOK CTPHOKIB IyKpy, ajie i
3aCTOCOBYETHCS TIPH JIKyBaHHI miabety 2-ro Tiry. Takum 4mHOM, BUpoOHU Ha
OCHOBI rpedaHoro OopomrHa — BiIMIiHHMI BHOIp M AiTel, TiEPTOHIKIB,
miabeTHKiB 1 cepACUHUKIB, CIOPTCMEHIB 1 MOoAel i3 BUCOKMMH PO3yMOBHMU
HaBaHTAKCHHIMH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

