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Meta poOOTH — BUBYCHHS SKOCTI JpiOHOJUCTICPCHUX BiTaM iHHHX
MACTOMONIOHM X HAMIOBHIO Ba4iB i3 KAPOTHHBMICHUX ST y MO€EIHAHHI 3 (HiTO
noOaBKaMHU 3 TPSHOIIIB UL KHCJIOMOJIOYHHUX JICCEPTIB, O MPU3HAYCHI I
i IBUIIICHHS IMYHITETY HaCEeJICHHs YKpaiHu.

Ipu pospobii pementyp 1 mimdopi XIMIYHOTO CKJIAAy HOBHX
KHCJIOMOJIOYHUX JICCEPTIB KepyBaJch pekoM eHaarisMu MO3 Ykpainw, 3rifmHo 3
SKUMH, P11 HaJaHHs TPOJIYKTY O3I0pOBYOI il B CITOKUBYIN N1031 MPOIYKTY
MOBHUHHO MicTHTHCH Bix 1/10 1m0 1/2 mo6oroi notpedn B 0i0NOTIYHO AKTHBHUX
PEUYOBHHAX, IO CIIPUSIOTH 3MITHECHHIO IMyHITeTY (BiTamiH C, OeTa-KapoTHH).

Po3poOneni HOBI BHJM 30aradeHuX J00aBOK JJII KUCIJIOMOJIOYHUX
JIecepTiB Ha OCHOBI KAPOTHHBMICHHX ATiJ Ta (iTO N0OABOK 3 MPSHOMIIB.

IlokazaHOo, MmO HOBI MacTOMOMIOHI CyMImi 1 KHCJIOMOJOYHHX
JiecepTiB, sAKi oTpuMaimy Ha3zBu «ArimHay, «PankoBa» Ta «BitamiHHAY.
BIJIPI3HSIOTHCS. BUCOKMM BMICTOM O€Ta-KapOTHHY, aCKOpOIHOBOT KHCJIO TH,
() EHOFHU X CITO JTYK, TIEKTHHOBH X PEYOBHH, TIOBHOIIIHHOTO Oinka (Tad.).

Tabmis
BmicT 6i0/10ri4HO AKTUBHMUX i NOKMBHHUX PeYOBUH Y HOBHX
APiOHOIUC IIe pCHUX BITAMIHHUX MACTONMOAiOHMX HATIOBHIOB a4y ax i3
KApPOTHUHOBMIiCHHUX AITi/I JJIs1 KHCJIOMOJIOYHUX JlecepTiB

IToxa3Huku [MacTonomiOHi Cy Millmi s KHCIIO MOJIOYHU X
SIKOCTI JiecepTiB
«Arigaa» «PankoBa» «BitaminHay
binku,% 6,8 7,1 6,6
3aranpHuUi 1y Kop,% 46,2 47,3 46,5
bera-kap otun, mr/100r 11,0 11,8 9,5
L-ackop GiHOBa kHcinOTa 125,0 130,0 100,0
®denonpHI crionyku, mr/100r 69,5 86,7 68,1
TutpoBaHa KHCIOTHICTb, % 0,9 0,91 0,92
[exTrHOBI p e40BUHH, %o 31 2,8 3,2
Cyxi pe4oBUHH, %0 65,0 65,0 65,0

YcranoBeHO, mo B oHiH nopitii (200M1) HOBUX BUAIB KUCJIOMOJIOYHIX
JiecepTiB MiCTUTECS 1/2 M060BOT MoTpeO M B OeTa-KapoTHHi Ta BitamiHi C.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

