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PoboTta mpucesueHa po3poOIi TeXHOJOTIi Ta PEIENTyp BUCYIICHHX
O0BOYEBUX HAOOPiB sl GOPILIB CHEIATHHOTO NPU3HAYCHHS 3 BUCOKAM BMiICTOM
0i0M0TIYHO aKTHBHUX PEYOBHH 3 METOIO (JOPMYBaHHS CTpATETIYHMX XapUOBHX
3amaciB B KpaiHi.

Binomo, mo cybimartiiiHe CyIIiHHS € HaffO UThIIT IPOTP €CHBHIM CIIOCOO0M
CyIIIHHA B MDKHApo HiN nmpaktrmi. OTprMani 3 HOTO 3aCTOCYBaHHAM MOy KT
BIPI3HAIOTECS. BUCOKOO SIKICTIO 32 PaxyHOK 30epekeHHs MHHMX BAP BuximHOT
CHPOBHHH, CTyMiHb 30€pekeHHS SKUX ckmajgae 95-98%. OmHak icToTHHM
HEeJI0JIKOM CyOIMAIifHOTO CyIIiHHS € BUCOKA BApTiCTh TOTOBOTO CyOJIIMOBAHOTO
npoaykTy. ToMy akTyaJdbHO 1 JOUUIBHO € pO3pOOKAa €KOHOMIMHHX TeXHOJOTIH
BUCYIICHUX TPOJIyKTIB XapuyBaHHs CIEIiAJbHOrO MPU3HAYEHHs, SKi JO3BOJIOTH
30eperTu sIKiCTh BUXiTHOICHpOBHHH 3a BMicToM BAP.

ITpu po3poOui MHUX TEXHOJOTIH Ta PEUenTyp MPOBEIECHO MOpPIBHIHHS
SIKOCTI CyIIEHHX OBOYIB — KOMIIOHEHTIB OBOYEBMX Ha0OpiB, OTpUMAHHUX B
3aCTOCYBaHHSIM CyOJIIMAI[IfHOTO 1 TEMJOBOTO KOHBEKTHBHOIO CYIIHHS 3 SIKICTIO
BUXITHOT cupoBHHU 3a BMicToM BAP. BetaHoBneHo, 1110 B NOPiBHAHHI 3 BUXITHOIO
CHpPOBHHOIO, 30epekeHHI DBAP B 0BOuax KOHBEKTMBHOTO CYIIiHHSA CKJIAJA€
80-85%, 110 BcboT0 Ha 12-15% MeHIe, HDK y 0BOYaX CyOJIMALiffHOTO CyIIHHSL.
KoneektuBHe cymriHHsi OyJo BUKOPHUCTAHO MPH PO3pOOI TeXHOJOTIi BUCY IIEHUX
OBOYEBHX HAOOPIB /15 OOPIIIIB CTICIIAILHOTO MPH3HAYE HHS.

Pozpobreno penenTypu OBOUEBHX HAOOpiB i1 OOpILIB CHELATIBHOTO
NPU3HAYCHHS, JIO CKIAJy SKUX BXOIATh BHCYIUCHI MOpKBA, OYpsK, Ieperhb
COJIOJKUH, IMOYJISI Ta KamycTa. sIKi MICTATh 3HauHy KiTbKicTh BAP. BcTaHOBIEHO
palioHaJbHE CITIBBITHOIIGHHS BHCYIICHMX KOMIIOHCHTIB — MOPKBH, OYpsKy,
MepIO COJNOAKOro, MU0y Ta KamycTH, sike ckiamael:2:0,5:1:3. Ilinibpano
paIlioHATBHI PEXKAMH TEXHOJIOTI, IO JO3BOJLSIOTh OTPUMATH KIiHI[EBUI MPOJIyKT,
110 3a BMicToM BA P MoskHa BiTHECTH [0 POy KTiB, SKi 3MIIIHIOIOTh MY HITET.

TNokazaHo, MmO crokuBaHHS OJHieT mopiii Oopiry (0,35 1) 1o3BoJIIE
BIOBOJILHUTH Ha 1/3 Ta 1/4 noGoBy notpedy moaunu B Bitamidi C Ta f-KapoTuHi
BimmoBiaHO . HoBi BHM 0BOUEBUX HAOOPIB It OOPIIIIB CIIEIIaIbHOTO MPH3HAY CHHS
BIPI3HSIOTECSA TPHUBAJMM TEPMIHOM 30€piraHHS 3a PaXyHOK BHKOPHCTAHHS
IHHOBAIIiI{HOT TeXHOJIOTil BHPOOHMIITBA Ta TTAKyBAaHHS NMPOJYKIIl B TPHIIAPOBI
TUTIBYACTI MaTepialH, sIKi BAKOPACTOBYFOTh HA XapyoBUX MNP HEMCTBAX.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

