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XapKiBChKUH Aep)KaBHUI yHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTIBJIi

Meta poboTH — HayKoBe OOIPYHTYBAaHHS Ta pPO3poOKa TEXHOJIOTIl
JpibHOMCTIepCHUX T00aBOK Y (hopMi IIope i3 HyTy, KA 3aCHOBaHA Ha MpoIecax
MEXaHOJIBy TpH TiHOOKIH mepepoOIi cupoBMHHM. SIk  iHHOBaILiO
BHUKOPHCTOBYBAJM APIOHOIMCIEPCHE MOPIOHEHHS MOMEPEHE0 NapOTEePM HHO
00pobnieHoro HyTy. BinoMo, 110 HyT € IEPCIEKTHBHAM PKEPEIIOM POCIMHHUX
MOBHOIIIHHKX OUIKIB, yCiX HE3aMIHHMX aMiHOKHCIIOT, a TAKOK NEKTHHIB Ta iH.
BAP, sxi 3HaxomItecs y (OpMi BAXKKOPOZUMHHUX HAHOACOIUATIB 1
HAHOKOMIIEKCIB, 110 3aCBOIOIOTHCS opraHizMoM Jiroanan Ha 30—-40%.

lonoBHIM mTpu po3poOLi TEXHOJOTI ApiOHOAWCIIEPCHUX H00aBOK y
¢dopmi miope i3 HyTy Oyno 30UIBIINTH CTYMiHb BWIIyYeHHS i3 CHPOBHHHU
IMPUXOBaHMX 3B’A3aHUX (JOPM B HAHOKOMIUIEKCH OiomoiMepiB y BUTbHHI CTaH,
TpancopMyBaTH OUIKU, OJTiCaXapuaH, IEKTHHU, Xap4u0Bi BOJOKHA B PO3YUHHY
¢dbopMy 3a paxyHOK IpOLECIB MeXaHOM3y (pPyHHYBaHHS 3a PaxXyHOK MEXaHIUHOT
€HepTii) Ta MEeXaHOACCTPY KIIii.

INoxa3zaHo, 0 KOMIIEKCHE BAUKOPUCTaHHS NapoTepMMHOI 00poOKH Ta
JIOHOMCIIEPCHOTO  TOJAPIOHEHHST MPU3BOJMTH JO MEXaHOJECTPYyKUi Ta
MpOIeCiB  MEXaHONi3y — YaCTKOBOIO PpYHHYBAHHS  B&KKOPO3YMHHHUX
6iononimepis (OinKy, rerepomoiicaxapuiiB Ta iH.) Ha 45-55% 10 okpemux
MOHOMEPIB — 0.-aM iHOKHUCJIOT, TJIFOKO3H Ta iH.

Po3kputo MexaHBMH MeXaHOJECTPYKUil MOJIeKyn Oilka Ta HOro
HAHOKOMILJIEKCIB Ta HAHOACOLIaTIB 3 IHIMMMHU OiomosiMepamu Ta BAP, sxi
MOB’sI3aHi 3 MEXaHOKPEKIHroM. BCTaHOBIEHO, W0 MPU LBOMY BiIOYBA€ ThCS
3MCHIICHHA MOJICKYJSIpPHOI Macu OUIKy, Nepepo3nOil CIIBBITHOIICHH
riApoTbHUX Ta TiIpo(GOOHUX 3AUIIKIB aMiHOKHCIIOT, & TAKOXK 3MEHIIIY € ThCS
pO3Mip MOJIEKyJT OiKy, mamMeTp OOOJOHKH Ta JiaMeTp sapa, 1 K HACHIIOK,
30UTBINY €THCS 3AATHICTh Y TBOPIOBATH TEJIi.

Po3pobiieHa TEXHOJIOTISI I03BOJISIE OTPUMATH APIOHOUCTIEPCHI T00ABKA
3 HyTy y GopMi mope BHCOKOT MOXKHUBHOT IIHHOCTI. OTprMaHi J100aBKH MOXKYTh
OyTd BHKOPHCTAaHI K 30aradyBadi MOBHOIIHHUM POCIMHHMM OUIKOM MpH
BUPOOHMIITBI CYTIB-ITIOPE, 3aKYCOK THITY « XYMYC», 3aKyCOK-HaMa30K, OBOUCBHX
MacT, coyciB, (enaderiB, Cyxux KOHIEHTPATIB, 30KpeMa Il CIIEIiaIbHOTO Ta
JIKY BAJILHO-TIPOQ NTAKTUYHOTO TPHU3HAYEHHS. EKCIiepuMeHTaIbHO BH3HAYCHI 1
0o0IpyHTOBaHI pallioHaJbHI TEXHOJOTTYHI TapamMeTpy TEXHOJIOTIi, MPOBEACHO
armpo0arrito y BUpOOHUIHX YMOBAxX Ta po3po0iieHo mpoekt HJI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

