CTBOPEHHS EMY.JIbCIN JJ151 BBEJEHHS BITAMIHY D3
B XAPYOBI ITPOAY KTHU
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3aIikaBJIeHICTh B €MYJbCISX BUKJIMKAHA MOXKIIMBICTIO HKAICYJLIIil
BiTaMiHy D3 Bcepemni mucmepcHoi MacistHOT a3y, mo 3abesnedye Horo
3aXMCT BiJ JeTpajanii mpu TeXHOJIOTIUHIH mepepoOIi i 30epiraHHi Ta Bix
¢depmeHTIB 1 Aii KHCJIOTHOCTI mix 4ac mepetpaBieHHS Dki. CTabuTbHICTH,
CTpykTypa 1 (i3UKO-XIMiYHi BJACTUBOCTI €MYJbCiiH MOXYTh MaTH
BeIMUE3HUH BIJMB Ha JAeTrpajaiio BiTamiHy D3 y xap4oBHX IpoIyKTax
npu mepepoOrui i 30epiranHi. Big Toro, sk Oyme MpOXomWTH IO AajbIre
MepeTpaBieHHsT eMYyJbCid B IIIyHKOBO-KHIIKOBOMY TPAaKTi CIOKHWBAYiB
Oynme 3amexatn OiofocTynmHiCTs Biraminy D3 micyist mepetpaBieHHS B
3aJeXKHOCTI Big MBHUAKOCTI 1 CcTymeHs pgecTpykmii emymecii. B
JIOCITi/DKEHHS X TPOBEJACHUX IN VIVO HE MOBiIOMIBLIOCS PO 610 IOCTYMHICTH
BiTaMiHy D3 3 eMybCiif 1 MOJIOUHH X IPOAYKTIB.

AmHaniz mitepaTypH MOKasye, IO eMYJbCii Ha OCHOBI pamcoBoi o,
cTabini3oBaHa GUIKOM CHPOBATKU 1 KapOOKCHM ETHIILIEIION03010, € IPUIATHIM
HocieMm Bitaminy D3, mig uac ¢poptrdikanii MOJOYHHX MPOAYKTIB 3 BITAMiHOM
D3. Bitamin D3 B emyibroBaHoMy BHIJISAII, HE JAerpaaye B HOTypTi abo
cMeTaHi B pe3yibTaTi mepepoOku abo 30epiranHsa. JloBeaeHo OioJOTidHY
JOCTymHICTh BitaMiny D3 mix yac #oro BBEJEHHS /0 NPOIYKTIB Y BHUIVILI
eMmyJbcii. EMynbcii Macio-y-ozi (0/w) i3 iHKamncysOBaHUM BitaminoM D3,
cTabimi30BaHi MOJOYHUM OUTKOM Ta KapObokcuMeTuienono3own (KMII)
rOTyBajJl HACTy[HHM YHHOM: XOJIKaJIbLIU(EpOa PO3UMHAIA B OJil 3 TaKUM
pO3paxyHKOM, 100 KiHIeBa eMyJkcis Mictina 80MO xomikaieiudepoy Ha
rpamM emyJbcii. [l mporo BitamMin D3 BBOIMIM B OJIIO Ta AUCIETYBAIH 34
JnornoMoroto romMoreHizatopa (7000 06/x8) npotirom 4 x8. B Toii ke dac Ha
JWMCTAIbOBaHIH Bomi roTyBaim 2% po3umH KMI[ Ta possomim
JWCTAIHOBAaHOIO BOJOI0 CyXe MOJIOKO TaKMM YHHOM, II0O0 MacoBa dYacTKa
MOJIOYHOTO OUIKy y po3duHi ckimagana 10%. Ilicns goro no macisHoi ¢asu
nonaBamd po3drHd KMII Ta MOJIOYHOTO OUIKY Ta MPOBOMIN eMyJIbCiikaliiro
3a JIOMOMOTOK TOMOTeHi3aTopa mpH MBHUAKOCTI 7000 06/XB IPOTITOM 5 XB.
Ortpumani emyisbeii micrim 40 r / 100 r onii constmuukoBoi, 2 1 /
100 mosounoro 6inky Ta 0,75 r/ 100, 0,5 r / 100, 0,25/ 100 r KMII, Emyimbcii
BUTOTOBJIUIM Y TPHOX MOBTOPHOCTIX. HalOWIBII CTiifKOI0 BHABMIACS CTIHKOIO
BUSIBHJIACS eMYJIbCist, mio BmMictom KMIT 0,75 r/ 100T.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

