OCOBJIUBOCTI XAPUYYBAHHA JITEX
I3 XPOHIYHOIO HUPKOBOIO HEJOCTATHICTIO

HeTtpenxo €.K., rp. 13-18m
HaykoBuii kepiBHUK — A-p TeXH. HayK, npo¢. B.B. €Baam
XapKiBCBKUH Jiep KaHUH YHIBEPCHUTE T XapUyBaHHs Ta TOPTiBIi

XponiuHa HupkoBa HemocTaTHicTs (XHH) — cumapom, B OCHOBI
SIKOTO JISKUTh 3MEHIICHHS 4Mcia 1 QyHKIi] HePOHIB, IO MPHU3BOAUTH IO
nopymeHHss QyHKIi# HUPOK, MOIIKO/DKEHHS BCiX BHIIB OOMiHY pEuYOBUH,
KUCJIO THO-JIy)KHOI pIBHOBarM Ta MiJIBHOCTI BCiX OpraHiB 1 CHCTEM.
IpoBigHOIO 1 000B’A3KOBOI0 YAaCTUHOIO KOMIUIEKCHOTO JikyBaHHS XHH e
JieToTepamisi, fKa IOpHU3HAauYeHAa  HOpPMali3yBaTH Ta  HiATpUMATH
MeTaboiYHy, BUAIIbHY, ¢ UIbTPyI0Uy, KPOBOTBOPHY 1 iHIII )y HKIIi1 HUPOK.

3aBIaHHAMU Ji€ToJoTa B JUTAYiA Hedposorii HaliuacTime €
30epeKeHHsT HOPMAaJIBHOTO HYTpiTMBHOTO cTatycy auTuHM npu XHH, a
caMe mpodinakTuka OILIKOBO-€HEPTETUUHOI HEJAOCTATHOCTI Ta OKUPIHHS,
MeTabOIYHOTO CHHAPOMY; TapMOHIHHHMNA PO3BUTOK, 30€pEKEHHS BHCOKO1
SIKOCT1 XHTTS AiTei; po3poOKa iHIMBIIyaTbHOTO AIETHYHOTO PEXKUMY L
KO’KHOTO MalieHTa, 3 ypaxyBanusam cramii XHH.

B ocnoBy nmietn mpu XHH mnokmaneHo oOMEXEHHsS CHOXKHBaHHs
6inka (mo 0,4-0,6 r Ha 1 kr Macu Ha 100y, IO MPUOJHM3HO BiAMOBiga€E
a30THCTOMY  MIHIMyMy OpraHisaMy) Ta KajJilo 0pH 30epexeHHi
eHEpTreTHYHUI IiHHOCTI ki (He Menme 3400 kkan). PexoMeHIOBaHO
BXHBATH B OUIbININA KUTBKOCTI OUTKH POCIMHHOTO TIO X0 JDKSHHS, TPOIyKTH
MeTaboJIBMY SKUX JIeTIIIe BUBOJITECS 3 OpraHi3My; 3 TBApUHHHX IepeBara
HaJA€ThCsd OUIKaM, sKi JIEFKO 3aCBOIOIOTHCS Ta MICTATh He3aMiHHI
aMiHOKUCIOTH (feuHui abo cupHuil). [lpu ToKKOMYy mnepebiry XHH
BUKJIIOYAIOTHCSI HACTYIHI TBApHHHI OIKM — JKUPHI COPTH M’sca, MTHILI,
pubu. IponykTn, 6arati kamieM (TOpiXH, IMUTPYCOBI, OAHAHHU, IMOJTyHHIIS,
CYHHIs, CyX0()pYyKTH), BHKIIOYAIOThCS 3 paiiony. [l 3abesnedeHHs
JOCTATHROT EHEPreTHYHOi IIHHOCTI JOOOBOTO  palioHy  HEOoOXiIHO
30UIBIIYBAaTH B Hill BMICT BYTJICBOIB 1 KHPIB.

Cims He cmig pisko oOMmexyBaru. Ilpm BimcyTHOCTI HaOpSKiB
JI03BOJISIE ThCSL BBE ICHHST 4—5 T couti. [Ipy koMIieHcaTOpHIN mostiypii, Ko 3
Ceyer0 BTpavyaeThCs 0araTo HATPiF0, KUIBKICTH COJIi B Ji€TI HEOOXiTHO
30impmmTH (0 5—6 r Ha 1 11 pimaHN). PimuHy 0OMexyBaTH HE BapTo, a IpH
KOMIICHCATOPHOT IOty pii 30 UTh ITyBaTH /10 00CSATY, BiMOBIMHOTO H0OOBOTO
miypesy mmoc 500 M. BBeseHHS mOCTaTHROI KUIBKOCTI piaWHE HEOOXiqHO
JUTsl BAMHMBAHH I 230 THCTHU X ILIJIAKiB 3 OpraHizmy.

Posnoxin ii moBuHEeH Oy TH He MeHIIEe 5—6 pa3 Ha JeHb.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

