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XapkiBCbKUH JiepKaBHUH YHIBEepCUTET XapdyBaHHS Ta TOPTiBII

BopomHsSHI KOHAMTEPCHKI BHPOOM € HEBiT €MHOIO YaCTHHOIO
HAIllOHATbHOI KyXHI Ta MaroTh BEJMKE 3HAUCHHS B XapuyBaHHI IO JUHH.
Bupo6bu MaroTh npuBaOIMBHI 30BHIMIHIN BUITIAA, MAIOTh IPHEMHUI CMaK,
apoMar iJIeTKO 3aCBOIOIOTHCSI OPTaHI3MOM.

VY 3B’43Ky 3 pO3MIMPEHHSAM PUHKY yKpaiHCHKOI CUPOBUHHM i TOSBOIO
MPOAYKTiB  HOBOTO  TOKOJIHHA, OTPUMAaHHX 13  3aCTOCYBaHHSIM
PIBHOMAHITHUX XapuoBHX J00aBOK Ta BHCOKOE(PEKTUBHUX CIOCOOIB
nepepoOKd CHUPOBHMHHM, BHHHMKAIOTH HOBI MOXIHMBOCTI PO3BUTKY 1
BIIPOBA/DKEHHS IHHOBALIfHM X TEXHOJOTIH, 110 € aKTyaJbHHUM HampsIMKOM
CIIpaBXHiX HAYKOBHUX JIOCI1DKEHb.

Madinu — OOPOINHSAHI KOHIMTEPChKi BUPOOM HOBOTO TMOKOJIHHA,
o, 3a3BUYail, BUNIKAIOThCI y (opMax, 4acTo MANepOBHX, 1 MarTh
HeBesmKy macy (60—70 r). IlpunnumnoBo TexHosorii kekciB i magiHiB He
BIJPI3HAETHCS, MIOMpPaBJa OCTAHHI BUTOTOBJIIIOTHCS 3 MEHIIUM BMICTOM
KHUPY 1 HMyKpy. AcopTUMeHT MadiHIB Hadiuye IeKiTbKa MECSATKIB BHUIIB 1
YMOBHO TIOJUISE€THCS HA COJIOJKI W HECOJIOJKI, 3 HAYMHKAMH (IDKEMOM,
MOBHIJIOM, JOIIHAMY, KpEMaMH), a TAKOX PIBHOMAaHITHUMHU A0OaBKaM U JIO
TicTa (i310MOM, SAITOJAMH, TOPiXaMH, MMOKOJAIOM TOIIIO).

JkepenoM KOPHCHHX PEYOBHH € IIEPETOBAaHE COHSIIHUKOBE
HACIHHS, SIKC € BTOPUHHHAM NPOJYKTOM BHPOOHUIITBA COHAMIHUKOBOI OJIT Ta
Ma€  BHCOKI  TOKa3HHUKM  Xap4yoBoi Ta  OIOJOTiYHOI  IiHHOCTI,
XapaKkTepu3yeTbcsl  JKAPOYTPUMYIOYMMH  Ta  BOJIOTOYTPUMYIOUHMHU
(G YHKITIOHATLHO -Te XHOJIO TTYHIM U BJIAC THBOC TSIMH.

Po3pobneno penentypy MmagiHiB 3 BHKOPUCTAHHIM y SKOCTI
KOMIIOHEHTA IePETOBAHOTO COHSIIHMUKOBOTO HACiHHS. BH3HaueHo, mo it
dbopMyBaHHS 3a/IaHU X BJIAC TUBOCTEH BUPOOIB, ONTUMAJILHOIO
KOHIICHTPAIII€I0 NOOABKH IIEPETOBAHOTO COHSNIHWKOBOTO HAaciHHS € 20%
JI0 Macu OOpoTIIHa.

®i3uKo-XiM i9HI TMOKa3HUKH MadiHiB 3 3amiHo0 20% OopomrHa Ha
[IEPETOBAHE COHSIIHUKOBE HACIHHA HE MOCTYMAKThCS KOHTPOJIHHOMY
3pas3Ky Ta MalOTh BHCOKi OpraHOJICTI THYH i MOKa3 HUKH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

