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IHTeHCHBHE BHKOpHCTAaHHA 0iOQaHTHOKCHIAHTIB B  Xap4OBHX
TeXHOJIOTIIX aKTyali3ye AOCHIPKEHHS 3 po3poOKH T00aBOK 3 POCIMHHOI
cupoBuHU. Haifuacrime B TEeXHOJOTiIX BHKOPHUCTOBYIOTh Pi3HOM aHITHI
BUIM €KCTpakiii, a KiHIEBUHA NPOAYKT OTPUMYIOTb B BHUTIII PIAKHX
eKcTpakTiB abo mopomkiB. Ha#0impmr  BiIOMHUM — TOCTaYaJbHUKOM
0I0AHTHOKCUIAHTIB € YOpHHIA. [lToau YOpHHMIN MICTATh KiTbKa KiaciB
0i0aKTHBHUX (PEHOJIbHUX KOMIIOHEHTIB, BKJIIOYalOUd (HEHOJBHI KHCJIO TH,
aHTOLiaHM, ¢ TaBaH-3-0JIM, TPOAHTOIIAH 1MHH, ()JIa BOHOIH 1 C THIOCHH.

MeToro maHOTO JMOCHIKEHHS OyB IONIYK ONMTUMAIBHHX YMOB I
e(exTnBHOT eKCcTpakilii Oi0aHTHOKCHIAHTIB MOJi(EHONBHOI NMPUPOAN 3
modini3oBaHOTO MOPOIIKY 3 IUIONIB JUKOPOCTy4Oi UOPHHII A
OTPUMAaHHS €KCTPAKTy 3 MaKCUMAJIbHUM aHTHOKCHJAHTHUM HOTEHIiaJIoM.
B IKOCTi pO3UMHHUKIB JJI1 IPOBEACHHS €KCTPaKIlil BAKOPUCTOBYBAJH BOIY
Ta BOJHO-CIIUPTOBY (eTaHos) cymimr. JIad TMOPIBHAHHS €KCTPAKIIifo
MPOBOJIIN JBOMa METOJAMH: TBEp IO-piauHHOI0 ekcTpakuicto (SLE) Ta 3
BUKOpucTaHHAM yibTpa3Byky (UEA). Bymo mocnimkeHO BIUIMB pi3HHX
YUHHUKIB B 3aJIGKHOCTI BiJ BHOY EKCTpakmii (TeMIepaTypH, HOTYXHOCTI
YIBTPa3ByKy, 4Yacy eKCTpakilii, CKiajy pO3YMHHUKA, CIiBBiJHOIICHHS
00’eMy pPO3YMHHUKA JIO MacH MOPOMKY JUii 000X BHJIB) Ha TPOIEC
exkcTpaknii. Jlaf IIaHYBaHHS ~ eKCIEPHMEHTy OyJlo  3aCTOCOBAaHO
METOJIOJIOTiI0 MOBepxHi Biaryky 3 Box—Behnken design sk mpouemypy
MOIIyKy yMOB, TMpU SKUX ONTAMajJbHE pIlIEHHS BiJNOBimae
MakCUMalbHOMY BIATYKy MHUIbOBOT (yHKIil. B sKocTi OCTaHHBOT
pO3MNISI Al K OKpeMi BJACTHBOCTI €KCTPaKTiB, Tak 1 iX KomOiHaIlif0, a
caMe 3arajbHy aHTHOKCHJAHTHY €MHICTh, 3arajbHHHA BMICT mostideHoiB,
(bIaBOHOINIB Ta aHTOIIaH B, BMICT CY XM X PEUOBHH.

OO6poOKka eKCHepHMEHTAIPHHX MJaHWX B paMKaX MAUCIEPCiHHOTO
anani3zy (ANOVA) no3Bommiaa BUOpaTH ONTHMAaIbHY MaTeMaTHIHY MOJEIb
mpouecy 3 pi3HUX MoJeneld (cepeaHiX, JHIAHUX, 3MimMAHUX 1
KBaAPATUYHMX). Po3risiHyTo BOIMB (aKTOpiB HA TPOUIEC EKCTpakmii.
nsaxom ontuMizanii OysiM BH3HAUEH1 ONTUMAaNIbHI apaMeTpy eKC TpaKilii,
Opu  SKUX OTPUMYEMO  BHXIJHHUA  TOPOAYKT 3  MAKCHMAallbHUM
AQHTHOKCH JJaH THIM I10 TCHI{1aJIOM.

IIpoBeneHa Baialisi OTPUMAHUX PE3YJIbTATIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

