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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUH YHIBEPCHTET XapdIyBaHHS Ta TOPTIBII

IMix nonsitrsam optud ikanis posymitots « Deliberate addition of a
specific nutrient to a food vehicle which is identified as being widely
consumed in adequate quantities by populations at risk of the deficiency ».
OcHOBHI 3acagu ImOJA0 peamizanii mporpam ¢dopmudikanii xapgoBux
nponykriB HaBegeHo y Codex Alimentarius. IlpomykTu, mo migmaroTeCs
¢doprudikanii MaroTe OyTH NOCTYNMHHMH B yCiX CE€HCAaX Ui CIIOXKUBAHHS,
CTa0IMBPHUMH TiJ 4Yac BUPOOHUITBA, 30epiraHHs Ta TPAHCIOPTYBAHHS.
BoHM MaloTh MICTHTH €CCEHIialbHiI HyTPi€HTH B aJCKBaTHHX KiIBKOCTIX
(He HAIBUCOKUX Ta HE HAJHU3bKUX).

Ha me#t wac B YkpaiHi po3po0ieHO HamiOHAJIBHMI IUTAH 3aXOJiB
o0 HeiH(eKIifHUX 3aXBOPIOBaHb s AOCSTHEHHA TJIOOAIBHHX I iTel
CTaJloTo PO3BUTKY SKUH 3aTBeppKeHO po3nopsmkeHHsM Kabine Ty
MinictpiB Ykpainu Bix 26 nunas 2018 p. Ne 530-p. Ilynkti Ne 7, sikuit
Ha3uBaeThes «IliATpUMKaA Ta MpomnaryBaHHs 3JI0POBOTO Xap4yyBaHHS» LIbOTO
IVIAHY MiJKPECIOE€ThCsl HEOOXIAHICTh 3AIHCHEHHA e(EeKTHBHUX 3aX0IiB,
COpsSIMOBaHHUX Ha BUBYCHHS IMHUTAHHS MOIIUPEHHs Ta 3MEHIICHHS Aed iUTy
NMEBHUX HYTPIEHTIB (Kaibllifo, oMy, 3aii3a ToIIo), BiramiHiB ((oiieBoi
KUCJIO TH, BiTaMiHy D To1110) cepen pi3HUX IPYH HACENEHHS .

Ha 1ieit wac y miroguomy 3akoHi Ykpainu «IIpo 0CHOBHI MPUHIMIK Ta
BUMOTH JI0 0€3MEUHOCTI Ta AKOCTI XapuOBUX MPOAYKTIB», BIICYTHIH TepMiH
«poptudikamisny. Tomy Ha meld vac AyKe TOCIpO CTOITh MpoOiema
YCYHEHHsI OIOPOKPATHYHUX MpoLeayp Ha muixy ¢optudikaiii. OcKigbku
SIKIO TMPOMYKINISI TMOCTAYaeThcsl HA BHYTPINIHIA PHHOK, MiAIpPHEMCTBA
MalTh OpIEHTYBaTHCS Ha IeH 3aKOH,y SKOMY 3a3Ha4eHo, IO B pasi
30arayeHHsl CBO€EI MPOJAYKIIIl TMEBHUMHU MIKpPOEJIEMEHTAMH, BUPOOHHUK
MOBHHEH MaTH JOCJIPKCHH 100 ixHbo1 Oe3neku. Ha xaib, BUpOOHUK He
X0Y€ PH3UKYBATH TBEP/IKCHHSAM IIPO KOPUCTh HPOIYKTIB XapuyBaHHS,
OCTepiralo4nch KOHTPOIOBAILHUX OpraHiB. Takum dwmHOM, B YKpaiHi,
Ha)kaJb, BIJCYTHSA 3aKOHOJABYa 0a3a, s;ka O JOMOMOINA CTBOPUTH VI
BUPOOHHUKIB KOM(POPTHI YMOBH JUJII CTBOPCHHS IHIyCTPii 03I0pOBUYUX Ta
TETHYHUX TIPOIYKTiB, 30KpeMa (OpTH(IKOBAHUX KHUPOPOSIMHHUMHU
BiTAMiHAMHU.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

