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3a0e3nedyeHHsT HAceJIeHHA OITKOBHMH MpPOOyKTAMH TBapHUHHOTO
MOXO DKEHHSI CTa€ BCe OINbII CKIAJHAM 3aBJaHHSM, TOMY IO Ha
CBOTOJHIMIHIA JeHb TOCTPO CTOITh NpoOjeMa OTPUMAHHS TBAPUHHOTO
Xap4oBOTO OinKa.

3a NPUHIMIIOM BUKOPHUCTAHHS JpKepena Oilka Xap4oBi NPOIyKTH
I IBUIIEHO 1 O UIKOBOT MIHHOCTI MOYHA IMOAUINTHA HA YOTHPH IPYTIH:

— 0 mepmoi TPyHmM BIMHOCATHCS TNPOAYKTH, B SAKHX YacTHHA
nedinuTHOT O1NMKOBOT CHPOBHHU 3aMiHEHa O1iJbII JENIeBOO, aJie sika He
HOTIpIITy€e OPTAHOJICTITHYHN X OKA3HUKIB BIACTHBHUX JAHOMY IPOAYKTY;

— JI0 Jpyroi rpymd BXOIATh MPOAYKTH 3 OIJKOBUMH JOOaBKaMMU -
30arayyBayamu, B PEIENTypH SIKHX BKIIOYEHI BHCOKOOIJIKOBI, TTOBHOI[IHHI
M0 aMiHOKHCIOTHOMY CKJIaay JOOaBKU 3 IO 30 UIbIIEHHS BMICTy OUTKA i
M ABHUILIEH HS 010JI0r19HOT I[IHHOC Ti;

— JI0 TPEThOT TPYNHU BiHOCATH MPO AYKTH 3 MiABUIICHOI O1JKOBOIO
IIHHICTIO, B PEUENTypi SIKHX B SIKOCTI OCHOBHOI CHPOBHHHU TPUCYTHI JBa
abo OimpIme pI3HUX MO MHPHPOXAI OiTKOBHX KOMIIOHEHTIB, NPHYOMY B
3HAYHHX KUTbKOCTIX;

— YeTBepTy TPYIYy BXOIATh IITYYHI XapdoBi MPOIYKTH ITiJBUINECHO i
O1TKOBOT IIIHHOCTI, SIK1 BUTOTOBIIIO ThCS HETpa TUIIIHHUM IUITXOM Ha HOBHX
BUPOOHMIITBAX 3 BHKOPHCTAHHAM IIOPIBHAHO JemIeBOi MOJOYHOI abo
POCIMHHOT 0 ITKOBOT CHPOBHUHH .

IlpoBeneHnit aHayi3 maHWX JO3BOJSE 3POOWTH BHCHOBOK TIPO
JOIUTBHICTS BHUKOPHCTAHHSA Yy TEeXHOJOTIIX KOMOIHOBaHMX M SICHHX
MPOAYKTiB  OINKOBHX 130JIATIB 1 KOHIIEHTpaTiB. MoXHa BBa)XaTH
MEePCIeKTUBHAM ~ HAmlpsM  pPo3poOKM HOBHX KOMOIHOBAaHMX M “SICHHUX
MPOJYKTIB 3 BUKOPUCTAHHAM KOMOIHAIIH POCIMHHUX 1 TBAPWHHUX O 1JIKiB.
IepcnexTHBOIO MOJANBIINX AOCIIKEHb € MiA00p KOMIIOHEHTIB HOBHX
BUPOOIB, IKK B32€MOJIOMTOBHIOIOTh XIMIYHHUI CKJIa]] IO TOBOTO MPOIYKTY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

