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XapKiBCbKUil IepKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBJI

VY 3B’43Ky 3 MOMITHMM MOTIpIIEHHAM CTaHy AOBKULIL 3a0e3ledeHHT
HaceNeHHI MAOOpOSKICHOIO DKEI0 CTalo 3arajJbHOJIOACHKOI0 IPOOJIEMOIO.
KinbkicT mIOIEHHOTO CHOXMBaHHS X1i0a HaceleHHsSM YKpaiHd A03BOJISE
BBaXKATH HOTO OJHUM i3 HAWBaXIMBIIIMX XapYOBUX MPOIYKTIB yKpaiHIlB. 3
OJIHOTO OOKy X0 — KOPUCHHUI XapUOBHH MPOIYKT 3 FAPHOIO 3ACBOIOBAHICTIO 1
BHCOKOI0 CHEPTeTHYHOIO IIHHICTIO. BiH MICTUTP PEYOBMHH, BaXKIMBI UIA
OpTaHi3My JIOJMHU: BYTJICBOIM, OUIKH, >KUPH, BITaMiHH, 30KpeMa BITaMiHH
rpynu B, HeoOXimHI 111 HOpMaNbHOTO (YHKIIOHYBaHHS HEPBOBOI CHCTEMH
mo WHY. 3 HIIOTO — BUCOKA EHEPTEeTHYHA I[IHHICTh 32 HU3KOTO BMICTY OUIKIB
y Bupo0ax 3 MIIEHMYHOTO OOPOIIHA, BUIMAraroTh KOPUI'YBaHHS PEIEITYPHOTO
cwiaay. Iupokoro BUKOPUCTAHHSI B TEXHOJIOTIAX O3J0POBYMX MPOIYKTIB
BHACJIJIOK YHIKaJIBHOTO XIMIYHOTO CKJaay HaOyJM pociuHHI 100aBKu 3 Oypux
BojopocTeil. 30Kkpema, peuoBMHH Oypoi Bomopocti Bakame (Undaria
pinnatifida) mictsate 3acBorOBaHi ByIIEBOMM, IiHHI OMera-3 IMOJIHEHACHYEHI
KHUPHI KHCIOTH (eHKOo3alleHTa€HOBa KHCJOTa Ta iH.), TiaMiH, HialWH,
puboduasin, xomH (B4), 6eTa-KapoTHH, MAHTOTCHOBY KHCIOTY, (OIIEBY
KUCIOTY, BitaMinu A, E, K, C, aMiHOKUCTOTH JIeHIMH, TPEOHIH Ta iH., BAKIIMBI
Maxpo- (Na, Mg, Ca, P) ta mikpoenementn (Mn, Cu, Fe, Zn, Se). Cepen
PCYOBHH BOJOPOCTI TAKOXK € (PYKOKCAHTHH, KUl aKTUBHO CIIAJIOE KUPH,
JrHIHK, 100 3[aTHI pYHHYBATH pakoBi KITHHUA. ODKe, po3podKa TEXHOJOTIl
x1i0a 037J0pOBYOTO MPH3HAYCHHS 3 POCIMHHO0 J00ABKOIO BaKaMe, 10 MICTHTb
neiNnUTHI Hy TPIEHTH, € AKTY JIbHAM 3aBJIAHHSM .

MeToro maHOi poOOTH OyIIO NOCITIDKEHHS OKPeMHX (Hi3UKO-XIMITHUX,
OPTaHOJCNTHYHNX IIOKa3HWKIB XI0a 3 POCIMHHOIO J00AaBKOIO BaKaMe.
JlocTivkeHO  BOJIOTICTh, KHCIIOTHICTh, HMOPHUCTICTE M SKyIIKH JIOCIITHUX
3pa3kiB xJiba, HOro OpTraHOJEeNTHYHI TMOKA3HUKH 3aJIe)KHO Bil BHIYy Ta
cmiBBigHOIIEHHS OopomHa (MIIEHMYHE BHUIIOTO 1 MEpPIIOTO TaTyHKY,
LIbHO3EepHOBE), BMicTy N0OaBkM Bakame (MacoBa uactka: 4; 5; 10; 15%). Bei
JOCTIAHI 3pa3ku xJiba 3 Bakame 3a (Hi3UKO-XIMIYHUMHU Ta OPTaHOJCTITHY HUMH
MOKAa3HUKaMU HE TOCTYNAHCS BIAIMOBIMHAM 3pa3KaM, BHIOTOBJICHHM 3a
TpaIMIiifHOI0 TexHONOTiEl0. TakuM YMHOM, POCIMHHA J00aBKa Bakame 3
e IMUTHIMH HYTpEHTAMH MOXKe OyTH BHKOPHCTaHA Uil CTBOPEHHS Xrti0a
0370pOBYOTO TPHU3HAYCHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

