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HeratnBHM BIUIMB 3aMOPOKYBaHHS B OUIbIIIN Mipi BUSABIAETHCS
mig Jac HU3bKoTeMIepaTypHoi oOpoOxu HamiBhaOpHKATIB 3 IOCIYEHOTO
M’sica, OCKUIbKM Il Yac TMOApiOHEHHS B pe3yJbTaTi MEXaHIYHOTO
pyHHYBaHHA KIITHHHOI CTIPYKTypH M’fca M s30Ba TKaHWHA BTpadae
IiTiCHICTh, pPYHHY€ThCA CHCTEMa KamumpiB 1 KIITHHHUX MeMOpaH,
BUIIIAETECA JOJATKOBA KUIBKICTh BOJIOTH 3a PAaXyHOK 3MEHIISHHS
OCMOTHYHO- Ta KaIiIIPHO-3B’A3aHO 1 BOJIOTH.

Jlnst BupoOHMITBA M SICHUX 3aMOPOKEHU X TPOAYKTIB BUCOKOT SIKOCTI
3 TEXHOJOTIYHOI TOYKM 30py BaXIMBHUM € 3a0€3MeYCHHS yMOB I
YTBOPEHHS JAPIOHMX PIBHOMIPHO PO3NOAUICHHX KPHUCTANIB JBOAY I
3a0e3MeyeHHs] LUTICHOCTI M SI30BHX BOJOKOH M’sica. DopMmyBaHHS
KPHCTANiB JbO Ty B TaKilf CKIAJHIN CHCTEMi K M ’SICO 3aJIeXKHUTh HE TiNbKH
BiJl IIBUJKOCTI 3aMOPOKYBaHHS, a i Bif (I3UKO-XIMIUHAX 1 CTPYKTYPHHUX
0co0IMBOCTEN TKAHWHU (CIiBBiJHOIIEHHS B HUX BO M, )KHUPOBOIi, M ‘SI30BO1
Ta CMOJIyYHOT TKAaHUHH ).

3aiiicHeHO NOCTiMKEeHHS TenJIo()BUYHUX XapaKTepPUCTHK M SICHUX
CHUCTEM Ha OCHOBI HOJPIOHEHOTO M’sica SUIOBUYMHU 3 PI3HUM XIMIUHUM
CKIaZ0OM SIK HaiOiNbIl MOKa30BMX 3 TOYKH 30pY BIUIUBY HHU3bKHX
TeMIepaTyp Ha O1JIKHU M ’S30BOT TKAHHUHH.

IMokazano, 1m0 Mopdosoriuna OyaoBa M’sca (CIIBBIIHOIICH HS
M ’S130BO1, CIIOJIyYHOT Ta )KUPOBOi TKAHMH) Ta HOTO XIMIUHUH CKJaJ CyTTEBO
BINIMBAIOTh Ha TENJIO(I3WYHI MOKA3HMKH M’ ICHHX CHCTEM B IIpoleci
3aMOPO’XKYBaHHI-PO3MOPOKYBaHHs. Y LUIOMY BHSBJICHO, IO 3a YMOB
peamzanii IMKIy 3aMOpOXYBaHHI-PO3MOPOXYBAHHS 3 MIIBHIICHHAM
MacoBOi YaCTKM XHPY y M SCHIH CHUCTEMi CIOCTEpIra€ThCs IiIBHIICHHS
TEMIIepaTypyd MAaKCHMaJbHOI IIBHJIKOCTI KPHUCTAaJIOYTBOpeHHS Ha [—14%,
3MEHIIEHHS  KpIOCKOMiYHOTO iHTepBajdy Temmeparyp Ha (3-15%,
30UTBIICHHS] YaCTKM BOJIOTH, MO0 3MIHIOE arperaTHUd CTaH Y
KpiOCKOMYHOMY iHTepBali Temmnepatyp, Ha 20—25%, miaBHIICHHS THTOMOT
TenaoTd (a30BOTO TEPEX0Jy B KPIOCKOMIYHOMY IHTEpBalli TeMIepaTyp
Ha 17-20%.

Jannit miaxig y TOBHIM Mipi J03BOJSIE BH3HAYUTH 3BOPOTHICTH
MpoIiecy, 34aTHICTh CHCTEM BiJHOBJIOBATH CBOi MEPBHHHI BJIACTUBOCTI B
IUKIIaX 3aMOPOKYBaHHI-PO3MOPOKYBAHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

