3AJIYYEHHA AJIb TEPHATUBHUX BU/IIB M’SICHOI
CHUPOBWHMU 10 TEXHOJIOI'TI M’SICOITPOJIY KTIB

MouayanoBa 0.0., Jem3sikosa E.H., rp. TM-75
HayxoBuii KepiBHMK — KaHJ. TeXH. HayK, go1. H.I'. I puH4eHnko
XapKiBCh KU Jep>KaBHUM YHIBEPCUTET XapuyBaHHA Ta TOPTIBJIi

Ct1alinbHICTE  BHPOOHHYO-€KOHOMIYHOTO CTaHy  HIATIPHEMCTB
M’SICHOT Tajly3i B yMOBaX PHHKOBHX BiTHOCHH Oe3rocepeaHbo OB sA3aHa 3
pIIEHHSM TaKWX 3aBJaHb, SK IMIIBHIICHHS SKOCTI MPOAYKIlii, BHOIp
parioHaJbHUX MIJIXIB BUKOPHUCTAHHA CHPOBHHH, 3HIKEHHS c00iBapTOCTI
Ta BIMIyCKHUX IIiH, OpTaHi3amii MapKeTHHTYy Ta OOJIK KOH IOHKTYpH
cnoxup4yoro momnuty. Ilpm bOMy TOpPIBHSUIBHHI aHANi3 TOKasye, MI0
OCHOBHHMH YHHHUKAMH, SKi 3a0€3TeUyI0Th YCHIIIHY peatizaiilo JaHuX
3aBIaHb, € HasBHICTh y MiAMPHUEMCTBA JA0ITPHOTO, KOHKYpPEHTO3AaTHOTO,
PI3HOMAHITHOTO 32 HOMEHKIATYPOIO Ta HEO JHOPIMHOTO 32 I[IHOBHM PiBHAM
aCOPTUMEHTY MPOJIYKIlil, pO3paX0BAaHOTO Ha MaTepiaJibHi MOMXIMBOCTI Ta
KyTiBeJIbHY CIIPOMOXHICTh PI3HUX BEPCTB HACEJICHHS.

IrunenepepoOHa MPOMHUCIOBICTE — OJHA 3 S(EKTHBHUX Taiy3el
CIUTbCHKOTOCIIOAAPCHKOTO BHUpPOOHMITBA. BoHa 3a0e3medye HaceleHHS
Jli€e TAYHUMHY TIPOJIy KTAaMU Xap9IyBaHHS, JIETKY IMPOMHCIOBICTE — IIyXOM Ta
nepoM. EKOHOMIYHO BUTAHOIO Tajy33i0 NTHHENepepoOHOT MPOMHCIOBOCTI
€ po3BeJieHH: CTpayciB. M’1co cTpayciB BHCOKOT IKOCTI yCIIIIHO KOHKYPY€E
3 TpaJUIIHHUMU BHAAMHU M’Aca i Bce OUTbIN HpHBAOMOE TypMaHIB Ta
TIO/IeH, sIKi MIKJTyIOThCS PO CBOE 3JI0POB s

YV 3B’S3Ky 3 BEJMKOIO MPOTO3HUIIEI0 M ’sca MTHLI (Kypel, HIUKIB) B
OCTaHHIN yac Ha YKpaiHCbKOMY PUHKY IPEACTABICHUN JOCTATHHO LIMPOKUI
aCOpPTHMEHT JienikaTeciB 3 M’sica mruui. Cepex rpynu KOM4eHUX BHPOOIB 3
M’sica MITHLII EPEBAXKAIOTh KypsIdi, TOMY OJHHUM 3 NEPCIEKTUBHU X HAIIPSIMKIB
y BHUPOOHHUUTBI M SICHUX NPOJYKTiB € CTBOPEHHS TEXHOJIOTii KOMYEHUX
BUpOOIB 3 M’sica cTpaycCiB. AKTyaJbHICTb JaHOTO JOCHI/DKEHHS MOJATAE y
BUKOPHCTaHHI LITBHOM ‘30BOTO M’sfca CTpayciB Mmig dYac BHPOOHMIITBA
nactpoMu. B pamkax HpoBeIeHMX JOCIHI[PKEHb PO3pOOJICHO pelenTypHHUi
CKJIaJ] Ta TEXHOJIOTIYHUH Ipoliec BUPOOHUIITBA ITACTPOMH 3 M ’sica CTpaycCiB,
JIOCTII JDKEHO MOKa3HUKH SKOCTi Ta 6€3MeYHOCTi HOBOT PO XY KLl

Omxe, M’ICO CTpaycCiB, AKe BIAPI3HAETHCS BiJ IHIIMX BHIIB M ’sica
HU3BKHM BMICTOM XOJIECTEPHHY Ta BHCOKMM BMICTOM KOPHCHHX PEYOBHH
(BiTamiHM; MiHepaJbHi €JIEMEHTH; HACHYEHi, MOHOHEHACHYeHI Ta
MOJIIHEHACUYEHI JKUPHI KHCIOTH) € TEPCHEKTHBHUM Y BHPOOHHIITBI
KOITYEHUX BUPOOIB 3 BUCOKOIO XapUOBOIO LIHHICTIO YISl MIMPOKOTO KOJIa
CIOXMBAYIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

