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Ilpobnema OesmeuHocTi M’AcHOT mpoAykmii — omHa 3 HaWO MBI
BAXJIMBHX B M siconlepepoOHOT raimy3i. BoHa oxommoe mupoknii mama3oH
nutadb. lle mpoGmema He TUIBKH MiAIPHEMCTB IEepepoOHOTO CEKTopy, a
BCHOTO MPOIIECY BUTOTOBJIEHHS 1 yacTo Oepe CBiff mOYaTOK BXKEe Ha CTaii
BUPOOHMIITBA KOPMIB Ta IHTPEI€HTIB, [0 BUKOPUCTOBYETHCS B rays3i.

TpamuiiiiHi METO 1M T€ XHIYHOTO KOHTPOJIIO MTOKAa3HUKIB Oe3meku, ki
BUKOPHUCTOBY€E OiMbLIICTh MIANPHUEMCTB M ’CONEPEPOOHOT MPOMUCIOBOCTI
chokycoBaHi Ha 3a0e3leUeHHS BINMOBIAHOCTI TOTOBOI  MPOIyKIIil
BCTAaHOBJICHUM BHMOTAaM ITOKAa3HUKIB IKOCTI Ta O€3MEYHOCTI BU3HAYCHUMH Y
HOPMATHUBHO TeXHIYHIN HokyMeHTauii [IpoTe Takuii miaxia A0 BUpIICHHS
BUILE 3a3HAYEHHUX MPOOIEM € Hee(eKTUBHUM Uepe3 HasBHICTh YHUCIICHHUX
(¢axTopiB, IO BIUIMBAIOTh Ha AKICTh Ta OE3MEUYHICTH M SICHOI MpOIyKIIii
HNPOTATOM  yCbOTO ~ BHUPOOHMYOTO  JIAHLIOTA,  BiJi  BHUPOLIYyBaHHI
CUTbCHKOTOCHOJAPCHKUX TBapWH 10 peanizanii. BupimenHsm mpo6iem
mojo 3abe3MedeHHsl SIKOCTI Ta Oe3MeYHOCTI MPOAyKUii MOKIMBE MpHU
BUKOPHCTaHHI CUCTEMHHUX METO JiB YNPABIiHHS 32 MPUHIIUIOM « Bil JIaHy
o ctoay». IIIMpoKO PpO3MOBCIOKEHOIO Y CBITOBI MpakTULl MOJAEIIO
yOpaBiHHSA O€3MEeYHICTIO Xap4yOBHX MPOAYKTIB € CUCTEMA, KA 3aCHOBaHA
Ha mnpuHimnax HACCP. Ilpunnunun HACCP — me ¢okycyBaHHS Ha
ineHTH(]IKail, MOHITOPHHIY Ta KOHTPOJI HeOe3meK B KPUTHYHHUX
KOHTPOJBHHX  TOYKaX BH3HAYCHHWX CKpPi3b BUPOOHMYMH  JIAHLIOT.
CucTeMHU# NiAXi 10 BUPILICHHS MPOOJEM IO IO J0 3a0e3MevYeHHs SKOCTI
Ta Oe3meyHoCTi M’scHOT MpoayKilii uepe3 BmnposampkeHHs Bumor JCTY
4161-2003 Ta ACTY ISO 22000:2007 mae 3MoOry 3aiHCHUTH KOMIIJICKCHUN
aHami3, 3’sACyBaTH BIJMB KOXHOI CTajaii BUPOOHHITBA Ha KIHICBHMA
pe3yibTaT, BHM3HAYUTH X B3a€EMO3B’S3KH, OOIPYHTyBaTH HEOOXiJHICTb
HEepIIOYEProBUX 1  NEPCHeKTMBHUX  HHTaHb M sicOIEepepoOHOro
BUPOOHMITBA. YIPOBA[)KEHHS Ha IIIANPUEMCTBAX M siconepepoOHOi
MPOMHUCIIOBOCTI CHUCTEM YNPABIIHHI SKICTIO Ta OE3MEYHICTIO Xap4YOBHX
npoaykris 3a npuniunamMmu HA CCP 3a6e3nedye nocuiieHHs KOHKYPEHTHUX
IepeBar Ha BITYM3HAHUX W 3aKOPJIOHHUX PUHKAX, OPIEHTAIlIfO CTpaTeTii Ha
BUITYCK O€3MeTHOT /IS COXKHUBaYiB POy KIIii.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

