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M’sco # M’ACONPORYKTH MICTATH yCi HE3aMiHHI aMiHOKHCIOTH,
JIETKO 3aCBOIOBaHE 3ai30, OJHAK IO IXHBOTO CKJIaay HE BXOIITH JACsKi
HEeoOXi/IHi Xap4oBi PEYOBHMHH, SKi 3a/J0BOJILHAIOTE MOTPEOHM OpPraHi3My B
EHEepPreTHYHMX 1 MIIACTHYHUX MaTepianax. J[J1 miBHUIIe HHS 3aCBOIOBAHOCTI
M SICHAX TIPOAYKTIB 1 3a0e3nedeHHs] HOPMAaJbHOTO NMPOTIKAHHS OOMIHHHX
IpoIeciB B OpraHi3Mi JIFOJWHH CTBOPIOIOTH KOMOiHOBaHI BHpoOM Ha
M SICHIi OCHOB1 3 JI0 JaBaHHAM P I3HUX BUIB POCIMHHOI CHPOBHHH.

Pymuanesoro T.O. Ta  iHmIUMH  po3poOieHa  TEXHOJIOTiS
M SICOPOCIIMHHOTO HamiBpaOpHUKaTy 3 i€ TAYHUMH BJIaC TABOC TSIMHM — KOTJIET
M ’SICOPOCIIMHHHX.

Y CIIA 3a paxyHOK BBEJIEHHS B M SICHI BHPOOW CO€BHUX OiJKiB,
OBOYIB 1 3HIDKCHHS BMICTy IOBapeHOi COJi BHUIYCKAIOTh BEJMKa KiTbKICTh
HU3BKOKAJNOPIHHUX M SICHUX mnpoaykTiB. Y Himewunni i ®panmii
BUKOPHUCTOBYIOTh HEXKHPHi COPTH M ’ica, KOHHHY, OBOYi, CO€Bi II MOJIOYHI
Oinky, BapeHi KpPyIH, 3aMIHHUKH XJIOPHCTOTO HaTpifo; y SmoHii — pociunHI
Oinku i oBoui; y BemmkoOputaHii mpu BUro TOBJIEHH NMPOAYKTiB 3HUKYIOTh
BMicT moBapeHoi coxi (abo 3amicTh Hei BUKOPHUCTOBYIOTh, HANPHUKIA[L,
XJIOPUCTHH Kajdii 1 cimp 13 TpymM, IO MICTUTe kupodochat i
nomipocdatu Kaiiro).

OnHak NpU JOCUTh BEJIMKHX JIOCJI/DKEHHSIX OKPEMHX MO3HTHBHUX
e(dexTiB BHKOPUCTAHHS OBOYEBOI CHPOBMHH B M ’ACHHUX BUpoOax, ciix
3a3HAYHUTH NPAKTUYHY BiJCYTHICTH PO3POOKH METONOJOTIYHU X ITiX0 B JI0
pPO3p0OKH M SICO-OBOUYEBHX MNPOAYKTIB. [IpakTHYHO BIiACYTHI MeEIHKO-
6I0JIOTIUHI JIOCJTI/PKSHHS HOBUX BUIIB TPOyKTIB.

3a3HavueHi OOCTABMHM BIJKPUBAIOTH OUIBIN MOMJIHBOCTI IS
MPOBEICHHA  KOMIUIEKCHUX  JOCIHiPKEHb 13  METOI0  HAyKOBOTO
OOIpyHTYBaHHS TEXHOJIOT1l M ICHUX BUPOOIB i3 BKIIOUCHHSIM B PELENTYPY
OBOYEBOT CHPOBHHH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

