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Imxusan A.T., acn.
HaykoBwuii KepiBHUK — A-p TeXH. HayK, npo¢. M.O. SIHueBa
XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

B yMoBax CHOTONEGHHS CIIOCTEpITaeThcs IUHAMIYHHN PO3BHTOK
XapuyoBUX TEXHOJIOTIH 3a paxyHOK BIPOBAa/DKCHHS IHHOBaIilf B oOmacTi
IHTpEe MEHTHOTO CKJIAJy Xap4oBOi MPOJIyKIil, TEXHOJOTIUHHX CIIOCOOIB
00pOOKHM CHPOBHHU, TEXHIYHOTO 3a0e3nedyeHHs BUPOOHUYOTO MPOIECY,
BUKOPHUCTAHHS HOBHX ITAKyBaJIbHUX MaTepiaib.

Mponyktn i3 pi3HUX BUAIB M’sica (KOMYEHOCTI) € TpaauLiiHUMH,
IPEICTABICHI IMHPOKHM AaCOPTUMEHTOM TPOAYKIii Ta KOPUCTYIOTHCS
CTaOiMPHUM IIOMHUTOM Ha NPOJOBOJBUOMY PHUHKY Ykpainu. Pazom c Tum,
iCHyIOTb IpOOJEMH CKOPOYEHHS MOTONB’S  CIIBCHKOTOCIIO JAPCHKHX
TBapUH, POCTY BApPTOCTi CHPOBHHHOI 0a3m, TMCKy 3 OOKy iMImoptepis,
HU3bKOT  KyHiBeNbHOT  CIPOMOJKHOCTI  HAaceNeHHs, HecTabiIbHOCTI
MOKA3HUKIB SKOCTI M SICHOT CHPOBHHHU.

B ocTanH1 poku y BUpOOHMLITBI KOMTUEHOCTEH € CTiiika TeHACHIIS 0
IIUPOKOTO BUKOPHUCTaHHS 0araTOKOMIIOHEHTHHX pPO3COJIB, B pELENTypH
SKAX, KpIM MOCOJOYHHUX PEUOBUH (XJIOpUAY HATPiIO, HITPUTY, ILYKPY),
BXOIATh 4MCIEHH1 iHTpexieHTH (dhocdarun xapuoBi KHCIOTH, KapareHa,
Kpoxmadi, kameni, 611ku To1o). OAHaK iCHYIOYH TeXHOJIOTii BUpOOHHUILITBA
KOMMYEHOCTEeH IMMOPTO3aekHi Ta HE B MOBHINA Mipi A03BOJISIIOTh BUPILIMTH
BCi iCHYIOUM mpoOneMH, BiACYyTHI KOMIUIEKCH1 MJOCHIPKEHHS 100
CTBOPECHHSI HAYKOBO OOIPYHTOBAHHX PECypco30epiraloumx TeXHOJOTIH iX
BUPOOHHUIITBA.

Tomy BUHHMKaE OTpeda y CTBOPEHHI HOBUX HAYKOBO OOI'PYHTOBAaHH X
TEXHOJIOTIYHUX P illIeHb, 3aCHOBAaHUX Ha I1iJECIPSIMOBAHOMY BHKOPUCTAHHI
Xap4yoBUX n00aBoOK Ta po3po0ui peuentyp BITYM3H THUX
0araTOKOMIIOHEHTHUX  CONWIBHUX  CyMimled Uit  BHpOOHHMITBA
KOITYEHOCTEM.

Po3po0mi penentyp 6araToKOMIIOHEHTHHX CYMIIIEH Ta TeXHOJIOTIH
KOIMYeHOCTeH 3 TX BMKOPHUCTAHHSAM, JO3BOJIUTH IiJBUIINTH BIACTHBOCTI
M’SCHOI CHPOBHHHM, palliOHalbHO {iI BHKOPUCTOBYBAaTH, pPO3MIUPUTH
aACOPTUMEHT, 301JBIIMTH OOCATH BHPOOHHMI[TBA M SICHHX MPOAYKTIB 3
HOBUMH  CIOXXMBHUMH BJIACTUBOCTSIMHM  IIPOTHO30BaHOi  SKOCTI Ta
Oe3neyHOCTI L pIBHEX BEpCTB HaCeJIeHH, ITiABUIIIEHHI
KOHKYPEHTOCIIPOMOXHOCTI TOTOBOI MPOXyKIii Ta pPEeHTA0CIHHOCTI
MiIIPHUEMCTB M ICHO T raTy3i.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

