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Binkn pOCIMHHOTO MOXODKEHHS € YyJOBHM JKepeloM Oinka,
OCKUTBKM 3HMIXKYIOTh 3arajbHE CIOXXKHUBAHHS HACHYCHHX XKHUPIB 1
XOJIECTEpUHY, ajie JIMIle 3a YMOBH iX KOMOIHyBaHHS, IIOO OpraHizm
OTpUMYBaB IOBHUI HaOip He3aMIiHHMX aMiHOKHCIOT. PocimuHI Oinku
SIBISIIOTBCSL  XapUOBHMH IHTpENi€CHTAMHM, OTpPUMaHi i3 POCIHMH, OaraTux
OLTKOBUMHU pEUOBUHAMMU.

HaciHHs COHAIIHMKA € OCHOBHOIO CHPOBHUHOIO OJIEKHPOBOTO
KOMIUIEKCY YKpaiHu. AHami3 XiMIYHOTO CKJIady s1pa COHSIIHUKOBOTO
HACiHHS CBIUUTH PO HOro BHCOKY Xap4oBY Ta 0i0JOTiYHY I[HHICTb, LIO
00yMOBJIOE MOJXKJIMBICTh BUKOPUCTAHHS I1i€l ONiHHOT KyJIbTypH y CKiIaAi
HOBUX KOMOIHOBAaHMX XapuOBHX NPOIYKTIB. BMIiCT OCHOBHMX IOHBHUX
PEYOBHH 5/Ipa COHSIIHUKOBOTO HACIHHS CKJIaJa€: MIMiniB — 64...66%, OUIKY
—16...19%, 6a13bK0 2% Lier0a034 Ta 3% 30JM.

Binku COHSAIIHMKA, K  BIiJIOMO,  BOJIOLIIOTH  BHCOKMMH
eMYJIbIYIOUUMH Ta MIHOYTBOPIOIOUMMH BIACTUBOCTSIMH Ta HU3bKUMHU
JparjaeyTBOpIooYrMH. OYyHKIIIOHAIBHI BIACTUBOCTI OUIKIB 3M iHIOIOTECS Y
IIUPOKUX MEKaX B 3alCKHOCTI Bii CHOCOOIB TIArOTOBKH O UTKOBHX
MPOJYKTIB, METOAIB OI[HKHK iX ()YHKI[IOHAJHHOCTI, & TAKOX MPUCYTHOCTI
CYINyTHIX PEYOBHH — II€ KTAHOBU X, XapUOBH X BOJIOKOH TOLIIO.

3 ypaxyBaHHSIM BHIIEBKa3aHOr0O HaMH OyJo  JOCIiHKEHO
MOJKJIMBICTh BUKOPHCTAHHS MNpemnapaTiB Oilka COHSANIHHKA Yy TEXHOJOTIl
M’ACHUX HamiBpabpukaTiB, a camMe, TICJIBMEHIB Ta TOCIMCHHX
HamiBpaOpukaTiB. Sk  TOKasami  momepenHi  JOCTI/DKCHHS,  3a
TeXHOJIOTIYHUMHU TMOKa3HHUKaMH O1JIOK COHSIIHMKA HOCTYIAEThCs Oinkam
CO1, HyTa Ta apaxicy, aje Ta HOro BOJIOTOYTPUMYIOYaA i )KHPOYTPUMYIOUya
3[IATHICTH JI03BOJISIE 3pOOUTH BUCHOBOK O JOIIJIBHOCTI HOTO BUKOPUCTAHHS
y M’SCHHX TOociueHuX cuctemMa. Hamu Oyio po3poOJIeHO TeXHOJIOTI0
M’SICHHX TIOCIYEHHMX HamiBGaOpWKaTiB, SIKH OTPUMYBAIM IIIIXOM
noJpiOHeHHsT M’sica SJIOBMYMHU Ta CBHHUHU 3 II0IAJIBIIMM JI0]aBaAHHIM
Oinka COHSIIHWKOBOTO HACIHHA Ta IHIIMX KOMIIOHEHTIB 3a PEIEeNTyporo.
IlomepenHi nmociimkeHHS TakoX TOKasamd, IO JIOJaBaHHA Oinka
COHSAIIHMKA N0 (hapIIeBUX BHPOOIB 3 M’sca NITHIlI HE 30BCIM JOUIIBHO Y
3B’S3Ky 31 3HAYHOIO 3MIHHOIO OPTaHONENTHYHHX MOKAa3HHUKIB, a came
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

