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HaiiedekTuBHIMMM Ta HaHOINBII PO3MOBCIOMKEHIM CIIOCOOOM
BUpIIeHHA TNpoOneMu 30epekeHHSA SKOCTI i Oe3meyHoCTi M’sca NTHII
OpOTATOM  TpHUBaJOro 30epiraHHA € 3aMopoXyBaHHA. IIpote 3
TeXHOJIOTIYHOI Ta TOBapHOI TOYOK 30py 3aMOPOXKYBaHHA M ’sica NTHII
BUKJIMKAa€E TIEBHI HEOOOpPOTHI 3MiHH, 1IN0 YHEMOXIHBIIOIOTH 34
PO3MOPOXKYBaHHS IIOBHE BiIHOBJICHHS HOTO BHXITHHX XapaKTEePUCTHK I
BIMOBINHO ()YHKUIOHATBHO-TEXHOJOTTYHUX Ta CHOKHUBHUX BJIACTHBOCTEH.
[lepcieKTMBHUM ~ HAmpsIMKOM ~ MiHIMi3amii  HETAaTUBHUX  HACJIiJAKiB
BUKOPHUCTAHHS HU3bKUX TEMIEPATyp € BUKOPUCTAHHSA KPIONMPOTEKTOPIB —
peYOBHH, IO 3armo0biraroTe a00 YMOBUIBHIOIOTH PICT KPUCTATIB JbOAY Mg
9ac 3aMOPOKyBaHHS.

BuzHaueHo 3aneXKHICTh B S3KOCTi pO3YMHIB OOpaHUX MOJIicaXapH JiB
BiJl 1X KOHLEHTpAIlil 3 METOI0 BUKOPUCTAHHSI SIK IINMPUIIOBAJILHIX PO3UHHIB.
BpaxoByroun BuMoTH 00JaIHAHHS, 30KpeMa MOKIUBICTh 3a0MBaHHS TOJOK
iH’€KTOpa, NPUHHATO KOHIEHTpalilo KcanTaHoBoi kameni 0,5%, mio
BimmoBinae B’sa3kocTi po3uuny 10,0 Ila-c i€, 3 omHOTO OOKY, MaKCHMaJlbHO
JIOMYCTUMOIO 3 OIVISIly Ha XapaKTepUCTUKH O0OJaHAHHS, 3 1HIIOTO, JEKUTh
y PEKOMEHJIOBAHOMY Jliania30Hi KOHLIEH Tpallil pO3COJIiB WISl LINPHUIIOBAH HI.

BcTanosneno BILTUB MNP ULIIO BaHHS 3aIpOIIOHOBAHUMH
cTabinizalifHUMU PO3YMHAMHM Ha BTpaTd Kypsyoro ¢ime mig dwac
PO3MOpOKYBaHHSI. HoseneHo, 1110 3aBIISIKH IIIPHULIIOBAH HIO

3alPOMOHOBAaHUMH CTAOUMI3AIIiHUIMU PO3YUHAMH BTPATH MAacH KypsS4oro
¢ine mig yac po3MOpPOKYBaHHS CYTTEBO 3HMKYIOTHCS (32 MAaKCHMAJbHO
00paHoro piBHS WIpHUIFOBaHHA 25% — Ha 6,1% B abcomoTHOMY, 61,6% — ¥
BITHOCHOMY BHpa3i), II0 MO CBIIIUTH TPO JAOCSITHEHHs O iThIIOTO
CTyICHsI 00OCPHEHOCTI BJIACTUBOCTEH M ’sica IITUIL1 ITiCJI1 PO3MOPOKYBaHHS.

Ha miacraBi ozepkaHHX pe3yibTaTiB po3pOONCHO 3ax01M 3
YIOCKOHAJICHHS TEXHOJIOTIl 3aMOPOKEHOTO Kyps4oro (ije, IO MOJSraroTh
y #oro JoJaTKOBOMY  IINPHIIOBaHHI  Iepel]  3aMOpPOXKYyBaHHAM
cTabinizan ifHUM U pO3YHHAMH, SIKi MICTATh 10 JTica Xap v
KpiOTpOTEeKTOPHOT Aii, BOJIOTOYTPHMYIOUi aTeHTH, PETyIITOPH KHCIOTHOCTI
1 aH THOKCH J]AH TH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

