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XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

BupoOHNIITBO 3aMOPOXKEHHUX M ICHHX HaniBpaOpHUKaTIB € OJHIEIO 3
HaffOUbII ~ JWHAMIYHO  pO3BHBAIOYMX  Tajy3ed M’ scomepepoOHOI
npomucioBocti YkpaiHu. IlomuT Ha JaHy TPOIYKIIIO CIIOXHBadYeM
00yMOBJIEHHH TPOCTOTOI0 BHUTOTOBJICHHS, BiJCYTHICTIO KOHCEpPBaHTIB Ta
TpuBaJmMM TepMiHoM 30epiranns. [IpoTe M’ SICHI MOy KTH MAIOTh BUCOKHUIT
BMICT BOJIOTH, TOMY I 9ac iX MPOMHCIOBOTO BHPOOHHITBA BHHUKAIOTH
npoOneMu MOB’A3aHi 31 30epex)eHHAM Xap4uoBOi IIIHHOCTI Ta CIOXKHBHUX
BJIAaCTUBOCTE#, 1m0 Oe3mocepeaHbO MOTIPIIYIOTHCS NPU 3aMOPOKYBaHHI,
JIOBrO TpUBaJIOMY 30epiraHHi Ta po3MOpOXKyBaHHI BHPOOIB 3 iX 110 JANIBIIO0
TETIJIOBOIO 00pOOKOIO.

IlepcieKTHBHUM HAaNpsIMOM 3MEHIIEHHS HEraTUBHOTO  BILJIUBY
3aMOpPOXKYBaHHS Ta 30epeXeHHS IOKa3HHUKiB SKOCTI HamiBaOpHuKaTiB
M’SICHUX OCTYEHU X 3aMOPOIKEHUX, 301IbIIYIOUH X aCOPTUMEHT € PO3poOKa
TEe XHOJIOT'1i 3 BUKOPHUCTAHHSAM CUCTEM KpiocTabinizyro4oi aii.

Bu3HaueHO 3aKOHOMIPHOCTI 3MiH (DYHKI[IOHAJBHO -TEXHOJIOTIYHUX
MOKa3HUKIB M SICHUX MOCIYEHHUX CHCTEM 3 BHUKOPUCTAHHIM €MYJbCIHHHX
CUCTEM KpiocTabini3yrouoi il mijg yac 3aMOPOKyBaHHS -pO3MOPOKY BAaHHS.

Ta6mmus
Brparu macu MIIC 3anexHo Big Bmicty ECKJ|
Bwmict ECKII, %
IToxa3zaukn 0 10 >0 30

Brparu Macu nin yac:

3aMOp 0Ky BaHHS, % 3,2+0,16 | 2,0+£0,10 1,1£0,05 1,2+0,06
TEIUIOBOi 00p 00KH /10
3aMop 0Ky BaHHsI, % 29,5+0,5 | 21,2+0,3 19,9+0,3 24,5+0,3
TEIJI0BO1 00p OOKHU MiCIst
3amop 0Ky BaHHsI, %0 31,3+0,7 | 22,0+0,4 20,1+0,2 | 25,7+0,3
M acoBa yacTka BojorH, % 74,9+0,7 | 71,9+0,8 68,9+0,6 66,1+0,9
M acoBa yactka Ouika, % 18,7£0,8 | 17,3+0,4 15,8+0,3 14,2+0,5
CriBBIIHOII CHHS OLTOK :BOJA 1:4,0 1:4,2 1:4.4 1:4,6
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

