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30UIbIICHHS. BUMOT CIIOKHBAYIB [0 SKOCTI 1 IIHM TOTOBOI M “sICHOI
IpoayKmii 30008 13y10Th (haxiBIiB ragy3i OIyKaTH HOBI IIJIIXA BUP iICHHS
TeXHOJIOTIYHIX MpoOyieM, IO BUHUKAIOTH B IPOLECi PO3POOKH HOBITHIX
TeXHOJIOT1H, 3MaTHUX 3a0e3neunTH peHTadenbHy 1 OesmepebdiliHy poboTy
HIANPUEMCTB B PUHKOBMX yMOBax. BesMka poib HajaeTbCs CTBOPEHHIO
0e3BIIXOTHUX TEXHOJOTIH SKICHUX M SICHUX MPOAYKTIB 3 LIMPOKUM
3amydeHHsIM 10 cepu BUPOOHHUITBA YCiX BUAIB CHPOBHHHM POCIMHHOTO Ta
TBAPUHHOTO IO XO/DKCHHS, BHKOPUCTAHHS BTOPHUHHOI CHPOBHHH, IO
YTpUMY€TbCA TpH TepepoldIli cimbchKorocnogapchkux TBapuH. Cepen
ICHYIOUHMX YUCICHHUX NPHUIHOMIB 0OpOOKM BTOPHHHOI M 'SICHOI CHUpPOBHUHH
OJIHUM 3 MEPCHEKTHBHUX HAMIPSIMIB OCTAHHIM YacoM €:

— IiJecrnpsAMOBaHe BHKOPHCTAHHSA OIOTEXHOJOTIYHHUX METOIB,
3aCHOBAaHMX Ha 3aCTOCYBaHHI pPI3HUX BHJIIB MIKpPOOPTaHi3MiB (IOLIYK
AKTHBHUX IITaMIB MOJOYHOKHCIMX MIKpOOPTaHi3MiB, IO IO3UTHBHO
BIUIMBAIOTh Ha IIOYAaTKOBI BIACTUBOCTI CHPOBHHHU: CYOHPOIyKTH Apyroi
KaTeropii, py0emp, CyXoXKWJUIi, SJIOBUYI JIETeHi, CBUHAYA IIKypKa, Ija3Ma
KpOBI, OTpUMaHHs OUIKOBOTO KOMITO3UTY IIIAXOM OioTpaHchopMmarlii Takoi
CHPOBHMHH, BHBYEHHS BJIACTHBOCTEH OITKOBOIO KOMIIO3UTY 1 AOIJILHOCTI
3aCTOCYBaHHs B TEXHOJIOTIT M *ICHH X IIPOAYKTIB, 30KpeMa, BApECHHX KOBOAC);

— TigBUIIEHHS €()EeKTHBHOCTI BHUPOOHHUI[TBA BIPOBADKCHHAM Ha
M’siconiepepoOHi MiANPUEMCTBA MaJIOBIIX0 JHUX TEXHOJOTIYHUX MPOIECIB,
3B’I3aHUX, TIepm 3a BCe, 3 NEpepoOKOI0 1  BUKOPHCTAHHIM
KOJUIATEHOBMICTHOI CHPOBHHH; 3aCTOCYBaHHS POCIMHHHX O1JKIB (TOPOXY,
MIIeHHI, coi), OIKIB O TpPUMaHUX 3 TPHUOIB, MOJIOYHHUX O1JIKIB, POCIMHHOT
onii, cymimedi PpIi3HKUX OBOYIB 1 3aryCHUKIB, B SKOCTI SKHX
BUKOPHUCTOBYIOTHCS Pi3HI POCIMHHI TiAPOKOIOiM (KpoXMa, KaMenl,
KapariHaHu, arapy) IPU BUPOOHHUIITBI aHAJIOTIB M ’SICHUX ITPOIyKTiB.

ligHoo 3aMiHOIO pOCIMHHHX OinkiB € TBapuHHI. Ha X ocHOBI
po3po0JieH] cydacHi BUAM NOOABOK, SKI BIPOBAHKYIOTHCS B TEXHOJOTIIX
POy KIii M’ssconiepepoOHOT raysi.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

