Cexuisn 3. AKTYAJIbHI ITPOBJIEM U TA ITEPCIIEKTUBHI
HAIIPAMM B TEXHOJIOI'TI M’AICA TA M’ACOIIPOAYKTIB

BUKOPUCTAHHS XAPYOBUX TOBABOK
Y BUPOBAX I3 M’ ICHOT CHPOBVHH

Anamuyk C.L, rp. TPI'-16

HaykoBwuit kepiBHHK — KaHI. TeXH. HayK, 1o1l. FO.A. I'opsiiinoBa
JloHerpKHit HAIlIOHATBHAN YHIBEPCHTET €KOHOMIKH 1 TOPTIBII
iMm. M. Tyran-bapanoscskoro, M. Kpusuit Pir

OCHOBHE JpKepelio TOBHOI[IHHMX O1NKiB B palliOHi JIOIUHH —
M’sicHa TDxa. IcHye ©OaraTo BHAIB M’ ICHHX BHPOOiB: KOITYEHOCTI,
KOHCEpBH, KOBOACH, COCHCKH TOImO. Y M’SACHIH IPOMHCIOBOCTI XapuoBi
JNOOaBKM HE TUIHKA MOJIMIIYIOTh CMaK i SIKiCTh BHPOOiB, a i HaJAI0Th
KOKHOMY 3 HUX 0COONMBOT MiKaHTHOCTI 1 HEMOBTOPHUX CMAaKy # 3amaxy.
Jdns  wiei MeTd  BUKOPHCTOBYIOTh  OapBHUKHM,  KOHCEpPBAaHTH,
AHTUO KCUJAHTH, CTa011i3aTOpHU, p €Ty AATOPH KUCIIOTHOCTI Ta iH.

IMpoaHamizyeMo Ha MiACTaBi PI3HOMAaHITHHX JDKEpEJ, SKi came
Xap4yoBi H0OaBKM 10 M’SICHUX BUPOOIB PEKOMEHAYIOTh NOCTAYaIbHUKU
Ta BUKOPUCTOBYIOTh YKpaiHChKi BUPOOHHKH Ha Cy4YaCHOMY €Talli.

SIk eMyJIBraTopy MPOMOHYIOTh MEKTHH, KaMe Ib PIKKOBOTO JiepeBa
E410, ryapoBy kamenp, Kanma-kaparinan E407, E407a, kamenp nepesa
tapa E417, «xcanmtan E415, xapOokcumetnnnemonosy  E466,
rinepunmorocTeapat E471. XapuoBi 6apBHHKH [ M’ SICHUX BHPOOiB
mpeACTaBIeHI TaKUMH: HaTypalbHi «AxBabetnn» El160a, anHato
«AxBana™ i «Exoton» E160b, MixpoMm XOBTUH, KapMiH «AKBaHAT» i
«Exoton» E120, antonian « Exotan» E163, xnopodin «Axksanaty E141,
nanpuka E160c, mioxpom 6inuit E171, a Takok cuaTeTHIHI « Neelicony,
BupoOHunTBO IHAiI, «Komopcuctem Kapmin», «AmbpMi xacMib»,
BUPOOHHIITBO ABCTpisf. 11 MOMOBXKEHHS TepMiHy 30epiraHHS M SICHUX
POy KTiB BHKOPHCTOBYIOTh KoHcepBaHTH «Kommin ®pemm» «Kommin
®pem 4 Cynep» Ha OCHOBI MPOAYKTIB JisSIbHOCTI MOJIOYHO KHCIHUX
OakTepilt, « pinr axi™y Ha OCHOBI MUTPATy HATPIIO Ta alleTATy KajbIlifo,
pinkuii kKoHcepBaHT «AnbMi @pim X», MO CKIAJAETHCA 3 MUTHOT BO M
Ta BHCOKOKOHICHTPHPOBAHUX EKCTPAKTiB. YKpaiHcbka KOMIIaH i
«IaTep-CuHTE3» MNPONMOHYE HACTyNHI KOHCEpBaHTH — copdaT Kaliio
E202, 6ensoat E211 Ta maktat E325 Hatpito, copOiHOBY KHCIOTY. J{ms
30epeKCHHS JKUPIB y CKJaJi BUPOOIB i3 M’sica PEKOMEHAYIOTh JAKTaT
kanpiito E327, i3oackopbat E316 Ta rigpycapdiT HaTpito, ackopOiHOBY
kucyoty E 300, rimokoHO-nenbTa-nakton ES75.

Omxe, aHai3 pi3HOMaHITHUX pPKEpeNl CBIMIHUThH, IO Ha CHOTOIHI
ACOPTUMEHT M SICHHUX BUPOOIB JOBOJII MHUPOKHUI, TOMY i BHKOPHCTAaHHSI
PI3HOMAHITHHX Xap4oBHX J00aBOK Ma€e HEOOMEKEHHUH MPOCTIp.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

