THHOB AIIAHI TEX HOJIOT'1i B OPO LI HSTHAX
KOHIAUTEP CbKUX BUPOBIB, 3bATAYEHUX KAJIbIIEM

Xoaoo6uena LII., acm.
HaykoBwuii kepiBHUK — KaH[. TeXH. HayK, gou. ML.JI. Cepik
XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

IMpobneMu xap4yBaHHS CY9JacHOTO JIOJACTBA Ha CHOTOJCHHS €
aKTyaJlbHUM 1 CKJIAJHUM [OHTaHHSM. [l BupimeHHS Iiei mpoOiemu,
HAYKOBIIl Xap4oBOi MPOMHCIOBOCTI AKTHBHO MPAIiOIOTh B HANPSIMKY
pPO3pOOKH HOBHX O3J0POBYMX IPOAYKTIB, sAKi OyIyTe 3aJ0BOJBHATH
HOTpeOH JIo e B KUTTEBO HEOO XiTHUX €CCeHIia bH X CHOIyKaX.

OnHUMY i3 POy KTiB, IO IIOACHHO HAsBHI B PAIliOHI XapIyBaHHSI
mojelt, € OOpOIHIHI KOHAUTePChKi BUpoOu. [IpoTe BOHM MAOTh BHCOKY
KaJoOpiHiCTh, HU3bKY XapyOBY Ta €HEPTeTUYHY LIiHHICTH. ToMy I Tpymna
BUPOOIB € MOMHUpPEeHUM O00’€KTOM IjIi HAayKOBIIB IO yJOCKOHAJEHHIO iX
XiM {9HOTO CKJIafy Ta €Hepre TUYHO I IHHOCTI.

BinomuM ¢axktoMm € Te, 0 OJHUM i3 HYTPIEHTIB, Ae} UT SKOTO B
OpraHi3aMi cy4yacHOI JIOJHMHU CIOCTepIiracThCsi HaiOimbine, e 3acBOIOBaHI
cronyku Kajplito. Kanpuii B opraHisMi BUKOHY€E CTPYKTypHI (yHKIi,
npuiiMae yqactb y MeTabOMYHUX MPOLecax, peryatoe BHY TP iIIHbOKJIITHA HHI
MPOLECH. Buxoasum 3 1pOro, HaMM 3aIPONOHOBAHO 30araueHHA
OOpOWIHSIHUX  KOHAMTEPCHKUX BUPOOIB  (micoyHux 1  OiCKBITHHX
HamiB(paOpUKATIB) HA 3aC BOIOBAHI CIIOJYKHA KAJbIIif0, IUIIXOM BBEJCHHS JIO
ix ckmamy Jno6aBkd OiJKOBO-MiHEpaJbHOI, pPO3p0OJICHOT HAayKOBLSIMH
XAYXT. 3anponoHoBaHa J00aBka MpeACTaBJIEHA YacTKOBO TEPMIUHO
riJpONi30BaHUMH  KOJIATCHOBUMH CTPYKTypaMHu, a TaKoX MICTHUTb
[JIKO3aMIHOTIIKaHA  (XOHAPOITUH-CyNb(aTu), sKi MAalTh BaXJMBE
OiloJloriyHe 3HAa4YCHHS Yepe3 3JATHICTh MEpEeIIKOMKaTH Ipouecam
pyHHYBaHHA Ta pe30opOmii KIiCTKOBOi Ta XPSAIIOBOi TKAHWH, CIPHATH
JCTIOHYBaHHS  KaibLilo y TkaHuWHaX. JloGaBka Mae He#TpaibHI
OpraHOJICNTHYH] XapaKTePUCTUKN Ta HU3KY TEXHOJIOTTYHHMX BJIACTUBOCTCH
(eMyJnbryrouy, ctad ulizyrouy, MiHOYTBOPIOIOYY 3Ia THOCTI TOIIO).

Bukopuctanus 10 4% no0aBkM Bi MacH OOpOIIHA JO3BOJISIE
3a0€3MeUNTH yTBOPECHHS CTIHKNX IUCIEPCHUX CHCTEM, 30KpEMa eMYJIbCii
Ta MiH, MO0 00YMOBIOE JOIIBHICTh 11 BAKOPUCTAHHS B CKJaji OiCKBiTHOT
mpoaykiii Ta BUpoOiB i3 micoyHoro HamiBpaOpukaty. Takum dYHHOM,
BUKOPHUCTaHHA JO0OaBKM OUIKOBO-MiHEpabHOI B CKJAi KOHJUTEPCHKHX
OOpomHIHMX BHPOOIB JO3BOJMTH 30araTUTH paIiOHHM XapIyBaHHI
3aCBOIOBAaHUMHU CIIOJyKaMU KaJIbI[il0 Ta 3a0€3MeYnuTH JoOpi Te XHOJIOT1UHI Ta
CTIOKMBHI XapaKTePHC THKH POy KITil.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

