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TexrHos0Ti] OOPOITHIHUX KOHMTEPCHKAX BUPOOIB 3 BHKOPUCTAHHAM
HEeTPa U I HOT POCIMHHOI CHPOBHHU € HAWOINbII MEepCHEKTUBHUMH UL
i IBUIIICH HS 1X Xap4OBOi IHHOCTi.

OpHUM 3 MEPCIEKTUBHUX BUAIB HETpa MIIHHOI CUPOBHHU IS i€ i
METH € OBOYEBI MOPOLIKM — KOHIEHTPATH CHPOBHUHH, IO BM ilIyIOTh
3HAYHY KiJIbKICTh KOPUCHHX Ui JIFOJMHU O10JOTTYHO aKTUBHUX PEUYOBHH.
Sk po0GaBkM mNpu BUIOTOBJICHHI IME€YMBa, MNPAHUKIB Ta OylIo4OK
BUKOPHUCTOBYIOTh HOPOUIKM rap6ysa, MOPKBH, Oypska, TomiHamOypa. Ix
OTPUMYIOTh YacTille 32 Bce a00 METOIOM CyOJIMaliifHOrO BUCYIIYyBaHHS,
abo kpioreHHOIO TexHoJoTieo. [Ipy HpOMY B TOpOIIKax MaKCHMaJbHO
30epiraro TbCs BCi 010J0TIUHO aKTHB Hi CITOJTyKH CUPOBHHHU.

He MeHIT MO3MTHBHI pe3yibTaTH Jla€ BUKOPHUCTAHHS B PEIENTypax
OOpOIIHIHNX KOHMTEPCHEKUX BUPOOIB MMIOpE 3 CBUKUX OBOYIB Ta PpPYyKTIB,
HaTpHUKIa 1, mope 3 kabadkiB, MaTHCOHIB, OypsAka. [Trope came 3 mux oBOUIB
OyJio JeTalbHO JOCHTIPKEHO SK J00aBKa B PEIENTypy IMICOYHOTO TICTA.
OBoueBi M00aBKM BUSBIJMCS JOOpHMH cTabimizaTopaMu XupiB, SKi
MICTATBCS B IEYHUBI.

OnuH 3 Cy4YaCHHMX HANpSIMKIB MiJBUIICHHS OI0JOTI4HOT IIHHOCTI
BUPOOIB 3 NIIEHWYHOTO OOpOIIHA — II€ BHKOPHUCTAHHSA B Ipomeci Ix
BUTOTOBJICHHSI [00aBOK, OJCPKAHUX 3 3CJICHUX YaCTHH HETPaAUI[iHHUX
pociuH. JIo HUX BiJHOCSATH MOPOIIOK 3 CYX0TO JUCTA abo cTeba KpONuBH,
aMapaHTy 0arpsHOTO, MOJOPOKHUKA, CKCTPAKTy KOpeHs cojoaku. Llumu
HampsIMKaM ¥ 3aiiMaroThCs BueHi Xap KiBcbkoi Ta KuiBChKOT K.

Jna  migBWIeHHS O10JIOTIYHOT IIHHOCTI I[yKpOBOTO TIe4YHBa
PEKOMEHIOBaHUH CyXHil TOPOIIOK 3 TAKO i JIIKAPCHKO 1 OBOYEBOT POCIMHU 5K
CTaxic, SKUM MICTHTh B CBOEMY CKJIaJi MOCUTh BEIMKY KUIbKICTh TaKOTO
Giorennoro Mikpoenementy sk cened. CeneH raJbMye 3pOCTAHHS PAKOBHX
MyXJIMH ¥ OKa3ye pajioNpOTeKTOPHY [if0, TOMY TaKi BUPOOH MOXKYTh OyTH
PEKOMEHIIOBaHI  JUIi  JUTIYOr0  Ta  JIKYBaJbHO-MPOQUIAKTAYHOTO
Xap4yBaHHS.

Omxe, aHaJNi3 pPI3HOMAaHITHHX JpKepell CBIMIUTh, IO MpodieMa
MiJBUIICHHS Xap4yoBOI1 I[IHHOCTI OOPOINHSHUX KOHIMTEPCHKUX BHUPOOIB
3aifiMae ofHE 3 MEePIITNX M iCIlb B HAYI[i PO XapIyBaHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

