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OCTaHHIM YacoM pi3KO0 MOTIPIIMBCS CTaH EKOJIOTi, sSKa Mmiagae
HETaTHBHOMY BIUIMBY CKJAJ DKi, Ky CHOXHBa€ JIOAWHA. Y XapdyyBaHHI
HaCeJeHHs CHOCTEPIraeThC st pedhinuT  MiHEpambHHX  PEYOBHH,
MOJIHEHACHYEHU X )KUPHU X KHCJIOT, BITAMIHIB Ta XapYOBUX BOJIOKOH.

IMpobrema MOKpAaIEeHHS (yHKIIOHAJBHAX BJIAC TUBOC TEH
HAMMOIIUPEHIIOr0 MPOAyKTy CIOKMBAHHS JIOAMHM — XIiba € myxe
CBOE€UYACHOIO Ta aKTyaJdbHOIO. 3acTOCyBaHHA caMeé B XIiOOIeKapHOMY
BUPOOHMIITBI (PYHKI[IOHANBHUX JO0ABOK JOMOMOJXE BHPINUTH IO
npobnemy. BukopucTaHHS B TeXHOJIOT11 BHPOOHUIITBA XJ1i0a, Y SIKOCTI TaKOi
J00aBKHU, TOPOMIKY 3 KICTOUYOK IPaHATy € JIOCHUTH MEPCIEKTH BHUM.

I'panaToBi KiCTOUKM BIiZHOCATBCS 1O CHPOBHHH, fKa MICTUTh
NiETUYHI BYTIeBOAM, BiTaMinu rpynu B, A, E; ion wmikpoenemeHTu:
KaJbL i, HATpii, Kajiii; HIKOTHHOBY KUCIOTY; 3aji30; (OoCPOpHi CIOIYKHU;
JKUPHI KHUCIOTH (JHOJEBY, OJIETHOBY, MaIbMIiTHHOBY Ta CTEapHUHOBY);
nomipeHon; kpoxmanb Ta AyOusibHi pedoBuHu. KicTouku 3 rpaHata €
BTOPUHHMM IIPOJyKTOM BHPOOHHMITBA TIPAaHATOBOTO COKY, TaK 3BaHUM
Xap4YOBHUM BiJIXO JIOM.

Jo ¢yHKUiOHaTbHUX BJACTUBOCTEH MaHOT CHUPOBHHU HAJCXKATh:
MiIBUIIICHHS B XJIOOMPOAYyKTaX KIITKOBUHH, KA TIOKPAIIY€ TEPUCTATIb THKY
KUIIEYHUKa, BHUBOJMTh TOKCHYHI PEUYOBHMHM Ta 3amoOirae OHp iHHIO;
HAaCHYEHHS )KUPHUMU KUCJIOTAMHU Ta MiHEpaJbHUMHU PEUYOBHHAMH.

Jlng 3acTocyBaHHS B XJ1i0OONEKapHOMY BHUPOOHMIITBI PEKOMEHIYEMO
3aCTOCOBYBAaHHS MOPOILIKY 3 BHCYLIEHHX KICTOUOK IpaHaTy, 3aM iHIOIOYH
HUM 1% peLenTypHOro NIEHNYHOTOo 0OpOILHA.

PesynbTaTd NpOOHMX BHMIIYMOK IOKa3ajd, IO HA TEXHOJOTTYHI
BJIACTUBOCTI TICTA MOPOLIOK HE BIUIMBAE, 3MIHIOETHCS JIMIIE 3a0apBICHHS
M’SKYIIKA XJ1i0a — BOHO CTa€ OUIBIN CIpUM, 3 MOOJUHOKUMH BKJIFOUCHHIMHU.
B pesymbTaTi OTpUMYy€EMO TNPOIYKT 3 BHCOKMMH (DYHKIIOHAIBHUMH Ta
JiKyBaJbHO-NIPO(QUIAKTUYHUMHE  BIIACTHBOCTAMH,  SIKHH  CIPUSATAME
MOKpalleHHI0  (YHKIIOHYBaHHS  OpraHi3My  JIIOJMHH B  IJIOMY,
TIOTIepPE/DKYyBaTIME HAKONMYCHHIO B OPraHi3Mi TOKCHYHHX PEYOBHH,
SBISITAME COOOK BHUPIO CHEIiaTbHOTO TPH3HAYCHHS, SKAH HAcHUye
OpTaHi3M KaJbIli€EM Ta BiTAMIHAMH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

