orjsa OCHOBHUX HAIIPAMIB YIOCKOHAJIEHHA
TEXHOJIOT'Ii BUPOF HUIITB A BEPIIIKOB UX JIEC EPTIB
I IEPCIIEKTUB U BUKOPUCTAHHS POCJIMHHOI CUPOBWHHU
JIUISI 3B U1b INEHHS iX BIOJIOT Y HOI ITHHOCTI

Cxopodaros /1.0., rp. HOXTm-1

HaykoBwuii kepiBHUK — KaHI. TexXH. Hay K, mom. JI.I1. KpamapeHko
JepxaBHuii 3akma 1 «JIyranchKnii HalliOHAJIBHAH yHIBEpCH TET

im. Tapaca IlleBuenka»

BepmikoBi geceptd € ymoOIeHUMH 1 JOCTYMHHMH JIACOMIAMH, SK
cepel JNOpOCIMX Tak 1y Jitell. 3aBAsSKM TOPIBHSIHO  HHU3bKHM
TeMIIepaTypHUM pexXnMaM OOpOOKM BOHH € MEePCIEeKTUBHHMH BHAAMU
KOHMTePCHKUX BHPOOIB It 30 LIbIIEeHHS iX 010J710TYHOT IIHHOCT .

OCKIThKH BEpPIIKOBI JecepTH € KaJOPifHMM MpPOIyKTOM, AOLIIBEHO
30impmmMTH  iX OIOJIOTIYHY I[HHICTE 3aBASKH JOJABAHHIO POCIHHHOL
CHpOBHHH. PocimiHHa cHpOBHHa € HEOOXIJHOIO CKJIAJOBOIO pAIioOHY
XapuyBaHHS JIOIMHH, OCKUTbKH MICTATh HEOOXiJHI MiHEpambHi peYOBUHH,
BiTAMIHH, Xap4oBi BOJOKHA. [IpoTe, BOHA € IIBHAKOIICYBHHUM 1 CE30HHHM
MPOAYKTOM Yepe3 BHCOKHK BMicT BoJjiord. CyIIiHHS € ONTHUMaJbHUM
crnocoboM  ofepkaHHA ~ INPOJYKTiB  TpuBajoro  30epiraHHA  mpu
MaKCUMalbHOMY 30€pekeHHI IX BHXIJHOI AKOCTi, 0e3 BHKOPHCTAHHSI
KOHCEPBAHTIB Ta Xap4OBHUX A00aBOK, OCKUIBKM CHOTOIHI Ha MepIIuil miaH
BUXOMUTh CTyMiHb HATypaJbHOCTI W XapyoBa IHHICTH Xap4OBHX
npoaykriB. IIpu nqpoMy pi3Hi METOM CYyUIHHS OBOYiB (OPMYIOTh iX I€BHI
(G YHKIIOHATFHO-TE XHOJIOTIYH1 BIACTUBOCTI, IO J03BOJIIIOTH peasizyBaTd
TE XHOJIOT1{ 3 1X BUKOPUCTAHH SIM.

VY cydacHHMX pealisix BaXKJMBMM IIMTAHHAM € BJOCKOHAJICHHS
TeXHOJIOTi{ BHpPOOHMIITBA BEpPUIKOBUX JecepTiB. Tak sK Hama KpaiHa
NEepeX0 M Th Ha €BPONEHCHKI CTAHIAPTH SKOCTI, Cy4acCHUM IIIPUEMCTBAM
JIOLUINBHO BOPOBAAUTH I CTAaHIAPTH SK MOXHA CKopimle, 1Moo cTatd
KOHKYPEHTOCIIPOMOXXHUMH Ha €BPOINCHCHKOMY Ta HaliOHaJbHOMY DiBHI.
Takosx BeIMKOIO MPOOJIEMOIO Hapasi CTa€ 3MEHIIECHHs 00Ccary BUPOOHHIITBA
MOJIOKA.

Orxe, MOXHAa 3pOOMTM BHCHOBOK, IO 3apa3  JOLIJIBHO
BUKODHUCTaHHS DPOCJIMHHOI CHPOBMHHM /s BHUPOOHHWITBA BEPUIKOBUX
JIECepTiB, I MPOAYKI[iA OKpIM 30aradeHHsi, OyJe KOPHCTYBATHCS MOMUTOM
cepes HaceNeHHsA. AJe HakaJlb Hapasl HiPUEMCTBA Ta MOJIOYHA Taiy3b
VkpaiHu 3HaxXomAThCsI y TIOTAHOMY CTaHi, 3acTapijie o00Jia HaHHS,
CTaHZAPTH TAa NMPOOJIEMH 3 MOCTAYaHHSAM SKICHOI CHPOBHHH € BEIIMKOIO
MpoOJIeMOTO IS Tany3i.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

