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OCHOBHMMH O3HaKaMM JKHTTI B YKpaiHi Oy eKxoHOMidHa
HecTalibHIC T, COlialibHa HANpyTa, MOTIPIICHHS €KOJIOTIYHOI CHTyamii, mo
NPHU3BEJIO JIO CKOPOYECHHSA TPHUBAJOCTI JKHUTIA, 30iIBIICHHA KiJIBbKOCTI
3axBopioBaHb. OJHAK CHTyalis 3MIHIOETCA: TIO0anbHAa TCHICHIA
Mepexo Iy Ha 3JI0pOBUH CHOCIO KHUTTSI MiJACUIIOE CBii BIUIUB HA MOBEAIHKY
Cro)kuBaviB (BiZiMOBa BiJ WIKi[JIUBUX 3BHYOK, O370POBUE XapUyBaHHS).
OnHUM 3 HepCHeKTHBHUX HANPSAMIB BHUPINICEHHS 3aBIAaHHA € BHPOOHUITBO
OOpPOLIHIHUX KOHAMTEPCHKUX BUPOOIB MiABHUIIEHOI MOKUBHOI IIHHOCTI 3
JI0JJaBaHHSAM POCIMHHOI CHPOBHHM, & CaMe PHCOBOTO OOpOIIIHA.

Meta HaykoBOoi po0OOTH — OOIpYHTyBaHHA Ta pPO3POOJICHHS
TeXHOJIOT{ MiCOYHOrO MeYuBa 3 JOJaBaHHSAM PHCOBOTO OOpOIIHA Ta SITig
gopHuUNi. PucoBe OGOpomHO — pi3HOBUA OOpOIIHA, IO BUTOTOBISETHCS
LIUBIXOM TMEepeMeTIOBaHHS MOJIPOBAHOTO pUCY (3 BUAAICHHUMH BHUCIBKaMU i
3apoakoM). PucoBe OopomHo MictuTh ©OinoK  (MOBHOLIHHMKA  3a
aMIHOKHCIIO THUM CKJiajioM), BitaMiau Bj, B, PP, GioTuH, aminonekTuH,
Hunk, Hatpiii, Kamiit, Marniit, ®ocdop, kpoxmans, kiaiTkoBuny (1o 1%),
MoOHO- 1 mucaxapugd (no 0,4%). [ng migBuIneHHS BMIicTy Mikpo- i
Makpoenementis (Mapraunmto, Kamito, 3aniza, ®@ochopy, Cipku, Mixi),
BitaminiB A, C, PP i rpynu B mpomnoHyeTbcs momaBaTé Srod YOPHHUIL.
Kpim Toro, y wopHHUIl MicTAThCS edipHi 0ii, KHCAOTH (MOJIOYHA, TUMOHHA,
maBneBa, OyplITHHOBA, #A0ydHa), AyOWIbHI PEYOBHHH. 3 METOIO
BU3HAYCHHS ONTHMAJBHOTO CIIiBBIJHOIICHHS KOMIIOHEHTIB MOJIEIBHOT
KOMTMO3HLIT TS MPUTOTYBaHHS ITICOYHOTO MEYHBa MPOBEACHO TeXHOJOT IUHI
BiMpPAIIOBaHHSA PO3POOJEHNX MOJICIBHUX KOMITO3UIIH MOCTIHAX 3pa3KiB.
BcTaHOBNGHO, MO TpPU J0JaBaHHI PHUCOBOTO OOPOINTHO ITOKPANTYOTHCS
CTPYKTYPHO-MEXaHIUHI BJIACTUBOCTI TOTOBHX BHPOOIB (PO3CUIIYACTICTH,
KPUXKICTB). 3a OJCpKAHUMHU OPTAaHOJCITHYHHM Ta PEOJIOTIYHHUMH
MOKAa3HUKAM¥M  BH3HAYCHO paliOHAJbHI  KOHIGHTpalii KOMIIOHCHTIB
MOJICIBHOI KOMIIO3HWIL, $SKi CTAHOBIATE, Y % (OOpOIIHO MIICHHYHE
6oporHo pucose sk 80:20).

Po3pobiieHa TeXHOJIOTISI MICOYHOTO IMEYHBa 3 JOJABaHHS PUCOBOTO
OopomHa Ta ST YOPHUII CHOPWSITAME PO3IMHUPECHHS aCOPTUMEHTY
MPOMAYKIiI O30POBYOT0  Xap4YyBaHHS BIANOBIAHO JIO TNPIOPHUTETIB
3arajbHO JeprkKaBHOT TporpaMu «310poB’s 2020 — ykpaiHCh KU BUMIp».
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

