HEPCIHEKTUBHICTb 3ACTOCYBAHHA IIPOTIB IVIOAIB
IIUIINHA TA 3APOJKIB IIIIEHAII
B TEXHOJIOT'Ti JKHTHBOI'O XJITGA

Hengira C.B., rp. TXK-45
HayxkoBuii kepiBHUK — KaH/I. TeXH. HayK, jgom. I'.B. CtenanbkoBa
XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Ha cporommi xmibomekapchka IPOMHCIOBICTE € Tally33i0, IO
JMHAMIYHO PO3BHBAETHCS, ACOPTUMEHT SKO1 Oe3NMepepBHO 3MIHIOETBCS.
Ane, HaXanb, aCOPTUMEHT XJiba i3 KUTHHOTO Ta >KATHBO-NIIIEHUYHOTO
GopomHa, IO KOPUCTYETHCS BEIMKUM MOIMTOM Cepel HacelIeHHs Y KpaiHw,
Jly’Ke BY3bKHI 1 B OCHOBHOMY IPEJCTABJICHUI BUPOOAMH i3 BUKOPHUC TAHHIM
HaciHHs rap0y3a, COHSNIHNKA, KyHXYTy, Cy X0(ppykTiB, BuciBoK. Kpim ToTO,
iCHy€ HEOOXITHICTh MiABHILEHHS Y BHP00Oax i3 )KUTHROTO OOpOIIHA BMICTY
OinKy, Xap4oBHX BOJIOKOH, BITAMIHIB Ta MiHEpaJbHHX PEUOBHH. Tomy
PO3LIMPEHHST ACOPTUMEHTY KHUTHIX COPTIB Xiiba, a TAaKOXK IMiJBUIIECHHS iX
Xap4OoBOi HIHHOCTI € aKTyaJbHUM.

I3 miero MeTor0 HaMH OyJO 3aIPOIOHOBAHO BHOCUTH B PELENTypPY
JKUTHBOTO X1i0a IIPOT IJIOAIB LIMIIIMHA Ta MPOT 3apOJAKIB MINEHUIII.
Bigomo, 110 mIpOT MIOIB IWUIIINHHE XapaKTepHU3Yy€TbCsl BUCOKUM BMICTOM
Xap4oBH X BoJIOKOH (52,8 1/100 1), ackop6iHoBoi kucyotu (50,0 mr/100 1), a
TaKOXX TAaKUX MiHEpaJbHUX PEUYOBHH, SIK Kajii, kanubwiil i 3amizo. LpoTt
3apoakiB muieHuii mae 45,0 r/100 r 6inka, 26,6 r/100 r Xapu0BHX BOJIOKOH,
BiTaMiHM Ipynu B, a Takox Kajiil Ta MarHi.

Bcranosneno, mo 3a BHeceHHS 5,0% IIPOTy MIOMIB IIMIIIMHHU Ta
15,0% mpoTy 3apoJKiB MIICHHUII BiA Macu OOpOMIHA J>KUTHIA XIid
XapaKTepu3y€eThCsl MPABUJBHOW (POPMOI, MPHEMHUM  KHCIIO -COJIOIKAM
CMaKOM Ta BHPAXCHHUM >KUTHIM apoOMaToM, PiBHOMIPHOI TOHKOCTIHHOIO
MOPHUCTICTIO, KOPUYHEBOIO CKOPUHKOIO Ta M’sKymkowo. IlopiBHsSHO i3
x7i0oM 0e3 n00aBKM THTPOBaHA KHCJOTHICTH BUPOOIB 301MbIIYyETHCS Ha
23,0%, mo, Ha Haml TOTMISAJA, TOB’A3aHO SK 3 BHIIOK THUTPOBAHOKO
KHCJIO THICTIO TOOABKHM, TaK i 3 aKTHBI3aI[i€l0 OpOoMILHOT MiKpOGIOp U TiCTa
3a paxXyHOK BHECEHHS 3 M0OaBKaMH JI0JaTKOBOT K1JIbKOCTI 0 1JIKiB, BiTaMiHiB
Ta MiHepaJbHHX pedoBHH. KpiM ToTO, Y BHpOOax 31 MIPOTAMH MOKAa3HUK
nopuctocti 30impmyeTsest Ha 9,5%, Qopmocriiikicte — Ha 16,6%, mo
CBIIYUTH MPO MOKPAIICHHS () 131 KO-XIMIIHK X TI0 Ka3HU KiB SKOCTI XJ1i0a.

TakuM YMHOM, HIPOT IJIOJIB IHUIIINHA Ta DIPOT 3aPOJKIB ITIICHHII
€ TIePCTEeKTHBHOIO CHPOBHHOIO IUI1 PO3IIMPEHHS aCOPTUMEHTY J>KHTHIX
COpTIB XJi0a Ta OTPUMAaHHSA BUPOOIB 3 BUCOKMMH OPTAHOJICNITHYHHMH Ta
(i3MKO-XIM [THIMH TIOKa3HHUKAMH SKOCTI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

